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ESTUDIO

DE

ALGUNOS PRINCIPIOS ASTRINGENTES VEGETALES

POR EL SENOR PASCUAL ALCOCER.

" Muchas sustancias vegetales, principalmente la nuez de agalla producida por un
Cynips, el huisache, Acacia albicans; el cascalote, Ceesalpinia cacalaco; la
corteza de encino, Quercus sempervirens, contienen materias astringentes
particulares que parecen diferenciar por su composicion y sus propiedades. Estas
materias, que tienen una débil acidez, han sido consideradas como 4cidos, y se
les ha llamado taninos.

Hay diferentes clases de tanino, como hay variedades de gomas y de azticares;
asi, su estudio estd muy incompleto todavia y debia empezarse por estudiar este
cuerpo, despues averiguar si todos los taninos son iguales, para luego valorizarlos.

El tanino de la nuez de agalla, que es el que se ha preparado, es incoloro, ino-
doro é incristalizable. Tiene la forma de escamas brillantes, ligeras; el del co-
mercio es ligeramente amarilloso, su sabor es astringente. Se disuelve en el agua,
en el alcohol, pero débil; en el éter y en el alcohol puro es insoluble. Se ha con-
siderado como écido y se le ha llamado é4cido tdnico 6 galoténico; tiene por for-
mula C* H* O*. El tanino precipita las soluciones albuminosas, gaseosas y ge-
latinosas, el precipitado es soluble en un exceso de gelatina. Su solucion acuosa
enrojece el tornasol y descompone los carbonatos alcalinos con efervescencia. El
tanino en disolucion en el agua, absorbe ficilmente el oxigeno del aire y se tras-
forma en dcido gdlico, desprendiendo dcido carbénico. Esta trasformacion es fa-
vorecida por la presencia de una materia animal, y constituye la fermentacion
tdnica.

El tanino se combina 4 la piel cuando el pelo ha sido destruido por la cal, y la
trasforma en un cuerpo imputrecible é impermeable llamado cuero. Precipita en
blanco las soluciones concentradas de las sales de fierro a/ minimum, y en azul,
en negro, en gris 6 en verde, las sales férricas. Cuando contiene dcido gélico el
licor se colora en azul.
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El tanino puro y seco es inalterable al aire; se puede conservar largo tiempo
en polvo, no disolviéndolo sino en el momento de emplearlo.

Muchos deidos minerales, tales como el dcido sulfarico, clorohidrico, fosforico y
arsénico, forman en las disoluciones de tanino, precipitados blancos, insolubles en
los dcidos y solubles en el agua. Estos precipitados parecen ser producidos ftini-
camente por el tanino, que siendo ménos soluble en los licores dcidos que en el
agua, se deposita de su solucion, cuando se afiade un 4cido enérgico.

El tanino, tratado por el dcido azético, se convierte en dcido oxlico.

El tanino se disuelve en el dcido sulfirico concentrado, tomando una colora-
cion morena. Si se calienta la disolucion, se colora en rojo, despues en negro y
desprende dcido sulfuroso. Tratando el tanino por dcido sulfiirico ménos concen-
trado, se obtiene una sustancia negra llamada dcido melangiélico.

Cuando se hace obrar al calor dcido sulfarico muy diluido sobre el tanino, se
forma dcido gélico y glucosa.

Las bases forman con el tanino cuerpos poco solubles: asf, el tanino precipita
la cal, potasa, barita y los metales propiamente dichos; tambien precipita los al-
caloides. Esta propiedad puede ser 1til en los casos de envenenamiento por dichos
cuerpos, por la combinacion insoluble que con ellos forma y para aislar las bases
orgénicas.

Cuando se neutraliza una solucion de potasa fria y concentrada, por dcido té-
nico, el licor absorbe el oxigeno del aire, tomando un color rojo, y se produce el
dcido tanoxigdlico.

El tanino, calentado al abrigo del contacto del aire, en presencia de una diso-
lucion de potasa concentrada, se trasforma en édcido gélico; si se hace intervenir
el oxigeno en esta reaccion, una parte del 4cido gélico se convierte en écido ta-
nomelénico.

El tanino, tratado por una mezcla de amoniaco y de sulfito de amoniaco, se
convierte en dcido galdmico.

Muchas especies de taninos han recibido nombres partlcu]ams Se llaman:

Acido galotanico, el tanino de la nuez de agalla.

Acido querciténico, el tanino de la corteza del encino.

Acido cafetdnico, el tanino del café y del té.

Acido catecutdnico, el tanino del catecti.

El método de preparacion del tanino por medio de desalojamiento por el éter,
6 por medio de expresion, humedecido previamente con éter, no es aplicable 4
todas las sustancias cargadas de tanino, porque difieren entre si sus diversas es-
pecies: asi, el tanino del huisache y del cascalote es completamente insoluble en
el éter, y por este método no puede ser preparado. ‘

Vistas las principales propiedades de los taninos, tomando como tipo el de la
nuez de agalla, vamos & ver los métodos para valorizarlo.

Como el valor de las materias tanantes depende de la cantidad de 4cido ténico
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que contienen, es importante tener un método de ensaye que indique, lo mds
aproximado que se pueda, la riqueza de estas sustancias entanino. Se han pro-
puesto muchos procedimientos para dosificar este cuerpo; pero hasta ahora nin-
guno es exacto, y todos presentan inconvenientes y dificultades, sin llenar el objeto
deseado. Muchas sustancias metdlicas precipitan el tanino; pero al mismo tiempo
precipitan ofras sustancias, con las que estd intimamente ligado, y no puede se-
pararse por si solo de sus combinaciones.

La gran dificultad de tener un tanino puro, para obtener la relacion y poder
titular un licor, es tambien un grande inconveniente. El 4cido tdnico ordinario
que estd contenido en la nuez de agalla, siendo el mejor estudiado, sirve como ti-
po de comparacion, aunque distinto en algunas propiedades.

Los métodos de dosificacion de las materias tdnicas estdn fundados: 1.9, en la
precipitacion de las soluciones acuosas por medio de la gelatina, la albumina, el
acetato de cobre, etc. 2.° En la observacion que ejercen las pieles quitado el pelo
por la cal, sobre las soluciones ténicas, apoderdndose solamente del tanino y de-

‘jando las otras sustancias ilesas. 3.° En la decoloracion que hace sufrir 4 las so-
luciones de permanganato de potasa.

1. Por EL AcETATO DE COBRE. Se hace disolver el tanino en el agua, se preci-
pita esta solucion por otra de acetato titulada, cuyo voltimen es conocido; se
agrega en exceso, se filtra el licor, y en el liquido filtrado se mide el cobre res-
tante por medio del cianuro de potasio; y la proporcion relativa de tanino y 6xido
de cobre contenidas en el precipitado, se determina por el peso del 6xido de cobre
6 volumétricamente. Iste procedimiento es bueno para el tanino puro; pero no
da buenos resultados con la corteza de encino ni con otras sustancias coloridas.

2. Por LA GELATINA: se titula una solucion y se ve cudnto se necesita de ella
para precipitar completamente una cantidad dada de tanino. Este procedimiento
tiene el inconveniente que se corrompe la gelatina, y no da buenos resultados.

3. POR PRECIPITACION CON UNA SOLUCION TITULADA DE CINCONINA.

4. Por MEDIO DE LA PIEL, que se pesa 4ntes y despues de la experiencia; el
aumento de peso; da la cantidad del tanino.

5. PoR EL PERMANGANATO DE POTASA, que se decolora por los dcidos gdlico y
tdnico, que obran sobre él, produciendo 4cido carbénico y una materiano deter-
minada. El poder desoxidante de estos dcidos es tan considerable, que se puede
por medio del permanganato, descubrir cantidades muy pequefias de ellas. Un
licor que contenga un millonésimo de tanino obra sobre el permanganato en los
licores dcidos. Sobre esta reaccion se funda un método volumétrico para su va-
lorizacion.

Se tratan 10 gramos de la sustancia que se va 4 ensayar, por agua hirviendo, lige-
ramente acidulada por el dcido clorohidrico, se recogen en seguida todas las aguas
de lavadura, y se les pone en un vaso de medio litro, que se acaba de llenar con
agua destilada. Las materias azoadas se encuentran coaguladas, sea por el calor,
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sea por el dcido clorohidrico. Se deja reposar el licor, despues se toman 50 centi-
metros ctibicos que se vacian en un gran matraz; se toma en seguida 10 centi-
metros chbicos de un licor titulado, conteniendo 1 por ciento de dcido t4nico puro,
y desecado 4 100 grados, que se ponen en un vaso semejante al primero, se afiade
en cada uno de estos vasos 500 gramos de agua acidulada por el 4cido sulfarico,
y se determina, por medio de buretas graduadas, los volimenes V y V' de per-
manganato de potasa, que es necesario verter para obtener enlos dosliceres una
tinta rosada de igual intensidad. Estos volimenes, siendo proporeionales al tanino,
se tendra la cantidad de esta materia por una simple proporcion.

Se puede por este procedimiento determinar una mezcla de 4cidos tdnicoy gé-
lico. Para esto se toma un volamen conocido de la disolucion que contienen estos
4cidos, y se determina por el primer método el volamen V' de permanganato que
ellos decoloran.

Este volimen corresponde al tanino y al dcido gélico. Se toma enténces una
nueva cantidad del licor, se le trata por albumina, que precipita el tanino, des-
pues se coagula la albumina en exceso por el calor. Se obtiene asi, filtrando de
nuevo, un licor que no contiene mds que dcido galico, que se determina directa~-
mente con el licor titulado del mismo 4cido. Si llamamos V* el volamen de la
disolucion que decolora el dcido gilico, V— V' corresponderd al tanino, que por
un cédlculo muy sencillo se determina. Los dcidos citrico, tdrtrico, mélico, acé-
tico, las azficares, las gomas, la destrina, las materias grasas y las otras sustan-
cias que puede contener, no obran mds que lentamente sobre el permanganato de
potasa. El método més sencillo de impedir que estas sustancias obren sobre el
reactivo, serd diluir mucho las soluciones de agua, de manera que las disolucio-
nes que se tienen que determinar no contengan mds que 0,5 por 100 de tanino.

Este método me parece el mds exacto y uno de los que he usado; pero se ne-
cesita mucho cuidado, y repetirlo muchas veces para apreciar bien la coloracion
que deben tomar los licores; y de consiguiente, para obtener resultados satisfac-
torios, es tambien necesario que la cantidad de dcido clorohidrico y sulférico para
acidular los licores sea constante, pues estos dcidos influyen sobre la decoloracion
del permanganato, y podia creerse que habia mds tanino del que realmente existe,
si ha habido exceso de dcido. La solucion titulada del permanganato debe tenerse
en un frasco tapado y al abrigo de la luz, pues de lo contrario sucederia que una
parte del permanganato de potasa se descompondria, se precipitaria un polvo mo-
reno, y por consiguiente, se cambiarian las proporciones. Por otra parte, este
método es de muy ficil ejecucion, y teniendo cuidado da buenos resultados.

Otro procedimiento que me indic6 el Sr. Alfonso IHerrera es tambien muy
aproximado, aunque algo méds dilatado; tambien lo he empleado con buen éxito:
hé aqui su ejecucion.

Se toma una cantidad determinada de la sustancia que se va 4 valorizar; se
trata por agua caliente hasta que la agua salga sin sabor astringente, ¢ hasta que



120 LA NATURALEZA

no tenga accion sobre el permanganato de potasa; se divide todo el liquido que
se necesité para agotar la sustancia en dos partes: una de ellas se evapora poco
4 poco hasta la consistencia de extracto seco; la otra se hace pasar por unas ro-
dajas de cuero sin pelo colocadas en un aparato de desalojamiento, que en su re-
cipiente inferior tiene una tubuladura, en la cual seadapta una bomba aspirante,
para que por medio del vacio el liquido atraviese las rodajas; si despues de una
primera pasada queda dcido tdnico en el licor que se reconoce por el precipitado
de la albumina, se vuelve 4 hacer pasar otra vez, y si es necesario otra tercera,
hasta que todo el dcido tdnico haya sido absorbido por la piel; el liquido que pasa
despues de constar la ausencia del tanino, se evapora hasta la consistencia de
extracto seco: se pesan ambos extractos y la diferencia da la cantidad de tanino.
Para que en las pesadas se desperdicie lo ménos posible, conviene tomar dos cép-
sulas de igual peso; en una de ellas se evapora el liquido que pasé por la piel, y
en la otra el liguido primitivo, y se pesan sin necesidad de separar los extractos
de las cdpsulas, lo que es mds ficil y mds exacto.

Este procedimiento estd fundado sobre la propiedad que tienen las membranas
de que, cuando estdn en contacto con disoluciones en las que haya tanino, absor-
ben este tltimo sin obrar completamente sobre las otras sustancias; éstas deben
ser las mismas en los dos extractos, porque su descomposicion, si la sufren, serd
idéntica, por ser las mismas sus condiciones.

Deben tenerse en este método para mayor exactitud las precauciones siguien-,
tes: 1% Debe la sustancia agotada por el agua caliente, decantarse lo mds pronto
que se pueda; pues de lo contrario la solucion tanica absorberia el oxigeno del
aire, se trasformaria en dcido gélico, el cual no seria absorbido por la piel, y la
valorizacion seria inexacta. 2% Como el liquido que debe atravesar el cuero en
el aparato de desalojamiento dilata en pasar, es muy conveniente impedir, lo més
posible, la accion del aire que le oxidaria parcialmente y lo trasformaria en dcido
gdlico, que no tiene accion sobre la piel. 3% Si la sustancia que se va 4 ensayar
es un frato, conviene tomar uno de ellos, ver la cantidad de semillas que con-
tiene para saber su relacion; luego separarlas todas, porque como no tienen tanino,
y si contienen albumina y almidon, que 4 la temperatura del agua hirviendo, for-
man con el tanino un compuesto soluble 4 méds 50 grados, insoluble 4 ménos 50,
se perderia alguna cantidad de tanino: despues, al sacar la relacion del tanino
contenido en el fruto, se tendria en cuenta el peso de los granos. Con estas pre-
cauciones se sacan buenos resultados de este método de valorizacion; pero es solo
para el dcido tdnico, pues para los otros productos, tales como los dcidos gélico,
ete., se necesita recurrir al permanganato.

Soubeiran distingue tres clases de tanino, segun la coloracion que dan 4 las
persales de fierro; pero esta distincion no es rigurosa, pues una misma sustancia
da con ellas diferentes coloraciones, segun la concentracion de la sustancia y de
la sal de fierro. En cuanto al limite de dilucion, sobre el cual las infusiones de



LA NATURALEZA 121

estas sustancias obran sobre las sales férricas, me parece mds bien deberse 4 los
productos que acompaiian al tanino, como el 4cido gélico, etc., que 4 él mismo;
porque en la corteza de encino, en la cual el dcido tdnico estd en la relacion
de 28 por 100 y los productos gdlicos en la relacion de 2 por 100, su infusion
diluida al milésimo, nio obra sobre las sales férricas; miéntras que en sus agallas
(lamadas vulgarmente manzanitas), en las que el dcido tdnico est4 en ménos pro-
porcion, y el gélico en mayor, obra su infusion diluida al milésimo sobre las per-
sales de fierro.

Vistos los principales métodos para valorizar el tanino, sus principales propie-
dades y sus descomposiciones, vamos & ocuparnos de algunas sustancias: en pri-
mer lugar tenemos el

HUISACHE.

Planta que pertenece 4 la familia de las leguminosas: esta familia es una de las
mds numerosas del reino vegetal y la mas importante por el gran nimero de
productos que suministra 4 la medicina, 4 la industria y las artes; el huisache,
Acacia albicans, subfamilia de las mimosas, es el vegetal de que nos vamos 4
ocupar. Es un arbusto de 3 4 4 metros de altura, la madera, de un rojo moreno,
es propia para muebles por su dureza. Sus hojas son aladas, llevando 15 6 20
pares de hojuelas. El peciolo comun estd acompafiado en su base, en lugar de
estipulas, de dos espinas rectas de un color blanquizco, largas, de 7 4 8 centi-
metros. Las flores son amarillas, dispuestas en capitulos esféricos de 16 milimetros
de didmetro, que nacen en el nfimero de 2 6 3 en la axila de las hojas superio-
res. Istos capitulos los llevan pedinculos largos, de 20 milimetros poco més 6
ménos. Cada capitulo se compone de muchas flores muy aproximadas.

El fruto, que es lo que mas nos interesa, por ser rico en principios tédnicos y
gélicos, es una legumbre aplastada, larga, de 14 & 16 centimetros; dntes de su
madurez es de color verde, y ya madura es negra 6 moreno-rojiza, compuesta
de 6 4 10 articalos muy unidos, que parecen confundirse. El mesocarpo es de
un sabor astringente, y de un color rojizo. Las semillas son casi elipticas, lisas,
de un color negro, frecuentemente picadas por los insectos, que no atacan las
otras partes del fruto que contienen la sustancia astringente.

El huisache produce tambien goma, que sale naturalmente; esta goma, que se
asemeja mucho 4 la del mezquite, le es inferior porque es muy dura y se disuelve
con ménos facilidad que la otra; sela mezelan por adulteraciones: se distingue en
que es mds dura, de un color mucho 'mds oscuro, su solucion se ennegrece por
la pohsa, miéntras que la de la goma de mezquite, da simplemente un precipitado
blanco; sin embargo esta goma es muy 1til en la industria, y ademds, su poder
disolvente parece aumentar por una ligera torrefaccion.

El huisache lo traté de la manera siguiente: lo trituré en un mortero de por-
LA NATURALEZA.—Tomo VIL—16.
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celana; del polvo (en el cual estaban los granos, tomé 5 gramos), los traté por
agua hirviendo acidulada por écido clorohidrico; junté todas las aguas de lava-
dura, que 4 medida que se enfriaban se enturbiaban; las puse en una copa de
media libra, que acabé de llenar con agua destilada yla dejé reposar; del liquido
tomé 25 gramos que puse en un matrds, con 250 gramos de agua destilada, aci-
dulada con dcido sulfarico. Por otra parte, tomé dos gramos de tanino y los de-
sequé en la estufa 4 110 grados (pérdida 8 centésimos por gramo); de este tanino
desecado pesé un grano, lo disolvi en 100 partes de agua y tomé de esta solucion
5 gramos, que puse en otro matrds semejante al primero; le agregué 250 gra-
mos de aguna destilada acidulada como la primera, poniendo una gota de dcido
por 10 gramos de liquido; determiné el ntimero de divisiones de la bureta gra-
duada, que contenia una solucion de 25 centigramos de permanganato por 250
gramos de agua; hice la proporcion y resulté que el huisache contenia 75 por
100 de productos galotdnicos; me parecié un exceso, y repeti la operacion, y re-
sulté 40 por ciento; por una tercera operacion resulté 44, y asi repeti 10 veces
y el promedio resulté ser 40 por ciento.

Por el método de la piel result6 tener 18 por 100 de tanino y 22 de produc-
tos gidlicos. Separadas las semillas y las fibras resulté tener 45 por 100.

Quise extraer del huisache el tanino por medio del éter; pero no disolvia mds
que una sustancia verde que le daba color, sin disolver el tanino; si le ponia al
éter alcohol y agua, se separaba el éter; el agua y el alcohol disolvian los pro-
ductos ténicos mezclados con goma, una parte de azicar y algunas sales alcalinas
en muy pequeiias proporciones, tomando la forma de un liquido de consistencia
de jarabe, color oscuro, enteramente insoluble en el éter.

Tratado el polvo de huisache por:desalojamiento, por el agua caliente, se ob-
tiene un liquido espeso semejante al anterior, més uniforme y de color moreno
negruzco; este liquido evaporado lentamente, da un extracto muy semejante al
catecii, y al cual podria con ventaja sustituirle, por ser muy barato y muy ficil
obtenerlo, pues entre nosotros el huisache es muy abundante.

La sustancia galotdnica del huisache da con las sales de fierro al méximo, di~
ferentes coloraciones, asi: diluida la sal de fierro al centésimo y una parte de in-
fusion, tambien al centésimo, da una coloracion morada que con exceso de sal de
fierro desaparece; con exceso de infusion del huisache da mds intensa la colora-
cion. Las soluciones, ambas concentradas, dan una coloracion azul verdosa que
pasa al verde con m4s sal de fierro.

Con la jelatina y la albumina da un precipitado blanco.

Los protosales de fierro no dan precipitado colorido en la infusion del huisache.

Diluida al centésimo la infusion del huisache, se colora en morado por unasal
de fierro al centésimo; el limite sobre el cual las infusiones del huisache obran sobre
las persales de fierro, es de una parte de infusion por 2,000 partes de agua, en-
tonces es ligeramente morada la coloracion. Muy concentradas las soluciones de
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huisache y de fierro, dan una coloracion negra azulosa, que se usaba mucho en
los establecimientos para tinta de escribir. Para obtener esta tinta se trataba el
huisache por agua hirviendo y se agregaba alcaparrosa (que es un protosulfato de
fierro impuro), que por la ebullicion, ¢ por el contacto de aire, se peroxidaba y
daba nacimiento al tanogalato de perdxido de fierro, que forma la tinta; ademds,
la goma que entra en la composicion del huisache, favorece esta tinta impidiendo
que el tanogalato se separe del liquido, bajo la forma de un polvo negro. El pre-
cipitado negro azuloso, que forma la tinta, parece contener un ¢xido ferroso-
férrico particular. El sesquidxido de fierro, seria en parte reducido por el dcido
tdnico.

El huisache puede servir tambien para tefiir en negro los lienzos; para esto se
hace hervir estos tejidos con el huisache y se le agrega alcaparrosa; bien pronto
se produce el tanogalato de fierro que se fija sobre la tela.

CASCALOTE.

Sobre el fruto de esta otra leguminosa, he fijado tambien mi atencion, pues su
abundante consumo, para curtir las pieles y para tefiir, y la gran cantidad que
hay entre nosotros exigia su estudio.

Esta planta en mexicano se llama Nacazcul. Esla Cwsalpina cacalaco (Hum-
boldt) 6 coriara, de la familia de las leguminosas, subfamilia de las Cesalpineas,
que vegeta en la region caliente y himeda de la vertiente occidental de la cor-
dillera mexicana.

Los frutos, que es la parte del vegetal en donde reside el principio astringente,
se reconocen por su forma en S 6 en C fuertemente comprimidas, de una longi-
tud de siete 4 ocho centimetros. Son indehiscentes y se componen de una cubierta
delgada y rugosa, y de un rojo moreno; una pulpa desecada amarillosa, de un
sabor muy astringente y amargo. En el centro de esta pulpa se encuentra un en-
docarpo blanco, lefioso, que divide el fruto de una sutura 4 la otra, y de una ex-
tremidad 4 la otra, bajo la forma de una limina compuesta de fibras aplastadas,
trasversales y de una gran tenacidad. Esta ldmina se desdobla sobre la linea mé-
dia, de manera que forma una série de muy pequeiios léculos distintos, que con-
tiene cada uno una pequefia semilla alargada en el sentido trasversal, un poco
aplastada, ovoide, lisa y de un moreno claro: algunas veces es atacada por los
insectos, sin alterar en nada Ia materia astringente. :

Il cascalote contiene un centésimo de su peso por ciento de huesos y de ta-
biques (endocarpo). El polvo amarillo astringente que forma 99 centésimos
de su peso, me dié por un primer ensaye 49, 10 por 100 de productos galo-
tdnicos; repitiendo el andlisis por el método del permanganato, como dije 4ntes,
resulté tener 45 por 100; por una tercera repeticion, me di6 47 44 por 100; por
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otras tantas veces result6 ser el término medio 47 por 100. Precipitando el ta-

nino por la albumina, resulté por el permanganato 18 de 4cido gélico y 29 de
tanino.

Hecho el ensaye por la piel, tal como 4ntes dije, sali6 para 100 partes 30 de
tanino, sin contar el dcido gilico que no absorbio la piel. Su sustancia galotdnica
se colora con las persales de fierro en violeta, diluidas ambas soluciones. Con la
sal férrica concentrada y en exceso, toma una coloracion verdosa. Las infusio-
nes de cascalote son muy sensibles 4 las persales de fierro, pues diluida con 500
partes una infusion de cascalote, todavia se colora con las persales de fierro. Con
la albumina da un precipitado blanquizco.

El tanino del cascalote es tambien completamente insoluble en el éter, pues
tratado el cascalote por el éter, pasa este ultimosin color, como dntes de haberlo
puesto. Por el agua caliente se obtiene un extracto semejante al del huisache; si
este extracto se trata por alcohol absoluto, disuelve un poco de tanino impuro,
que se recoge evaporando y calentando despues ligeramente. Este tanino asi ob-
tenido, es muy ligero, y se presenta en laminitas delgadas amarillosas.

Como el huisache sirve el cascalote para teiiir y para hacer tinta.

ENCINO.

Planta de la familia de las cupuliferas y del género Quercus: en mexicano
Ahoaquahuitl. Los antiguos tenian gran veneracion 4 estos drholes, y 4 los que
premiaban los coronaban con sus ramos. De Candolle demostré que muchas ve-
ces una misma especie, por la naturaleza del terreno, cambia de aspecto su ra-
maje, y asi por esto dntes se habia creido haber mds especies de las que real-
mente hay.

Muchas especies de encinos tenemos viviendo desde la mesa central, hasta cerca
de ambas costas en clima templado. Las especies conocidas son el Quercus me-
wicano, vive en el valle. El Quercus confertifolia, que vive en Santa Rosa, y
pertenece al Estado de Guanajuato, el laurina en Pachuca y el Jalapensis en
Jalapa, etc. Todos estos encinos estin provistos en su corteza de sustancia astrin-
gente. El que analicé no sé 4 qué especie perteneceria, pero es el que usan para
curtir, y parece distinto de la corteza que llevan 4 las boticas; porque aquel tiene
una corteza muy gruesa, de ocho 4 nueve centimetros de espesor; debe ser la del
tronco ms bien que de otra especie, y por eso no es tan delgada como la que
usamos en las boticas, que sin duda serd la de los brazos. Tratada esta corteza
por el método del permanganato, y despues de repetir la operacion, encontré 30
por 100 de tanino 6 4cido quercitdnico; por la piel resulté que absorbié 28 por
100 de tanino; de lo cual deduje: que en el encino el dcido gdlico estd en muy
débil proporcion (2 por 100), siendo por esto muy 4 propésito para la curtiduria,
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por su abundancia y su riqueza en tanino. Su infusion colora en azul oscuro las
persales de fierro; diluidas ambas soluciones, la coloracion es verdosa. El limite
de coloracion de sus infusiones sobre las persales de fierro es muy corto, porque
con 500 partes de agua, apénas hay coloracion sensible. Con las protosales de
fierro, en soluciones concentradas, se forma un precipitado blanquizeo. La albu-
mina forma un precipitado blanco sucio por los otros principios que contiene.

MANZANITAS DE ENCINO.

Son propiamente agallas, nombre con que se designan todos los tumores que
se desarrollan sobre los vegetales por la picadura de insectos, ya coleépteros, he-
mipteros pero principalmente himendpteros, y sobre todo del género cynips; difte-
ren segun el insecto, el vegetal y el érgano: los encinos producen més de veinte
especies; tenemos las Manzanitas: éstas son muy esponjosas y muy ligeras, tienen
un tejido radiado periférico y una cavidad central; cuando estin frescas tienen
un color semejante al de las manzanas, de donde viene su nombre por la seme-
janza de color. El insecto no se ha estudiado todavia; pero es probable sea un
Cynips. Son muy ricas en principios tanicos y pueden utilizarse en la curtiduria.

Las que estudié eran ya viejas; me dieron por el permanganato 28, luego por
la segunda vez 30 por 100; por nuevas repeticiones, llegué 4 sacar el promedio,
que resulté ser 26 por 100 de galifanino: el dcido gdlico estd en una tercera parte
de la cantidad de productos tdnicos. La infusion de estas manzanitas de encino,
colora las persales de fierro en azul oscuro; el limite sobre el cual sus infusiones
obran sobre las sales de fierro, es una parte de ella por 600 partes de agua.

RESUMEN.—ANALISIS SOBRE CIEN PARTES.

Plantas. Acido ténico. Acido gilico.
Huisache. ... .c:. 05 AL | - FERSRINT S e SR L el 22 00
Cascalote...iivews ittt s s ol AU 00 N . 17 50
Corteza de encino, ........... i o3 lldetiee 2 00
Manzanitas deencino. ................... 1680 7. ..., /.. 9 50

Se ve por este resimen, que la planta m4s importante para su aplicacion 4 la
industria de las pieles es el cascalote, por contener més tanino que la corteza de
encino, que hasta hoy es la méds usada en Europa; sin desperdiciarse por esto las
otras plantas tanantes, que en las localidades en que abundan, pueden ser apro-
vechadas ademés del curtido para Ia tintoreria.



