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por cie nto rle agua aproximadamente, como dije antes 
Para hacer el cincorporo:~> se pone prime ro el met·

curio (nzogue) en lienzos ó gamuzat~, al través de los 
cnales puetle pasar en gotitas finas, en forma <le llu
via, cnundo se prensa e l lienzo con las manos. td lien
zo, con 7 ó 9 kilos de me rcur·io, lo lleva un hombre 
en las manos, y á la vez que prensa el lienzo le da no 
movi~iento oscilatorio y camina por toda la torta. 
re pn.rbendo el me rcurio que sale de l lienzo en lluvia 
tina, y procnraoclo qne la repartición sea nniforrne en 
toiln la superficie de la torta que se va á bene ficiar. 

Ln cantidad de mercmio que se considera necestu·ia 
para concluir el be neficio es de: 6 á 8 kilos por cadu 
kilo de plata contenido en la torta ; pel'O de esta can 
tidad total de mercul'io t~olo so aa r-eaan en e l incorpo
ro las t partes, y Jl:eneralmento sÓio lo. mitad, 6 se11. de 
3 á 4 kilo<~ pot· cadtL kilo de plat&, llamando cmnpleo:~> 
á e~:~ta cantidad de mercnl'io. 

Terminada la repartición del azogne se re pasa {1} 
la torta, y después se deja c?•eposa?'l> . 

El incorporo se hace en muchas haciendas ele bene
ficio el mismo día en qne se ensalmorn. la to rta; y en 
otras, el incorporo se bace no día después de l eosnl
mol'O.Antiguameote procedían también de dos mane
ras: algunos "azoguerotl' ó beneficiadores, despnés de 
agregar el Ól8gistral á la torta, y sin repasar esta, la 
incorporaban, poniendo el azogue inmediatamente 
encima del magistral, método que llamaban cestrella1',l> 
y otros, incorporaban después de pasados varios días 
del ensalmoro, y á este último procedimiento lo lln
mabud cbeneficw del curtir, ó del curtido. :~> Emplean
do el método de estrellarabreviaban el beneficio, pero 
aumentaba la perdida del mercurio; (2) y signieodo 
el beneficio del curtido se clisminuía la pérdicla de l 
mercurio, pero parece que dilsminuía también la can
tidad de plata extraída del mineral, 

Una vez incorporada la torta, el beneficio comienza; 
y entonces se repasa ll\ torta un día y se la deja des
cansar otro; y por meclio de ctentadura:~> se van obser
vando los adelantos alcanzado!! en el bene ficio, y los 
coe<fdentes:~> de e&te. para remediarlos como indicaré 
adelante. 

TENTADURAS. 

Se llama ctentadu?'a:J> al residuo que dejn. una poca 
de lu.ma cuando se deslíe suavemente en agua dentro 
de una vasija en fot·ma de casquete esfé rico, (3) y me
diante adecuados movimientos en una tina. llena de 
agua se hace Stllir. de la vasija la parte más ligero. de 
eStl lama., 

e Tentar una tort<P es reconocer el estado en que se 
encuentra el azogue y l11 climadura:~> en elln, pura lo 
cual se hace e l ingenioso ensaye antes de descripto y 
conocido con el nombre de csacar tentq,dura.» 

Para. sacar tentadura de una torta en beneficio, se 
t oma con dos dedos una poca de lama de varios luga
res de la torta, procurando, en cuanto ca he. sea de 
todas partes, tanto de las interiores como. de la!! exte
rio re!!, ele la misma torta; se reunen estas diversas y 
pequel'lns cantidades de lama en una vasija, y aHÍ se ten
ch·an tsobre 250 gmmots de lamu, cuya compo::~ición se 
supone ser no promeclio ele la que tiene la torta en ese 
momento. Se pone en seguida la lama en una jícara, 
y por el procedimiento antes indicado, se qoitan las 
partes li~eras hasta obtener la tentadura, ó sea el <le
pósito formado por las partes métá licas y minerales 

(1) A los " metales cn. llontes" se les da " repaso suave," y ll 
las "metales frlos" so los da "fuerte." 

(2) Son neschmldt. Lugar cit. , P- 126. 
(3) " Jícara_" Véase onnescbmldt, L. e_, pág. 31. 

más densas. Se agrega á este deposito uno. pequeña 
cantidad cle aguo. limpia, se le dan ~í la jícara golpeci
tos con la mano, y Be le imprime n cierto- movimien 
t'Js particulares que pormiten la sepumción de los 
distin tos e lementos qne constituyen el depósito 6 
«asiento.:~> 

U na tentlul nra se divide en las signiento · partes : la 
ceal>eza,:~> ó parte superior; el ccuerpo,:~> ó pnrtemeclia; 
y e l cboton, :~> 6 parte baja. La cn hezo. so divicle dos: 
la p1Lrte más externa, formada por la cliz de azngue:~> 
6 cdeseclw, :~> (1} qne es mercur io en e'itado pu lveru len
to; y de pa rte interna qne contiene la «limadura,:~> ó 
seu una amalgamt~ de pinta en polvo grnoso, blo.nco y 
brillante, a malgama que ni en la tentadura ui en la 
tOt·ta se ho. r·ounido todavía el t'Ot;to de In nmalgnmu 
de plata. ~1 cuerpo etstá coostitniclo por los minemles 
argentíferos ano no o.tncados ó inatnctlbles por este 
sisteml\ metalúrgico, y en In parte cercana ~1 la cabezo. 
se encuent ra también a lgnna limadnra. it;l botón es 
e l g lóbulo de mercur·io y amalgama ele plata, disuelta 
en e l pr ime ro, y cuyo L1.maño cleponcle pl'Íncipalmen
te de la cantidad de lama tomada para hacer la tenta
dura. E l botón es más ó menos 1ft") nido 6 pastoso segt'ro 
la cantidad de pluto. qne contiene, y por co.nsa de sn 
movilidad se encuentra en la parte más bo.jo. eJe In jíca
cnru. 

Oontinua?'lÍ. 

AGRICULTURA 
EL AGUA.EN SUS RELACIONES CON LA AGRICULTURA. 

(CONTDI UA.) 

PRIMERA. PARTE. 

A OUA.-PROTÓXIDO DE JUDRÓOENO H20 . 

El agua como agente f UJ¡-co en la Agricultl.tra. 

Si e l o.g ua ele lo. copo. no f nem o.cicln ln.cla no se efec 
tuaría su descomposición, porque así e l líquido no con
duce suficiente e lect l'iciclacl. P recisamente de e ·t.o he
cho, pam hacer la conductora, se tiene la necesidad de 
aciclulur·la. Con este ohjeto se emplea el ácido sulfúri
co, pues no siencto así, sns e lementos no son descom· 
puestos por la cor riente. 

Muy senci llo es volver á unir los e lementos del agno. 
para clar nacimiento á ésta, por medio ele In síntesis . 
Comenzaremos por definir· esta opemción química cl i
cienclo: que es lo contrario del unálisis, pues reune lo!! 
elemeutos que 6ste séparó po.rn combinarlos de onevo 
y reconstruir ele este modo el cner po compuesto. Por 
ejemplo, una vez descom puest.a el agua por la piln. en 
oxígeno é hidrógeno, se tmtn de combinar el~ nuevo 
estos e lementos por medio de la chispa eléctrica, re
constit uyendo el agua que el análisis descom puso. 

L as leyes que rigen e l agua, son interesantes; pnes 
como es un líquido que siempre en todo y paro. todo 
debe ser puesto a l a lcance de nuestros agricultores, es 
muy probable que sirvo.n de ayuda en bUS operaciones 
ejecutadas con este compuesto. 

E l f enómeno físico ele In fusión cloJ agua está some
t ido constuntemente á las dos leyes ~:~ignientes : 

1~ L a temperatura á la cual se opera la fnsión, es 
invariable en este cuer po solidifico.clo. . 

2~ T,a tempemtum á la cual se <?pera lo. fusión en 

(1) Se l e llama ta.lllblén "Ceja.-• 
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el mismo cuerpo, siendo en el mismo estado, es cons
tante mientras <.Jure el fen j meno de la fusión. 
~1 agua, como ya dijimos, sornetidu á un medio que 

ten~u cel'O ~rudos <.lo temperutnru , pasa de su estado 
líquido al sólido. l!;ste fenómeno se ri~e por dos de 
ltts leyes si~nientes, qno son recíprocas á las de la fu· 
!lión. 

l :.t J,u tcmpomturn á la cun.l el uguu ee solidifica es 
precisamente ÍJ.!Ual :í lu. de lu. fusión. 

2:.t E l u gua u.l sol itliticnrse desprenclo y tru.nsmite á 
los cuerpos q 110 lu. rodeno todo el calor que habían ah· 
sorhi<lo y hecho latente durante su fusión, y perma
nece :i la mismo. temparatum basta que se ha solidiñ
cado por completo. 

El ugna por la elevación ele te mperatura es tmns
formu<la en vu.p·n·, e l cntJ.l, como los gases, tiene sus 
propiedude~ ~enerales y particulares. 

Si In presión :í In q ue está sometida el nguu u.l pu
sar de l estiulo líquido a l <le vapor, e~ menor que la de l 
nivel del nutr, lu tempemtum propia pum que t;O eje
cute lu. evu pomción tu m hién será menor que lOú gru
clus. Así es que, si lu presión va disminuyendo, la tem
pemtura sufrirá lo mismo, por lo que en e l vacío, 
el ugnu se evapom :i ltL tempcmtura ordinnrin. 

No hay que olvidar estiL ley, que en eliaestáfunda
da la economía el o com hustible en la operación de evu
porur en In industria; ejemplo, el tacho a l vncío, y el 
mú lti pie efecto en la industria azucarerfl. 

El vapor de agnu cuando se encuentra encérrndo 
en un espn cio dnclo á una temperatura detP.nninadn 
y éste contiene el líquido en exceso, tomu por sí mismo 
su máximo de fua za elástica. ó de ten!lión. E sta ten · 
sión varía con la temperatura, pero es independiente 
de la presión. 

La fnerzn elástica del vapot· de agua :í In tempem
tura de ebullición de ese liquido al aire libre, es igual 
á la ¡'lresión utmosféricu. 

La fuerza dada por el agna en estado de vapor es 
el, m_otor que bo.v día _nprovecban las grand~s fincas 
rusttcas. Su papel es tmportante en la Agncultura, 
porque hace poner en movioJiento á nuestras máqui
nas !.L~rfcolus. Gracias á su empleo, pues m en mejores 
condiciones, el agricultor propietario puede obtener 
mayores economías que con los motores generalmente 
empleados en e l campo; cuales son: los de sangre ó 
animados y algunos de los inanimados. 

Debido a l esfuerzo dado por el vapor, nos encontra
mos en un estado de civilización general. ¡El pro~reso 
camina veloz, gracias al agente que hace á lut~ vías <.le 
rápida comtmicución! (1) 

La fuerza e lástica ele! vapot· de agua sirve para co
municar el movimiento á las máquinas llamadas de 
vapor. 

A<.lelante, cuundo tratemos ele! agua bajo su punto 
ele vistiL mecánico1 entraremos en ligeros detiLIIes, ex
tendiendo el estmtio de sus leyes y apl~caciones en la 

(1) Hoy dfa y merced á los asombrosos descubrimientos y 
maravillosas a plicaciones dol nutlvo agente electricidad, que 
hu. abierto dilatados horizontes á la Jlum anldad y si n duda lo 
dopara. sorpresas mayores, la mtLrcha del progreso es vor tigi
nosa y la agricultura ha <'mpozado á aplicar oso agente no so
lo como un motor do Incalcu lables ventajas, sino como un gor
mlnador que operará con el Llempo una complota. revolución. 
No estará por de más expresar aquf, de una vez por todas, que 
al dar publicidad á e ta serie y clase de estudios, estamos obe
deciendo á l o~ propósi tos que gufan nue tro Intento en la pu
blicación: populari zar conocimientos cle ntfficos 6tlles, procu
rando materfal nacional , que de antes ó de hoy duerme olvi
dado e n archivos, sin que 1\U ln ll ucncla. pued ~ servir á los 
nuestros ni darnos á conocer como es debido á los extraños. 
-N. R. 

Agricultura; aquí no bago más que ciat· á conocer el 
agua con sus propieciades f ísicas y químicas y tener · 
en cuentiL las leyes á que está sometida. porque ser:ín 
las qne nos Hirvnn de bnt~e para formar mi tet~is, cuyo 
programa no llenará las buenat~ condiciones que be pro
curudo dude. Así es que hoy, entt·anuo en pormeno
res, pasamos á estucHar el agua bujo su punto de vista 
físico, así como su~:~ efectos producidos en nuestros 
campo!!. 

Et .Agua como agente f isioo en la .Agricultut•a. 
El agua es e l agente indispensable en la formación 

de los fen ómenos llamados meteoros CZC1WhOBj tal es 1:10n 
la lluvia, la nieve, el granizo, etc., etc. 

Los fenómenos acuosos tienen su estucHo en la me
teorologíu., y para explicar sn contenido diremos al
gunas palabras ele In bigt·orueti'Ía, que es en In que se 
usientiLn dichos meteoms. 

La higrometría es la parte ele la física qne tiene por 
objeto la metlirla de In cantidad del vapor ele agua 
contenida en el aire atmo¡¡férico. 

También puede decirse que, la bigt'C'metría es la 
purte ele la física que sirve pam determiotJ.t' la relación 
que existe entre la cantidad de vapot• ele a~ua que el 
uire encierra ~1 una temperatum ciada la que conteo 
dría á la misma temperatura si estuviera tmturaclo de 
dicha r.ubstuncia. 

Estado higrométrico del aire es la relación dada pot· 
la última definición. 

De la mayor ó menor cantidad de vapor ele ugua 
contenida en el aire dependen todos los fenómenos at
mosfé l'icos ucuosos que clial'iamente se no¡¡ presentan 
á nuestra vistiL; fenómenos que guardan ciertiL relación 
con la a~ricultnra. 

Del vapor de agua del aire se nos proporcionan el 
rocío, el sereno el gt·anizo, la escarcha, la nieela, la~; 
nubes, la lluvia y la lluvia, 

De una manera incle6nicla la evaporación del agua 
no tiene lugar, sino que cesa en el momento en que e l 
aire contiene cierta cantidad de vapor, es decir, cuan
do está saturado. 

La saturación aumenta con la temperatura. 
A lo más, el aire contenido en un bectólitro, puede 

contener á las temperaturas de: 
0° . . . . O gramos 54 centígramos de agua. 

10° .. . . 0 , 97 ,, 11 

20c .. .. 1 11 71 , 11 

30° . . . . 2 '' 94: , J , 
4:0° . " . 4 , 22 , , 

Continuará. 

ESTADO ACTUAL DEL ELECTROCULTIVO. 

TRADUCOION DEL DR. NEMORIO ANDRADE. 

( Oontinúa.) 

4. - EI efecto se hace sensible, sobre todo, dumnte 
las primeras 24. horar;. 

5.-EI efecto sohre el desari'OIIo de los tiLIIicos es 
tH por 11)0 infe rior al que ejerce sobre el crecimiento 
de las raicecillas. 

Si los efectos de la electriciciacl sobre la germinación 
de los granos se conocen bien en la actnalirlad, no pasa 
lo mismo con el modo cie accitío que produce esos 
efectos. De todos morlnA, e l papel de la elec·triciclad 
es, según nuestra opinión, probablemente cuadruplo, 
porque: 




