
LOS ZAPOTES DE HEB.NANDEZ.*-HHy un g rupo determinado de frutos de 
plantas mexicanas que los indígenas dcsignn.bnn con el nombre de Tzapoll, es decir, un 
fruto r edond o, de pulpa blanda, de sabor dulce y con Ul llt ó varias semillas en su interior, 
generalmente duras; ó en otros término , como se clasifica hoy, una baya. C<'trnosa, redon
da y de sabor dulee, y que nosotros conocemos con el nombre de zapote. 

Desde luego la palabra gené ri ca es Tzapotl, y el nombre específico se est.:'\blecía 
agregando la c ualidad ó carácter que los di ·tingue de las demas especies; por ejemplo: 

* Tomn.do de los Anales del Mu eo Nacionn.l, tomo VII, pf1gs. 209-390. 
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Quauht~apotl, tipo d el g r upo q ue quiere decir: á rbol de l zapote ó T~apoquahuill, sir
vié ndole de pr efij o la palabra Tzapotl. 

La diver:la s especies e ran disting uidas por varias de sus cualidades, y se diferencia-
ban de estn mane rn: 

Por sus co lores: 
I z tactzapotl ó zapote blnnco. 
Tli ltzapotl ó zapote negro, ó Totocuülatzapotl ó za pote semejante por su pnl pa negra 

a l excre mento de un ave . 
Cozticlzapotl ó za pote ama.rill o. 
Por el aspecto de la supe rfic ie de l fntto: 

fllamatzapotl ó znpote de viejas, que presenta. escamas más ó m enos sali entes fig u-
r:tndo In cabeza de un negro. 

Tezontzapotl, que presenta la cá scara semejante al tezontli, por su color. 
Po r la a.cción que produce e n el cere bro: 
Cochi~tzapotl ó zapote que prod uce suerio ó embriaguez. 
Por la prefe renc ilt que le dan las aves ó los jico tes ó abejas, que lo busca.n como ali-

me nto: 
Tolotzapoll ó z:tpote de n.ve. 
X.icotzapoll ó za.pote de abeja ó jicote. 
Por el lu gar do nde c recen: 
At~apotl, znpotc acuático ó que crece en el agua. 
'I'epetzapotl ó znpote de cerro. 
Texaltzapotl ó zapote de lugares ped rego os. 
Por la substanc ia. que producen: 
Chict~apotló zapote que produce chictli ó chic le. 
Por la semejanza con e l fruto ó pla.n ta dPl zapote: 
Tzuponochtli 6 tuna semej twte nl zapote . 
Tzatzapotic ó planta. senwj a nte al zapote. 
IIay otros nombres, com o Matzapotl, nombre qu e da.ba.n á la cllirimoyn, debido tal vez 

al sabor tan dulce de esta fruta. Ate, ahate, co n que los indios del Pc\ nuco desi" 11 11 ba n á la 
A. squamosa, L., por la semejanza del fl'uto con un cono de pino. Chú·imuyu,t q ue e n len
~ua Quechua. s ig nifica fruta. de la semi lla fría, porque lo es e n sum o grado. Anona, deriva
do de Anon, s. Oviedo. cDe a llf, dice M. A. de Cand olle,2 vi ene el nombre a l gé nero Ano
cna, que Linneo hn cambiado e n Annona, porque no quiso ningún nombre de las le nguas 
«bárbaras, te miendo el j uego de .p:tlahr~s.» 

El Sr. Lic. D. Ce<.:ilio A. Robelo3 cree co n ju ta r ?.zón que el vocablo es indígena de la 
Amé rica, l::ien sea de las Antillas ó de ]a G uaymw. 

M. de hlartius 4 ha escrito pág inas notables acer en. de la historia de las a nona s c ulti va
das en la Amé rica del Sur. Pa ra 61 las Anona cherimolia, muricata, 1·eticulata, squamosa, 
ha n sido importa.das al Brasil, c u ltiv:\das pr imero en la vecindad de las ha hitaciones, y m o
dificada · gradualme nte por el c ultivo. Por considere~ciones históricas :O' filológicas este nu
tor demuestra q ue ning una de estas plantas es origi na ria de la India Orie ntal, s ino que to-

l Alcedo A. , Dice. Geogr. Hi t . (Vocabulario). 
2 M. A. de Candolle, Geogr. Bot., p. 851. Baillon, Hist. des Plant., I , p. 274. 
S Robelo Cecilio A., Dice. de Aztequismos. 
4 Fl. Bras., Anonac., p. 51. Ba illon, loe. cit. 

54 



HEVl STA C1EN1'H~ICA NACIONAL Y EX'fRANJERA. 

das ha n sido igualmente intt·oducidas en e l .Antigul) Conti nente dP.spués del descubrimiento 

de In Amó ricn, y que las .Antillas son su verdadera c una. 

Pongo á continuación los dntos históri cos parn después hnbl:tr de la . plantas de Her
núndez. 

cHn.y unos árboles 1 que se llaman Tzapoll; es liso, tiene la corteza verde, las hojas re

dondas, la m11de ra blanca, bla!lda y liviana: hacen de ella sillns de caderas: la fruta de és

tos es como mnnza nas g randes: por fuem son verdes ó amnrillos, y por dentro blandos y 
blanco :son muy dulces, tie nen tres ó cuatro huesos bla neos, y si se comen muchos dan 

cámaras. Hay otros zapotes que se llaman Cochiztezapoll, porque provocan á doruli t·; son 

como los de a rriba, siuo que son menores: hay otros como los de a rriba , pero son muy 

grandes Hay otros árboles que se llama n Atzapotl; son lisos: el fr uto de éstos se llama 

A.tzaputl y son amarillos de dentro y fuern; son muy du lces, tiesos á manera de yema de 

huevo cocida, y tien en hueso· de color castnño obseuro. 

cH ay otros árboles q ue se llama'' Xicotzapotl; lláma nlos los españoles p13ruétanos; so n 

m uy d ulces y muy buenos de comer; háeense en tierra calieute. Hay otro· á rboles que se 

lla m a n Totolcuitlal ::apotl: háccnse en tie rra caliente; la fr uta el e éstos se llama de la mis

ma. mancm; son gm.ndes; por fu era SO! I verdes y por dentr o n egros; son muy dulces y muy 
b uenor-: de com e r. Ilay ot ros árboles que se llaman 7'er;rmtzapull; son de la hechura y grnn

dor del corazón de carnero; tienen la corteza úspera y tiesn: son colorados po r dentro; son 

m uy dulces y muy buenos de comer, y los huesos negros muy lindos y relu c ientes. Hay 

otr os árbo les que se llaman Et~aputl, y la fruta Ceiot::apotl; son las anonas que tienen mu

chns pepitns negras como frisoles: tambié n éstos se llamH n Quazhl.::apull.• 
•Las fr utas indudablemente indígenas d e aquel país/ son: lns ananas, que por pare

cer·se en la fo r ma exterior A la piña fué !lamadn así por los españoles; el mamey, la chiri· 
moya, 3 la anona, la cabeza de neg1·o, e l :;apote negro, e l chico zapole, el .::apote blanco. e l 

amarillo, el de Santo Domingo, el aguarate, la guayaba, el capulino, In guava ó cu,ajini
cuil, la pitahaya, la papaya, la guanábana, la nue~ enca1'celada, las ci¡·uelas, los piflones, 
los dátiles, el chayote, el tilapo, el olJo ú hobo, e l nanclte, el cacahuate, y otras cu~·a emL

merndón no puede ser muy interesante á los lectores e'l:tranjeros. La dcscripeión de es· 

tas frutns se halla en las obrns de Oviedo, de Acostn, de Ile rnú ndcr., ele Lnet, de Nierem 
berg, de l\Iarcgrave, de Pison, de Barre ro, de 'loane, de Jiméner., de Ulloa y de otr os mu

chos nntumlistn : a sí que só lo ha.bla r6 de a l ~unas q ue no so n muy co nocidns en Europa. 

•Todas las fru tas mexicanas comprcndidns bnjo <'1 nombre gcnérieo de tzapotl, so11 

r edondas ó se acercan á esta figura, y toda tiene n dura la pepitn. 4 El ~apote negro tiene 

la cor teza verde, d(-'liC'nda, lisa, tiern11 , y la pu lpa negra, carnudn, de sabor d ulce, y á pri -

1 'ahagún, Hist. Gen .. ed. Bu · t. , III , p . 2!!5. 
2 Clavijero F. J., TTist. Ant. d<> M6xico, J, HH4. Trad. por J. J. de Mora, pp. 13-14. 
3 •Algunos escritores europeos de las cosas ele Au térica confunden In chirimoya con la muma y con 

laguandbana; pero estas tres son e peci<>s difct·<>utes, aunque entr(' las dos primeras hay alguna semejanza, 
Tntnpoco deb<> confundi rse la anana con la anoua, qu<> difiereu tanto <>ntre si como el pl•pino y el melón . 
Mr. de Bomare, por el contrario, hnce dos frutos disti ntos d(• la chirimoya y de la che,·hnolia, siendo asi que 
este ú lt imo nombre es una COI'rnpción drl primero. El ate, que algunos consideran como fruto en t<>ra mente 
diverso de la chirimoya, no es más que una de sus especie!>. • 

4 •La s frutas comprendidas JlOr los mexicanos b11jo el noutbre de 'L'zapoll, son el mamey telzonlzapoll. 
la chirimoya malzapotl, In. anona quauhtzapoll, el zapole ne:Jro tlilfzapotl, etc.• 
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mera vista se parece á In ca ia. 1 Los hu Asos que están d9ntro de la pulpa son chatos, ne· 
gruzcos y de un tercio de pulgada de larooo. E perfectamente esfé rico y s u diámetro es de 
una y media á cuatro ó cinco pulgada . El árbol e med iano, muy car oo;tdo de hojas, y és
tas son pequeñas. La pulpa, en helados ó cocida co to azúcar y canela, es de un sabor deli 
cad ísimo. 

cE! zapote blanco, que por su vi r tud nat·cótica fué llamado en e l antiguo México co
chitzapotl, se asemeja a lg ún tanto a l negro, en e l tama.ño, en la fi gurn y en el color de la 
corteza, nunque la del blanco e de un verde más claro; pero la pulpa de éste es mucho 
más blanca y sabt·osa que In de aqué l. El hueso, que se c ree venenoso, C'S grande, redon · 
do, duro y blanco. E l á rbol es frondoso, más a lto que el del negro, y las hojas son t~tmbién 
mayores. Además, el neooro es propio de los clima calientes, y el blanco de los fl'i os y tem
plado. 

cEI chicozapote Qlamado por los mexicanos chic tzapotol), e de figum casi ó entera
mente e fé ric.-1., y tiene una y media ó dos pulgadas de diámetro. La corteza es blnnquiz
c<-~; la pulpa blanca, con visos de colür de ro ·a; los huesos duros, negros y puntiag udos. De 
esta fruta, cuando está verde, e saca una leche g lutino ·a y f~ic il de condensa rse. Los me
xicano. llaman á esta substnucia chictli y los españoles chicle. uelen masticctrla los niños 
y las mujeres, y en Colimn se hacen con e lla pequeñ<tS es tatuas y figuras cut•iosas. 2 El chi
cozapote, cuando está en su mndurez, es frutll. de las más exquisitas, y segú n muchos eu
ropeos, superior á todas las del Antiguo Mundo. EL á rbol es de mediana altura; su madera 
bask'tute buena pant construcción; las hojas soa redondas y semejantes á las de l naranjo 
en color y consistencia. Nace sin cultivo en las tierras calientes, y en algunas provincias 
forma bosques enteros que cubren espacios de diez y doce millas.:. 3 

Los zapotes de que habla son los siguientes: 

CAP. CXXXIV. 

Atzapotl 4 Ó ZAPOTE ACUÁTICO. 

«Acostumbran los mex icanos expresar e n su leng unje fl orido, lleno de elegancia y pre
ccisión, las propiedades de las plantas, así como las aplicaciones y sus usos. D e esta ma
cnem llaman de un modo general á todos los frutos que tienen un sabor dulce Tzapotl; 
cXocotl á los que son ácidos. Algunos gé ner os comoAtzapotl ó Tzapot l acuittico se dice 
cporque provienen de árboles que c recen cerca de las aguas ó en lugares húmedos. Esta 
cplanta es un árbol grande con hojas parecidas á las de l naranjo, en número de s iete, lle-

1 •Gemelli dice que el zapole neg,·o tiene el sabor de la casi a ; mas este es un error. También dice que 
esta fruta verde es venenos:\ para los peces: es particular que un extranjero que residió diez meses en Mé-
:dco, sea el \mico que haga mención de e ta ci rcuu ta ncia.• · 

2 cGemelli dice que el chide es una composición artificial, no s iendo otra cosa que la leche del fruto 
conden ada al aire.• 

3 cTomá Gage dice, entre otras g randes mentiras, que en el jardin de San Jacinto (bospicio de los 
dominicos de Filipinas, situado on un arra bal de México, donde él residió algunos me es), habla árboles de 
esta especie. Es un error, porque la planta del chicozapote no se da en el Valle de México, ni en ningún pa-is 
e n que hiela. • 

4 Hernz. ed. mat. I , p. 177. 
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«Vando cerca de la extremidad de los ramos flores blancas y estrelladas, las cun les pro
•ducen un fruto casi redondo, grande y amarillo en el inte rior, de sabor dulce; pnrece en 

•cierto modo un nlimento desagradable é indigesto, y excitando nlgunas v eces calentura; 

•en el interior se encuentrn un hueso que se usa e ·pecialme nte como medicnmento para 
• las úlceras f;1gedénicas. El ilrbol se llama At~apotlquahuitl, y el fruto, como hemos di

echo arriba, Atzapotl, viene á ser un melón pequeño por su tamnfto y el suave olor que 
•despide. Proviene ele regiones algo cálidas y cerca de los lugares búmedos y fértiles.» 

Estn planta es designada con e l nombre de zapote arnal'illo por el color de la pulpa, Y 
bot·,·acho (ebrium) probablemente por el sopor que produce á los que lo tomnn, debiéndose 

rectific;~ r ó con ti rmat· e l efecto hipnótico atribuido también á otros zapo tes. 
Se enc11entra clnsifi c~tda con el nombre de Lucuma salici{olia, KUNTH. in H. B. Nov. 

Gen. et Sp. III, p. 241; D O. Prodr. VIII, p. 171. 

Achras srrlici(olia. l\loc. et SEsSE. Plan t. No\'. Ilisp., p. 49. 
Ln descripción de <'st!l. planta. fué hecha por e l 'r. D. Vicente Cervantes, quien la co

municó á Bonpland, y puesta por Kuntb en la obra Utulndn Nov. Gen. et :-5p. t. III, p. H~9; 
sin mencionnr los carn ctcrcs del fruto, que probnblemente no le dió Cervantes. El fruto es 
redondo, de tnmaíio variable, de 10 á 12 cms., con la cáscara de un color amarillo Hnarnn

jado cuando está maduro; la pulpa es de sabor dulce, aunque no tanto como la chirimoyn; 
de un color amnrillo- r ojizo y más dura qu e 6sta, con tres ó cuatro huesos de é cms. de lar

go por 2 ~de ancho, iguales en forma á los del mamey. 

CAP. OXXXV. 

Jllarnat~apotl 1 Ó ZAPOTE DE VIEJA. 

cEl lllamatzapotl, al cual los haitianos llaman Guanabano, es 1111 árbol grande, COII 

hojas parecidas á las del naranjo, el fruto oblongo, gmnde. al principio verde y por lama
durez verde y amarill o, y e n cu,\'a superficie se distinguen á manera de escamns delinea
d:.,.s; en el interior la pulpa es blanca y muy blanda; como alimento es sano, de snbor dul

ee y nlgo semejante al cacaoatl. Se da e n r egiones cálidas y fértiles como Cuel'llavaca, 
donde cuidamos de dibujar esta plantn.~ 

La planta que desc ribe IIernández con el nombre de Zapoto de viejas se e ncue ntra 
c la sificada e n los autores con e l nombre de Anona mw·icala, LINN. Anona bonplandiana, 
H. B. K., y es conocida tntnbi6n con e l nombre de Guanabano en lns Antillas. El dibujo 
de h planta se encuentra en la edición romana, 2 donde Hernández la menciona como 
un árbol de corteza cenicientn, fruto escamoso y semejante al cono de los pinos, por cuyo 
aspecto probablemente se le dió el nombre que llevn. 

Esta a.nona se encuentra cultivada en las Antillns y en val'ios lugar es de la Repúbli
ca; ha sido bastante modi ficada en la formn, tamaño y aspecto del fruto, y los naturalistas 
han formado diversas especies con )(IS nombres de, A. 1·eticulala, LINN.; A. squamosa, 
LINN.; A. cinerea, DUNAL; que todas deben r educirse á la especie pl'imitivn, que es la A. 
muricala. 

1 Hernz. ed. mat. I , p. 177. 
2 Hernz. ed. roro., p. 444. 
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Ba illon 1 tme tambié n In. figura y fru to de la A. mw·icata. donde están muy bie n re

prese ntadas las escamas de l fr uto. Las Anom\ceas son plan tas q ue c recen en los pa íses ca

lien tes y ha n sido im por tada nl Br 11. ·il , s ie ndo bastante m odifi cadas por el <;ultivo. El Sr. 

M. de Ma r t ius 2 ba escri to páginas notables ace rca de la bb;tor ia de lns a nonas cultivadas 

e n h Amé rica de l Sur, y c ree q ue todas ha n ve ni do do ln s Antil las, donde está su ve r
dadero origen. 

La a no nn s son e n geneml nr bustos c legn ntes, c ul t ivados e n casi todas lns regiones 

calientes del g lobo; una de la s mits comun es es e l f ru to muy apreciado de la A. squamo
sa, qu e e· una g ra nde baya aovada, casi O'lobu losa, con carne blanda y blnnca , y cáscara 

verdosa ó a ma rillo-"' r i · m á resiste n te que la carne, y que presenta e n la super fi cie pezo

nes e camo o , obtusos y de fiO'ura romboidal. 'e la ha comparado á una. pera bien ma
du ra y agwm o a; con pe r fu me má: ó llleno suave, :emeja11te á In caneln, y de un g usto 
mu y a!! r adable. Expr imiendo e l jugo se puede pr epara.r unn bebida fe rm e ntada a ná loga 

á In cidra y de un sabor a.g radable; los fr utos tie rn os son a ·tt·in gentes, y las e mil las irri
tan te . Se()'ún R oy le se em plell el polvo de éstas , mezclado con e l de garbanzo, pa ra. des· 

truir toda elase de insecto como piojos, c hi nches y pulga.s. En, ' . Andrós T uxtln se pre
para un agunrdie nte de zapo te que es hastn nte a preciado. 

CAP. XXXVI. 

'Plall r:apofl ~ Ó ZAPOTE ' EGRO • 

• gs un á rbol ele \·ado, con hojas do na r a njo, con e l fruto de for ma y tammio de un me

locotón media no, a.l p ri nc ipio por fue ra ve rde, m á s tarde oscuro y a lgo negro, en e l inte

rior es de un in ten o negro, por lo que se lo da e ·te nombr e, biHndo ~, lle no de semillas, de 
un color a ma ri llo osc uro; es come libio y de temperam ento ca.liente; calma la sa ciedad, y 
de aaradable sabor c uando e, tá mndu ro, po rq ue antes de la. mndurez es de Hatumleza a r

d ien te, sin-e para. cum r la lepm, ti ña, im pétigo y sa r na; espa rc:ida en los ríos nHtf:c'l. los pe

ces. Nace e n r egio nes cálidas, pr inc ipalmen te en los h ue r tos y lugar es húmedos ... 
Es la pla nbt se encue ntra d ibujada e n .la. ed ic ión r oma.na, 4 donde se dice q ue es un 

iu·bol fue rte, co n e l fru to semej a nte a l me mbril lo y q uo lleva a lg unos s u rcos e n la superfi

c ie; de color en ·i cnsUtiio. Allí se le du el nom bre de Tlilzapotl; q ue parece más apropia

do q ue e l de la ed ició n mnd ri le íia . Ha ido cl a ·ifica da esta planta po r los n uto res co n e l 

nombre de Diospy1'o ebenaste1', R ETZ., y e n la F lora Mex ican u, por l\[ociíi o ~· Sessé, con 

e l nombr e de Diospy ¡·os llih:apoll; se de~cri be e l fru to como una. ha ya globul osa del t11 1l111-
ño de unn manza na y re ll e na de un:t pul pa sua\e y neg ra. E n cuunto á us usos, dice que 

las bayas verdes . on a e res 6 irri ta nte y se us a n par <t <;Ur<H' la lepra , liñn, impétigo 

~-sarna. Arroj a ndo JJ edadtos en :os río. mata á los peces. 
Es muy apr eei ado este fru to en lo usos e<;onómicos pa ra preparar ttl l<l conserva ó a n

te de un g us to mu~· delicado, de pojando al fruto de la cáscH ra y semil las y hac iendo con 

ln pul pa , azúca.r , Yino y canel:•, unn mezcla de una consiste nc ia bla nd<t. 

1 Baill on , bistoire de pla n te;:, J, p. 228. 
2 M. í\la rt ius, Fl. bra. , Anonac., ól. 
3 Hernz. ed. mnt . I , p. 179. 
4 Hernz. ed. rom., p. 430. 

58 



REVT '1'A CIEN1'1FICA NAClONAL Y EXTRANJERA. 

-Historin.-Arbusto indígena de l\léx ico, 2 según Clavij ero, y e l que se haya e n Autlá n, 
Cuernavaca y otros puntos de la Republ k a; p ertenece á la familia de lns Ebcnáceas. Pa
r ece que Teofasto fué el primero que usó la voz Diospy ros (Trigo de Júpite r) que se cree 
le dió al nlpiste. 

•~in onimia.-l\Icxicano, 'J'lill~apoll (zapo te negro); otomí, Bo,n-1·za, Phonimúrza; 
frnncés, Plaquerninier á (euilles oútuses¡ esp,tñol, :rapote prieto; latín , Diospyros obtusifo
lia, WILLD. 

Género.- Flo res dioié:ts, cltl iz 4-6lobado ó rarn.mente (en la sección Amuxi) h endido 
irreg ulnrmente. Corola tu hu losa ó campanulnda 4-6 fida, con lóbulos má cortos que el tu

bo, anollados ha<:ia la b:quierda e n la estivación. Eslnmbres de las flores masculinas 8-50 
las más veces 16 insertos en la p;trte ínfima de la base de la <:orol n, en el rf'ceptáculo, ó 
parte e n un o y parte e n otra, con filamentos más cortos q ue e n la a ntern , dis tintos, ó las 
más veces nacen pareados en la base con uno inte riot· enlonce ', q ue es mús la rgo que el 
otro, que es exteri or; <:on nn te ras lineares·lnnceoladas, deshiscentes la temlmen te por me
dio de una he ndidu ra longit udinal, con polen an c lwmente elipsoideo. Estambres en la flo
res femeninas más pocos, las mús yeces 8 con anteras impotentes. Ü\'ario en los machos 
casi abor tivo, en las hembras 4, ó las m<b; veces 8-locnlar ó bien 10-12-locular. Estilos, 2-4, 
que nacen más ó menos juntamente e n la bnse, las más veces bilobula.dos en su ápice. Es
tigmas puntiformes. Óvu los solita ri os e n los lóculos, pend ientes, anátropo .. Baya globosa 
ú ovoidea, cubierta sn hase con e l cáli z, frecuen temente a crecentndo, 4-8-locular. 'emi
llas oblongas, conYexas en el dorso, más ó menos cornprimi dns lateral mente, borde inter
no t·ccto, r ecorrid o por unét linea perifé rica de la base a l vértice. Albumen cartilag inoso. 
Embrión axil, rerto, en la semilla pendiente co n cotilcdonos fol i:\eeos. DO. Prodr. t. 8, 
p. 222. 

cAdumbrac ión.-Diospy?'US obtusifolia; ramulis g labri s, follis oblong uis obtusis, basi 
acutis et ¡·e,•olu tis, glabris, supm nitidis, coriaceis, ped uncnlis fe mineis 3-7 fl oris petiolo 
subbreviori bus, pedicellis brevissimi.:;, c<llyde 5-fid o. CHmpn nul;lto, glabro, lobis ovatis, mar
g ine r e ftexis, corallit n pice constrictil, 5-fidA. Willd. sp. 4. p. 111 2. 

cFruto.- De la form a de una n:u·ll njn, algo deprimido e n su base y vértice, de 3-4 
pulgadas de d iámetro, cubierto de una co rteza df' lgada, lisa, que se rompe fác ilmente, de 
un color verde obscuro. Su pulpa es negra como In de cañnfístoiH, blanda como In mante
ca, de un sabor dulce agradable, remotamente nausen bundo y astringente; es mu y abun
dante y ll eva las semillas disem inadHs, envu eltas e n un zurrón semilrasparente y semi
t·artilnginoso, siendo ellas de un colo r leonado obscuro, <:o nvexns en su dorso, comprimi 
das late ralm ente y con un borde longitudinal obtuso opuesto al dorso. 

• Propiedades.-Contienen azúca 1·, mu c ílngo, tanino: son nutrili\·os y muy fácilmente 
digeridos, al grado que pueden co ncederse á mu c hos convnlecientes; estando todavía ver
d es son Ülll corrosivos ó cal ientes, según Ilemc\nd ez, que curan la lepra, tiña, im pé tigo y 
sarna. Su corteza podría. utilizarse como febrí fugfl, sus h oj m; como astringe nte. También 
pue d e obtenerse aguardie nte por la fe rm entación de l fruto ya maduro.» 

2 Oliva L. , Dice. Uuiv. de Hist. y de Geog., Ap. III, pp. 1113-1114. 
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CAP. CXXXVH. 

Tzat:rapotic 1 Ó PLAN'fA EME.JANTE AL ZAPOTE. 

cEs una planta vol uble, con hoj as de Tzapotl, de donde le viene el nombre; carece de 
flor y fruto. A juic io de los indios e l cocimiento de las h ojas, agregándole Axim, tiene la 
virtud de fortificar á aquellos que e tán convalecie ntes d e alguna enfermedad: carece de 
olor y sabor notables; s iendo de naturaleza fría es aprovechada para los febric itantes. 
Nace e n las gargantas cál idas de Yautepec y e n lugar es húmedos de las montañas. 

Esta planta no he podido identificarla porq ue no ha ll egndo á mis manos. 

CAP. CXXX VIII. 

Tezont::apotl Ó ZAP01'E SEMEJANTE POR U COLOR AL TEZONTLI. 

cEI Tezontzapotl, 2 a l que otros llaman jJfarney, es un árbol grande, de troncos a ma 
rillos, con hojas de namnjo, ll evando e n su extremidad los últimos ramos co n diez ú once 
hojas, las flores en los mismos troncos, de los c uales n1tcen después unos frutos grandes en 
forma de hue vo y color como dijimos antes, semejante á la piedra de Te:rontli, de donde 

le viene el nombre; a l principio es duro y bla nco y después r ojo, e ncerrando un gran hue
so liso y lleno de una almendra. Es un fruto semejante por el sabor á la conserva de me
locotón, y un alimento medianamen te agrAdable; pero no siempre sano. El hueso encierra 
una almendra que suele a gregarse á La bebida del Oacaoatl: liene la virtud de conse rvar 
el color á los cabellos, untándolo para que no se par tan y se consPr ven ínteg ros, asi como 
á las llamadas xicaras y it todos los objetos de La misma especie, para afirmar el color·. La 
corteza del hueso machacnda y bebida e n vino, s irve para c urar la s afecciones d~l com
zón y Los cálculos de los riñ one . Nace en las regiones cálidRs.• 

Es ta plnntc't, como dice H erná ndez, da un fruto g rande en forma de huevo y semejan
te por su color á la piedra llamada tezontli; está clasificnda con el nombre de Lucuma 
mammosa, GAERNT. 'egún l\Iociño y • essé 3 le corresponde e l nombre de Achras mam
mosa, y al habla r de sus usos dice: q ue la pul pa de los frutos es muy dulce y comestible, 
a unque me nos ·ab rosn que los otros zapotes: la semilln , por su dureza y ser bns tante li stt , 
es á. propó ito pam planchar· los lie nzo ·. L a a lme ndm se tie ne e n .Móxico como un veneno 
mortal; en el estado de Oaxaca se ti e ne en g rnn estim ación y se prepara una bebida muy 
espesa semejante a l cré mor, con la almendra machacnda y mezclada á una masa forma
da de ha rina de maíz, cacao, a zúcar y canela: se deleitan con e lln los indios tomando esta 
b ebida en sus fi estas solemne , sob re todo en el advie nto; se llama vulgHrmente Ohoue, y 
la semilla ó a lmendra Pix tle. 

1 Hernz. , ed. mat. I , p. 179. 
2 Hernz. ed. mat. I , p. 180. 
3 Moc. et. Sessé, PI. ov. Hi p. , p. 4 
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De la almendra se extrae una substancia grasa de consistencin sólida; unn verdadera 
manteca. que llaman aceite de mamey y que se tiene en mucho aprecio untánclolo en po
mada para conservar e l color á los cabellos y que no se partan. lle rnández asegum que 
tnmbién sit·ve de morden te para fijar el color á. las jlcaras, adem~\s de la acción medicinal 
pnra las afecciones del cot'fl7.ón y cálculos de los riñones. En cuanto á In bebida que llama 
Oacaoatl, uo sé si sera el Chne de Oaxaca ó a lguna otra que se mezcle 111 ca.cno por tener 
el mismo principio que la almend ra amarga, que segun es sabido, se usa como condimen
to en la fabricación de los licores y dulces, t' provechnndo el perfume y sabor que da la 
esencia. De todas m~meras: puede aprovechnrse la grasa, 111 esencia. análoga :'L la de la al
mendra, y probablemente, si <tcaso tiene acción venenosa, será debida á la preseneia del 
ácido c ianld rico en pequeña cantidud. 

El Dt·. Fernando Alt~lmirano publicó un tmbHjo acerca del árbol del mamey, 1 en 
el que además de dar In. descripción, hizo un :t~~álisis de las almendras que contienen 
los principios siguientes: 

l. o Manteca, conteniendo estearina y olein}t, en la cantidad de un 45 p%. 
2.o Amigdalina, que obtuvo por el método que indicft Soubeirán. 
3.0 .'inaptnsn, qu e se demuestra por 1ft formación del tícido prusico. 
4.0 Tnnino. 
5.0 Glucosa. 
6.0 Albumina. 
7.° Casei nR. 
8.0 Una substancia gomo-resinosn, de la. que dice: que es proba.ble sea unn mezcln de 

caseína y materia extractiva. Hablando de sus usos, agrega que In grasa del mamey ha 
sido emplen.da hastn ahora como objeto de locador; ndemás indica que hay la creencia po
pular muy extendida, respecto de le\ g rasa que se extrae de las semillns, de que produce 
efectos maravillosos, haciendo brotar el pelo donde ha desaparecido; cree que esta aplica
ción trae su origen probablemente de los aztecas, que usaban una prepamción de la al
mendra, s i no pm·a hncer crecer el pelo, sí para consen ' Hl' su suavidad é impedir que se 
di\' ida por el hongo que suele desarrollarse en su extremidad; es decir·, evitar la formación 
de la orzueiR. 

Más adelante dice: que según e l apreciable historiador, además de los usos que hemos 
dicho, las almendras las empleaban Jos iudlgenas pnra Ja bebida del chocolate, y les ser
vían también para dar color á las jícaras. 

En cuanto á la clnsificnción, dice que se conoce la Lucu,rna rnammosa y la Bonplan
dii, y c ree que el mamey de México, por 1Llgunos cnracte res botánicos que describe, pueda 
ser diferente esta especie de las dos que hemos señalado. 

CAP. CXXXlX. 

Tolot.?:apotP Ó ZAPO'!' E DE A VE. 

cEs un árbol grande y elegante iL la vista, ll evnndo hojas hirsutas y g ruesa , seme
jantes á las del naranjo, pero sin embargo más acuminadas; el fruto pequeño, rojizo y de 
sabor agradable, sin que baya cosa digna de mencionarse.• 

1 La Naturaleza, III, p. 138. 
2 Hernz. ed. mat. , I, p. 180. 
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Pocos son los datos q ue nos da Hernández acerca de esta planta, que no está descrita 
en la edición rom:ma, y por las notic ias que he recogido de un pequeño za pote llamado 
Oapiri, podf'ia sos pecharse fuem el Sideroxylon mexicanum, Hemsl., Achras capiri, Moc. 
et SeRsé, Lucuma? capiri, A. DO. 

Recibí el fruto del Capiri e nviado por mi estimado amigo el Sr. Dr. D. Nicolás León, 
á quien le fué remitido del Distrito de Ario (Estado de Michoacán), donde es muy abun
dante el fruto, y como alime nto, muy buscado por las aves, sobre todo por las GuacHma
yas, por cuyo motivo sospecho que pueda ser e l Tototzapotl de Hernández. 

Además, esta creenc ia parece justificada porque Alcedo 1 la menciona en su Vocabu
lario, y dit:e: 

cToto.- Ave pequeña de la Provincia de Chiapa, en el Reino de Guatemnla: es más 
cchico que un pichón, y de color amarillo; pero las plumas de las alas so n de tlll hermoso 
cverde, y los Indios las es timan tanto para sus adomos y sus galas, que texe n primorosa
cmente, que solo para utilizar de ell.as cogen este páxaro, volviéndolo á sol tar luego que 
ese las ha n quitado para que críe otras, por lo cual es entre ellos delito capital el matarlo.• 

Entiendo que esta ave llamada Toto pertenece probablemente á las Coas, y del géne
ro Trogon, que so n tan abundantes en Michoacán y Querétaro, y que por el nombre mexi
cano de Tototl, aunque en ge neral se aplica á t oda clase de aves, aquí, tratándose de tste 
zapote, se re fi ere especialmente al Trogon, de dond e se deriva el nombre de Tototzapotl 
que consigna Hernández. 

El fruto es una baya carnosa de forma redonda, de 5-6 centímetros, de un color ama
rill o, con pericarpio bastante grueso y lechoso, con una sola semilla del tamaño de una ci
ruela, de testa dura, lisa, semejante á la del mamey, con hilo lateral de fo rma ovalada, de 
cerca de un centímetro y colocado cerca de la base; albumen blanco y córneo, embrión 
ortótropo, cotiledones blancos, foli áceos, radícula muy pequeña. Esta planta, como dij e 
antes, la recibí del Dr. Nicolás León con el fruto y las flores, y pude comparar sus carac
ter es gené ricos y específicos con la descripción del Sr. Hemsley,2 en que ma.nifiestn que el 
fruto le es desconocido, y cuyos caractere:s describí antes para. completar lo que faltaba 
relativo á éste. 

L os Sres. Mociño y Sessé 3 traen muy buena descri pción acerca de esta planta, que 
lleva el nombre de Achras capil'i, y dicen: que es un árbol grande de más de cinco me· 
t ros, a l que los indigenns llaman Capiri, que Ueva un os frutos redondos del tama ño de una 
pequeña gua yaba: cuando estiw verdes escurren un a. leche muy viscosa., y madu ros son 
amarillos, dulces y con un mucílago tenaz. Aseguran que en varios lugares de ~fichoa.cán 
se comen crudos ó cocidos, sirv iendo de a limento á los indios, <~.unq ue no muy sano. Por 
mi parte puedo afi rmar que los frutos que r ecibí, ya maduros, son de un sabor muy agra
dable, y que sujetando estas plantas al cul tivo puede mejo1·arse mucho el tamaño y sabor 
de estos znpotes. 

En resumen: esta especie, que era dudoso según DO., si pertenecía ó no a l género Lu
cuma, queda ya rPctiticada su clasificación por e l Sr. Hemsley, y con razón la refi ere, aun
que con pregunta, al género Sideroxylon. Por mi pHrte también queda confirmada, por te
ner albumen la semilla, mientras que el género Lucuma no lo tiene. 

1 Alcedo A., Dice. Geogr. Hist. (Vocabulario). 
2 Hemsl. , Biol. Centr. A.m., Bot., Il, p. 296. 
3 Moc. et Sessé, PI. Nov. Hi sp., p. 48, y Fl. Mex., p. 8!. 
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CAP. CXL. 

Tzapoquahuitl 1 Ó ARBOL DEL ZAPOTE. 

cE! Tzapoquahuitl es un árbol de tamaño mediano, llevando hojas grand es, serradas, 
con muchas venas bien marcadas, y acercándo e algo por su forma á las del manzano. El 
cocimiento de la corteza, a plicado con a lgodón en la s narice y oídos, calma los dolores de 
cabeza, de los dientes y de los ojos. N!tee en lugat·e templados de Huayacocotla 2 y otros 
lugares húmedos.» 

El Tzapoquahuitl parece que debe referirse a l Quauhtzapotl ó Anona que Hernán
dez describe en e l Cap. CXLIII, si fuese Indiferente decir Tzapoquahuitl ó Quauhtzapotl; 
me llama la atención que esta planta tenga las hojas aserrnclas, que no las tiene la Anona, 
as( como las venas bien marcadas, que pod rían cor responder á otra especie que será iden
tificada más tarde, pidiendo la planta del lugar que indica Hernández. 

CAP. CXLL 

Xicotzapotl 3 Ó ZAPO'l'E DE ABE.JA. 

cEl Xicotzapotl es un árbol grnnde, con hojas de naranjo más peq ueñas; el fr uto de 
forma, ta mnño y color igual al del níspero; s in embargo, por el sabor de manzanas algunos 
le llaman manzana apiana, cuando están medio podridos; encer·r:mdo tres ó cuatro huesos 
planos, acuminados, negros y brillantes y algunas veces blancos; sirviendo de un buen a li
mento, pero molesto y desagradable quando se toman más de dos. Nace en lugares mon
tañosos y cultivado en alg unos huertos.» 

El chico zapote 4 es uno de los vegetales que se cultiYan en el jardín de estudio de 
Hammn, cerca de Algeria. ( Aclwas sapota, Linn .; '(tpota aclu·as, 1\fill.). El vegetal men
cionado es un árbol grande, muy hermoso y con Lantemente verde, de las regiones inter
tropicales de la América; lrttsudn, un jugo latescente muy viscoso, que se condensa en el 
aire y arde, esparciendo un olor bastante a o-mdable. Los frutos son bayas carnosas, arre
doudndas ú ovales, de 10-12 lóculos monospermos, de los cu:~l es cierto número aborta s iem
p re. Ltts semillas son denticulares, ellpLicas, bri llantes, de co lor castaiio obscuro, con un 
largo ombligo marginal: tienen la cubierta du ra y la almendra blauca. 

Casi todns las partes de este vegetal se utilizan. L1t corteza, como tónico y febrífugo. 
La madera es blanca, fibrosa, dura y bastante ehí.sti ca: se emplea en cnrpinterf<t y en las 
construcciones navales. Los frutos, conocidos con el nombre vul gar de Nfspero de Améri
ca, son frescos y muy sanos; la carn e C'S suculenta, azucarada, y constituye uno de lo man-

1 Hernz. ed. mat. , I , p. 181. 

2 Municipio del partido de Chicontepcc, Distrito de Túxpam; Est. de Puebla . 
3 Hernz., cd. mat., 1, p. 181. 

4 M. Bernou , Farmacéutico. •La J aturalcza,• VI, pp. 312-322. Journal de Phnrnmcie et de Clli
mie, 883. 
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jares deliciosos de los hnbitnntes de las Antillas y de la Améri ca meridional. En Francia 
actualmente son rnros y CHSi no se les emplea; pero ha n sido muy e:stimndos y los españo
les los usan n.ún. Las semilln.s se cree que son diuré ticas. 

El trabajo del Sr. M. Bernou , bastante escrupuloso y bien hecho, lo verificó únicamente 
en la corteza de esta pla nt<lj lo divide en tres partes: 1.0 Historia y cHracteres físicos. 2.o 
Estudio histológico. 3.0 Análisis químico. Como es ba:stante la rgo este trabajo tomo de él 
la parte rel ativa á la aná lisis de la corteza, que entre muchas substaneias como el almi
dón, albúmina, etc., encontró un alcaloide que liHm<ut zapotina, materia g rasa; un tanino 
que llama ácido zapotánico, y dos resinas. 

El Sr. D. Pablo de la Llave 1 ha escrito un artículo acerca del Cosagüico, planta que 
se da en ellugn t· lla mado Puente Chica, cantón de Córdoba (Est. de Veracruz), cuyo nom
bre corresponde á un árbol corpuleutisimo, admirable por su fro~:d osidad y elevación, y 
que da un fruto semejante Hl Zflpote, por ser idéuti ca su organización al chico r.apote, y se
ñala como umt especie nueva que denomina co~1 el nombre de Achras cosagüzco. La única 
diferencia que se advierte es la del color: el zapotillo ó chico zapote es más ó menos rojo, 
y de melado clnro el cosagüico. 

Desgraciadamente el Sr. D. Pnblo de la Llave no de~cribe la especie, de manera que 
no es posible aceptar la clasificHción por uo tener los caracteres á la vista. 

En unn. notn del mismo articulo babln. de la substancia llamada chicle, y dice lo si· 
guiente: cE l chicle es una substancia que se encuentra en algunos zapotes y otros árbole~. 
En el chico zapote, como una cera compacta y bla nquisima cubre los huesos, y las muje
res del pueblo lo van recogiendo, formando de ellos bolas que tienen gusto en mascar, y aun 
saben darle cierto traquido, y su continua masti~ación n.umenta el flujo de la saliva. Cuan
do me hallaba en la hacienda del Corral acostumbraba b11ñarme en una poza que llltma
ban del hule, porque estaba á la orilla de un á rbol que se creía de esta especie; pero un 
campista inteligente me dijo que era unn equivocHción, y me hizo conoce r los verdaderos 
hules, asegurándome que el de la poza era un amate, especie de ceiba, género abundantí
simo en nquella tierra. Como siempre que podía hacia incisiones en los árboles, lo verifi
qué en este amate del río y salió mucha leche que ví con una especie de horror, por la idea 
que en general se tiene de que los jugos vegetales de esta naturaleza son cáusticos; pero 
al dia siguiente advertí que la pnrte del suelo en que habla caldo Hquella substancia est<tba 
ll ena de avispas que la comían; volví á hacer otra incisión, probé la leche y la hnllé dulce. 
Con esto hice traer un plato hondo y lo llené hasta. ht tercera parte de su cavidad, de la 
referida leche, que al dia si¡!uiente presenta b1t negruzca la superficie, habiéndose ad heri
do tan tenazmente á la vasija que no podía separarse. La cubri toda con aguardiente hnsta 
que rebosó en el plato, In. tuve de esta suerte toda la noche, y al dia siguiente la encontré 
en los mismos términos. Escurrí eu seguida muy bien el Hguardiente, puse ngua en su Ju
gar, y r.l otro dia hallé la superficie blanqub¡jma, toda IH snbst;mcia resquebrkjada y des
prendida del plato. Al estltrla manejando me ocurrió que podia ser chicle; hice en efecto 
que lo mascasen, y r esultó que era un verdadero chicle, aunque no t11n compacto como el 
del chico zapote. Yo no sé si se habla hecho análisis químico de esta substancia, que no 
disolvió ni el Hguardiente ni e l agua, únicos agentes que tenia á la mano. Por Jo demás, es
toy dudando si acaso el tal árbol es el Galactodendrurn de que se babia en el Sinopsis plan
tarum cequinotialium del Sr. Kuntb.; y aumenta la sospecha el que el referido autor nos 
dice: que el hábito de la planta es el de los higos, género á que pertenecen las ceibas.,. 

1 Registro Trimestre, México, Febrero 6 de 1832; La Naturaleza, Apéndice, VII, pp. 66-67. 
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La pnlabra cosagüico c reo que debe escribit·se cozahuiz , que sign ificn color amarillo, 
snpooielldo que sea derivado de coztic, y entonces vendría á traducirse como zapote ama
rillo, perdiéndose por el uso la desinencia z apotl y quedando solo co~alwico. 

CAP. CXLIL 

('ochizlzapoll 1 Ó ZAP01'E QUE PRODUCE SUEÑO. 

cEs un árbol g rande y desaliñado, con hojRs de naranjo escasas y ternadas; el tronco 
snlpicado de manchas blancas, con flores a marill entas y medianas; el fruto, parecido por 
su forma y tamaño nl membrillo, es lhtmado por los esp11 t1oles zapote blanco: es comestible 
Y de un sabor agradable, nu nque no debe estimarse como alimento snno; el hueso que en
cierra es venenoso y 1oortffero. La corteza del árbol es seca y algo dulce, y con cier ta 
amargur,.; las bojns, machncndas y aplicadas sob re lo.:~ pezones de las nodrizas, sirven para 
curar la dia rrea de los niflos; la hnrina de los huesos, tostados ó quemados, sirve para cu
rar las úlceras podridas, destr uir la carne excedente en las úl ceras fungosns, ó excitando 
la supuración produce carne nueva y abrevia la cicatrización; comidos los frutos, couci
lian el suefio, de donje les viene el nombre. Nace en regiones cálidas y frias.• 

ZAPOTE BLANCO. 

cArbol indfgena muy común en Jnlisco 2 y en otros lugares ~tlientes y templados de 
la República, descrito por La Ll~tv. et Lex., quienes dedicaron el género á D. Casimiro 
Gómez del C~trdonnl, militar de los otomles. 

cSinonimiEt.-Mexicano: Cochiz tzapotl (znpote que cnusa suefio), iztactzapoa (zRpote 
blanco); Otomí: Ttasmu1·za, Ocast amurza; Español: zapote, znpote blanco, zr.pote bo
rracho. 

cGénero.-Pentandria monoginia, Cáliz 5-dentndo, Corola de 5 pét:tlos, Filnmentos in
sertos en el receptáculo, Baya pul posn. penrasperma.-LA LLAV. et LEx. 

«Descl'ipción.-Arbol mediano, de tronco áspero, 1·ugoso, rHmoso; hojas alternas pe
cioladas, peciolos de cosa de 4 pulgadas pinado-pnlmen.dos, con foliolos 5-7 peciolulndos, 
peciolulos de cosa de medicl. pulgada, foliolos lauceolados, lisos, enteros, subcoriáceos, ve,·
des, lustrosos, más bajos de color al envés, de 3-4 pulgadas. Inflorescencia en racimo. Cáliz 
corto, persistente 5-dentado. Corola de 5 pétalos blanquizcos, revueltos ó reflejados. Filn
mentos 5, a leznados, insertos en el receptáculo, casi iguales á la coroln.. Anteras bilobula· 
das, semilunares, de costado una á ob·a. Germen hemisférico cou estig-ma sentado oscura
mente 5 partido. Pericarpio baya subglobosn llena de una pulpa snbrosfsimn.. 

Fruto.-Un poco mnyor que unn. manzann, ligeramente umbilicado á su base, de color 
amarillo clnro, ligeramente verdoso; presenta cinco costillas longi tudinales poco notables; 
su epidermis es muy delgada, poco consistente; la corteza es grnnugienta y frágil. La pulpa 

1 Hernz., ed . mat., I , p. 182. 
2 Oliva L., Dice. Univ. de Hist . y de Geog., A p., III, pp. 1, 113-l,lU. 
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de un color :tlgomás bajo que el de la cáscar a, es blanda, suave, jugosa, muy dulce, ligera
mente a cidulada, como vi nos<~; por la madurez desapn.rece su astrige ncia y aspereza ó 

austeridad. Las semillns ó huesos son c inco, colorados al rededo t· de un eje fic ticio, paralelos 
entre si. y con el eje son t riquetros; pre e n tan un dorso convexo y longitudinal y un borde 
obtu ·o que le es opuesto, dos faces latemles oblicuamente v enosas, ásperas, blanquizcas; 
su co nsistencia es semileñosn, me mbranosa y fibrosa; co ntie ne una almendm monoco
tiledon ea? (sic). 

cUsos.-Son alimenticios, fácilme nte digeridos, aunque parece ría re,-elaban una virtud 
narcótica; la almendra, según Hernández, es deletérea. 

cObset·vación.-El vegetal presenta nume rosas afinidades con las za potill eras, en cu
ya fnmilia c reo debe colocarse.-. 

CAP. CXLIII. 

Quauhtzapott• ó ANONA. 

«Lo que los mexicanos llaman Quauhtzapotl y los h nitianos con el nombre vulgar de 
anona, es la misma planta que con igual nombre es conoc ida ta mbién e ntr e los españoles 
de esta r egión; otros le llaman Texaltzapotl. E s un árbol grande y espacioso, con hojas de 
nnranjo, pero más angosta.:;; las flores bla ncns y de tr es puntas, semejantes por el Mpecto 
y suave olor á las pera tempranas; el fru to ma nchado por fuem ::le roj o y verde, casi del 
tamaño de un melón, poco diferente dellllamat'$apotl, y en e l interior con semillas negras 
y pequeñas; se p<trece muc ho ú aquella célebre comidn.llamadamanjar blanco, 2 tanto en la 
blandura y color, como en el sabor y dulzura, aunque no son iguales como alimento, porque 
esta fruta e ngendt·a ventosidades y no muy buen humor. L as pepitas ó semillas sirven de 
contra-veneno; pero se usan para c urar las diarreas. Según nos han asegurado, entt·e Son
sonata y la villa de San a lvador hay una especie de anona, de cuya semilla, si se tomau 
diez ó doce, sirve pan~ purgar ligeramente y s in molestia la cólera y la flema. Nace 
en las regione cálidas, como la Isla Española y Cuernavaca, provincia de ln Nueva 
España.• 

•El á rbol de la Chirimoya 3 es originario de México, c rece, sobre todo, en las tierras 
ca lie ntes como Cuernavaca, Juchitlán y otms muchas. L os indios cu ltivan muchas varie
dades de este género porque de él sacan grnndes utilidades. En el Brasil hacen uso de la 
raíz de la Anonn a.siátic~~ pa.ra teñir en roj o. La made r·a de la ra íz de otra especie reune dos 
cualidades que la h~tcen apreciable: poco pesada y muy tennz; y por esta razón en el im
p erio que acabo de c itar la usaban los SH iv:~j es para fabricar escudos que los libraran de 
la acción d e las flechas. En l:~ s Américas del Sur usan In corteza de l tronco de h~ Anona 
palust?'is para curarse c ie rtas úlceras; y la mHd ern de otra especie es tan suave como el 
corcho, y puede substituir á éste en sus usos. Sus hoj ns, maceradas en el aceite de olivo, 
sirven para preparar una cataplasma espceialmente r ecomendada para la resolución de 
a lgunos tumores. ' tt fruto, uno de lo más delicados que podemos ofrecer en nuestras co-

1 Hernz., ed. mat. , 1, p. 182. Bernz. , ed. rom. , p. 90, sine icone. 
2 Plato de po tre que se hace con leche, almendras , azúcar y harina de nrroz. 
3 Ltt Nnturaleza, ll, p. 19~. 

66 



REVI 'l'A ClEN'l'H'ICA NACIONAL Y EXTRANJERA. 

midas, es buscado con ~tfán por Jo uave y agradable de su pulpa.; y por último, sus sem i
llns gozan de g ran reput;..'\ción como emeto-ca.t<írticn.s, y sobre todo, como insecticidas. Pa
ra e l p t·imer uso toman una. ó dos semi llas, egún la edad del pacieute, las hacen sufrir 
una ligera torrefacción, y después de .·eparar el perispermo duro que las cubre, lns admi
nistran, haciendo una especie de emulsión con el agua 6 leche. Para el segundo uso to
man cinco ó seis semill as, las machac!l.n y mezclan con manteen para apl icarla s sobre las 
partes del cuerpo que quieren librarse de la pre encía de los parásitos. El nomb re vulgar 
es e l de Chirimoya, que probablemente es derivado de la pn.labra Ohidmuya, que en len
gua quiché signifiea fruto de semilla fría, y en mexicano Cuauhtzapoll.• 

El r. D. Carlos Garza Cortina escribió un trabajo, del cual tomo esto datos; aualizó 
las semillas de Chirimoya, y r econoció las substaucia siguientes: 

Azú~ar, goma, albúmina y materia extractivn , un aceite y una resina. A estn última 
deben atribuírsele las propiedades emeto-cat1\rticas de la semilla. 

Habiendo tomado quince centi!!ramos de dicha resina el Sr. Garza Cortina, al cabo de 
un cuarto de hom se encontmba en un estad0 alnrmante, siendo los síntomas principales 
los vómitos, la dilatación de la pupiht, la sequedad en la boca y el a rdor en la ga rg11nta. 
Y c uyos síntomas fueron calmados con la ad ministración del opio, para quitar los dolores, 
Y con la belladona, para contener los vómitos. Habiendo sido administrada la belladonn, 
por la semPjanza de lo síntomas qu e produce esta substa ncia , según el axioma csimilia 
Cttm similibus curantu1·.• Esta planta corresponde á la Anona cherimolia, MILL. 

CAP. OXLIV. 

Quauhtza]JOtl secunda 1 Ó ZAPOTE DE MONTAÑA. 

cEs un árbol g rande, con hojas semejantas á las del naranjo; sin embargo, más peque
ñas, o blusas, y muchas nerv/\duras bien marcadas; el fruto por su forma y natu r11leza, muy 
semej a nte al Xicotzqpotl, pero es más g rande. Nace en lugares ec'ilidos y montafiusos de Co
lima, p ero por e l cultivo se encuentra ya en los huertos y j a rdines.• 

No he tenido oportunidad de examinar estf~ planta, de la que no hace mención la ed i
c ión romnna; tampoco SE' encuentra e l nombre de tepezapotl en nin~una de l11 s dos edicio
nes. Sólo e l non1bre de Zapote de montaña me hace creer que se trata aqui de la Te?·ns
trcemia tepezapote, OH. e t. ScHL. 

En la flora mex icnna los ' res. :Mociño y Ses~é hablan de tres especies de Te?·nstrce
mia: la primera, de Puerto Rico; la segunda, de Ouernnvnc:t; y la tercera, de Toluca. En 
las plantas de Nueva Espt~.íia sólo mencionan la Ternstramia me·ridionalis, MuT., llamán
dome la atención que no la haynn conocido con el nombre deTepezapote, ni digan nada 
acerca de los caracteres del fruto, y si es comestible ó no. 

El Dr. Leonardo Oliva, en su obrH, 2 habla de una planta conocida como cbierba del Cll

ra ,• que se usa como vulneraria, y la trae c lasificarla como Ternstrcemia altamirania, 
SCHIEDE. E l Sr. Alfonso Herrera, á su vez, copia en la Farn•a<:opea mexicann la misma de
nominación, sin citar tlingu no de los dos tlonde fué descri ta por Schiede, é ignoro yo tnm-

1 Hernz., ed. mat. , I , p. 183. 
2 Oliva L., Farm., II, p. 1ll4. 

67 



REVISTA CIEN'l'll<'lCA NACIONAL Y EX'l'RANJERA. 

bién en qué publicación se halla. Supongo que fué dedicada por el Sr. ~hiede á mi ahuelo 
materno el Sr. Dr. D. Manuel Altamirano, botánico disting uido, q uien c lasificó muchas 
plantfls mexic<uws, y cuyos escritos, por desgracia, se perdieron; pero ent iendo que cono
ció y trató a l Sr. Altamirano e l año de 1836, que fué la época en que el Sr. Schiede estuvo 
en México. 

Examinando las diversas especies mexicanas del gé nero Ternstrrernia, encuentra que 
una misma especie ha recibido dive rsos nombres, según el testimonio de Decandolle y 
Hemley, que todos corresponden á la Te1·nstnemia tepezopote, CH. et. ScHL., y que hoy 
está comprendida en el género Dupinia, s. DURAND; es decir, que debe 11amarse Dupinia 
tepezapote, DURAND. 

En el Brasil se conoce también como «hierba del cu ra» 1 la 1'. sylvatica, CH. et. ScHL., 
que se encuentra en varios lugares de México, y en mi opinión es la misma que llama
mos Tepe~apote. 

CAP. CXLV. 

Tzapotl haitiano 2 ó MAMEY. 

cEs un árbol grande, de largas hojas, elegante y de vista agradabl e; con el fruto se
mejante al membrillo, de color nmarillo, a unque en cier to modo es un a limento desagra
dable é indigesto, y contiene dos ó tres semillas g randes. Nace en lugares cálidos como en 
la Is la de Haití, de donde fué trasladado á la Nueva España, debido al empeño del diestro 
y hábil guerrero Bernardo del Castillo, en cuyo célebre huerto de Cuerna vaca, procura
mos dibujarlo .... 

El zapote de Haiti ó mamey, que meudona aquí Hernández, desde luego se ve que no 
es planta mexicana, sino que fué trasladada á Cuernavaea para su cultivo, y por 
lo mis'llo, conesponde á la Lucuma domt"ngensis, G...ERTN. , ó sea zapote de Santo Do· 
mingo .... 

CAP. LXXXIII. 

Ahate panucina, ó Quauhtzapotl, ó Anona. '1 

cEs un á rbol pequeño co n hojas de limón, pero mt\s largas; olor de lima ó cidra; seco 
y caliente e n te1:cer grado; con un tallo rojo y un fruto excelente, qne al exterior es pare· 
cido a l Matzatli, y a l interior á una Anonn, ci e donde toma su nombre; es dulce, y su ta
maño no excede al de una g ranada, a unqu e prontamente se pudre. Nace en -el Pánuco, 
dvnde se tiene en gran estimación, y en Cuernavaca, donde comienza á cultivarse este 
árbol,. 

1 Baillon, Hist . des plant. , IV, p . 251. 
2 Hornz., ed. m a t., I , p. 184. 
3 Hernz. , ed. mat .. I , p. 4~. 
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En Cuba, Filipinas y e l Bmsil l es conocida estn planta co n los nombres de Ates, 
Ahates, que según Colrne iro, es In Anona squamosa, LINN., y la Atta de la Isla de ~anto 
D oming o, la Anona obtusi(olia, Tuss. 

La edic ión roman<t tra e unn buena fig ura, y di ce lo si¡rui enle: 2 cAhate 6 Ale de Panu
cho ... ó ft·uto se rn Pj ~tn te a l 1'zypipatli de Jos mexica nos. Es un árbol con hojas parecidas á 
las de lnarnnjo; el frutoesazul ni pri ncipio, m;\ s té11·de negro, inlilando por ellustre al fi erro 
pulido; redonrlo á pesar de sus escam:•s: por su fig ur:• se parece ni cono de un pino; los 
ramos son de un color ca taño y las hoja:; del color dP.I nog:d.» M<\ s adelante, e n la pág. 
454, a~rega á lo expuesto nntcs, que los pánucos le llaman A hale por parece rse, en su for· 
ma gl obosa , al cono de los pinos. 

Ln fi~ur11 y de ·cripci6n revela n desde luego que se tmta de la Anona squamosa, LJNN., 

comproba do con la opinión de Colmeiro. 

CAP. CXL. 

Tempix quizlli a 6 MEDICINA ASTRINGENTE PARA LA BOCA. 

cArbol grande y espinoso, llevnndo hojas casi redondas de In formn. y tamnño de las 
dt-1 narnnjo, pero blanquizcas é hirsutas en el envés; e l fruto poco difer ente de la nuez ó 
c irue la: g lutino ·o y rle mbor agrada ble; las ftores, de un biHnco amarillento, deliL:adas y 
di'itribuidas en los ramos de tal modo, qu e nacen do · en ambos lados en e l nacimiento de 
las hojas. El cocimiento de las hojas, instilado en la s narices y en Jos oidos, ó las misma!! 
hojas calcut:tdns eu la ceniza y aplicadas á los die ntes, calman todos los dolores y afirman 
las e ncías. Proviene de los lugar es cálidos, de Teocalzinco y ~feztitlán , cerca de las 
colinas.» 

Por los carac teres que describe Hernáudez á esta plnnt~t, corno por las aplica ciones 
médicHs que recomienda, debe c:lasifka rse como Burnelia subsessilifto¡·a, REMSL. ' 

CAP. CIX. 

Tempix quiztli. =· 

cEs ta. plnntn se dis tingue de la qtte describimos en el lihro primero con el mismo 
nombre, porque no lleva espi ttas, y la s hojas que son anch<~s, ni son hirsutas, ni ásper:~s en 
e l envés; ad emás carece de flo r y fruto, que en todo lo demüs es idé nticn. El jugo de la 
cortc zlt es de un sabor casi nu lo, siendo de nntural eza fría y seca, s irve para curar las úl
c et·as y ardores de ln. bot;a. Proviene de lugares cálidos y montat'iosos.» 

1 Colme iro M., Dice. Plant. . p. 2ii. 
2 He rnz., ed. rom., p. 348. 
3 H ernz., ed. mat. , I, p. 77. 
4 Bi ol. Ccntr. Am., Bot., II, p. 29tl. 
ó H ernz., cd. mat., III, p . 197. 
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Con el nombre de Tempixquiztli r ecibí d P. I Sr. Nicolás Roja no, el dia 8 de Mayo de 

190l, la pla nta, flores y fruto procede ntes de T huaeán , y examinadas conve nie ntemente 

puedo asegu ra r que perte nece n á la Bumelia lmtevit·ens, HEMSL., nunque He rnánd ez des

cribe estlL planta dici endo que e:-~ igual á la que describió en el libro primer o, que es tflm

bién de l género Bumelia, y dice q ue difiere únicam e nte eu que no lleva e:;pinas ni las 

h oj as son hirsutas ni ;\speras e n e l envés; agregando que carece de flor y fruto, lo que 

me resisto á c ree r por pertenecer, como dij e antes, n i género Bumelio, y si fuese asi, debe 

cll•sificnrse po r los cn r11cteres del fruto, q ue es dPI tnm:tño de unnnceitunn, de c olor verde 
cunndo está tie rno, de pe l'ica rpio gruPso, conte nie ndo unn sen tilla de formaotlo nga, de cen

tlmetro y medio de ht rgo por un centímetro de ancho, de tP ·ta durn , lisa. y brillante como 
la del mamey, co n hilo basilar casi redondo, cotiledones gr ue!:los, ov;des, radícula pequeña• 

albumen nulo. 

Los Sres. Moriño y Se sé 1 de c riben esta pla nta con los nombres de Achras olivacea, 
y dicen qu e es un á rbol de l5 pies con hoj11s alterna s oblongo l anceoladr~s, Etcum ina.das, 

fntegms ~· lnm piñns, y 11l hahla.r de l fruto lo deseribe como una drupa de l tnmaño de una 

ciruelr~ , que habitn en los m"ntes totouncos y florece en Agosto. 
Ha blando de s us u:-~os dice que las b •tyas verdes se tom~tn como l•ts nceitunns,encur

tidll · con vim:gre y sal, y se ll~tman e ntonces Tempeschitle (sic) ó Tempexlles, y c uando 

están ~·a m:tdur·as Tilzapotl (sic). 
El ,~ r. Nicof{ts Roj a uo me dice que en T ehuacán l lam;tn tiiHpos a.l fruto ya madu ro, 

que es comc!:ltihle, dulce y vis<:O!:iO, y tempixt)('s, al fruto verde que se tom;\ como las 

aceitunHs. 
Por e ·tos dntos se ve que la plnn111 Tempixquiz lli ó mediciua nstrin~ente para la bo

CH, era. usada. entre los indígPn:ts para cu rar la-; e nfermedades de las en<:lns y modificar 

lus ulcerHcivn('S por s u a cción IIStriugentt-; lo mi,..mo que el cocimiento de las hojas para 

cur·nr ln s i tt fhmaciones, insli lá ndolo en lHs nnri ces y e n los oidos; hecho que no repug

llan por esiH r comprobados por la experi e n<·in, y ndemás, porque los jugos lechosos gene

ralme:1 te so u aplicados parn. mod ifi c:-~ r tocla clase de úlce r·as. 
E"ta planta debe quedar cl11 siee<>.da con el nomhre de Bumelia lmle-virens, HEMSL.; 

Ar:hras olivacea, Moc. et SEsst. 

ZAPOTE' DE OTROS AUTORES. 

Los S res. :Mociño y essé, en la Flon" 1\It>xicana, mencionan el Ach1·as olivacea, qu e es: 

DE ~lÉXICO. 

A eh ras olit acea o o . .. .. o Bumelia lmte·virens, HEMSr,. 

" 
capiri .... o •• o • • Sideroxylrm mexicanum, HEKSL. 

" 
duplicata. o .. o o . 'ideroxylon? 

DE PUEHTO RICO. 
Acllras ac,na. 

,, nítida. 

1 Fl. Mex., p. 8t , edo Fomo, 1893. 
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La A. duplicata, por los caracteres general es que da la. Flora, sospecho qu e es un Si
derox ylon, hecho que se rectificará má · tnrd e con el examen de la semilla, que no tengo 

á. la vi!!ta para. averigua r s i tie ne ó no albumen. 

En las plnntas de N. España. los Sres. Modño y essé señahm los s iguientes: 

AcJwas capi1'i . . . . . . . . . . . . . . Sirie1·oxylon mexicanum, IlEMSL . 

. , mammosa ............ Vitellm~ia mammosa, RADLK. 

, sapota .. . .... ........ Achras sapota, LINN . 

. , salici(olia........ . . . . Vitellaria salici{olia, RADLK. 

, p1-uni{o1·mis. . . . . . . . . . Bumelia sp. 
Diospyros tlilzapotl . . . . ......... Diospy1·os ebenaste1 ·, RETZ. 

ANONÁCEA::;. 

En la Florn :Mexicn na: 

A nona bi{lo1·a . . . . . . . . . . } 
A. longi{olia .......... . 

De Puerto Rico. 

A. {1·uticosa.. ...... . . . . De l Espinal. 

Los Sres. Moc:iño y Scssé, al hablar de esta última, dicen que es un fruto de tamnño 

de una ciruela , mu y dulce. Yo no lo be vis'to; tal vez s e r efiera á una Bumelia ó Side
roxylon. 

En las plantas de Nueva Espuña: 

Anona muricata .......... D e México. 

, squamosa... ....... id. 

, 1·eticulata.. . . . . . . . . íd. 

, glabra. . . . . . . . . . . . . id. 

Todas son admit idns. 

El Dr. L eonardo Oliva 1 s r ñala un T epeza pote con e l nomhre de Ph·cunia dioica, 
DO., cuya planta perte nece á la familia de las Fitolocácea'l; corr<'s ponde á la Phytolacca 
dioica, LINN., p la nta que no es nuestm y que no d ehe co ns iderarse co mo Tepezupote. 

Señal,\ lambién e l Tempixque, dando este nombre al Lucuma capiri, que corresponde 

hoy al iderox ylon mexicanum. 
E l r. A. Gray 2 dió á conocer un fruto comestible que es una. baya d e m<Ís de una 

pulgada de tamaño, SE'milla ovalada y alhurnin os:t muy par~cida al Lucmna? { e1·1·uginea, 
cuyos frutvs M n producidos por grandes árboles de 25 pies d e a.ltura y 2-3 pies de diáme

tro e nco ntrarlos e n la Barranca (Est. de Jalisco), y q ue fué c lasific11do cou el nombre de 

Siderox ylon petiolare, A. G RA Y. 

El Sr. S. W:~tsot1 3 señal<~ t<~mhién un pequeño árbol de 5-8 pies d e nltura y algunas ve

ces de un pie de diám etro: la made ra de este árbol es s umamente dura y puede ser usada 

1 La Naturaleza, V. p. 129. 
ll Proc. Am. Acad., XXII, p. 434. 
3 Proc. Am . .Acad., XXIV, p. 59. 
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e n las eonstru ccio nf'Sj como combustible, al quemarse , produce mu cho humo. Desgrn eia
dame nte e l fruto no fué colectado; pero e ntiendo que ha. de ser comestible como e l Tem
pixque: fu é e ncontrado en las cañadas profundns, cerea de la bahía do los Angeles (Bnja 
Californi11), y debido al t:.:o lor blanco tomentoso de sus hojas fué clasificado con el nombre 
de Sideroxylon leucophyUum, W ATS. 

El inte ligente naturalista J. N. Rose 1 encontró utt znpote amnrill o, e uya especie fu é 
colectada por Humboldt y Bonpland cercA de Ac11pul co (Est. de Gue rrero), y tué chts ifi ca
da y descrita por Kunt como una Hú·tella, s iendo e ntonces descono(· ido e l fruto. Mr. 
Hemsl ey refiere tambión á esta espf'c ie u11n planta coleetadn por Linci en e n Tabasco. Es 
ta especie ha sido recienteme nte reeogida por e l Dr. E. Palmer, pPr o sola mente en flor. 
Mr. Rose asegura que h<t colectado varios ej"'mplare.s cerca de Acapone ta (Territorio de 
Tepic), de donde con toda seg-uriciad es nati\'a, y es muy conocida co n el nombre de znpo
te. El Dr. Palmcr dice que e n Aetl.pulco es co nocida cotno zapote Hm~trillo : e l fruto es apa· 
r entemonte comestible, pero no se e ncuentra ninguno en el mercado. El fr·uto es oblongo, 
casi de tres pul~adas de lHrgo, de un color a marill ento y con la cltsc11ra rojiza y ve rrngo
s~; contie ne una semilln gmude qne está fija en la base. Parece ser m uy com ún en las 
costas occidentnles do México, donde es evidentemente nativa. Crece á la 11ltura de 10-25 
pies. F né deter·minacia. por el r. Rose con e l nombre de Coeupia p olyandra, rH. B. K.) 
RosE. El mesoca r po de llts Couepias es co mestible en las Antillas, pl'ineipHlmente e n lct 

Guaya na y en el Brasil. 
Más adelante dice que el nomtwe de z~pote amari llo se da tAmhié n á la Zapata 

elongata. Seii:~la con el nombre de Zapotillo .amarillo ht Cratceva sp., que viene á ser un 
zapote f11lso. 2 

En Colima 3 existe un árbol de cop~ bastante exte ndida, el tronco de un pie de diá
metro y el fruto lampiño, que ha sido seña lado IJOr M. Rose con el nom bre de Bumelia ar
borescens, y una especie nueva de Lueuma, aun no elus ifi<:nda , qne es un pequeño arbus
to de diez pies de a ltura y fruto también deseonot:ido, que fué colectado e n l\f:wzanillo 

(Est. de Col ima). 
El Zapolito de ' an Junn, Bunchosia lanceolata, TURCZ., que per tenece it la fnmilia de 

las Mu lpigiáceas, y q ue no debe eonsirlerarse corno un verdade ro Z:t pote . ~ 
El Cominga.lo, :, fruto :lamado así y qu e pe rte nece, según Oliva, á la Lucuma spawo

carpa, A. DO. 
Hny otros nombres com o E' l de Níspero dAdo en Ni en ragua y el P <> rú 111 Chico z11pote. 
El Dr. J osé Ramírez G cl>tsificó una nu e va especie: la Casimi1·oa puiJe.~cens, ó Z11pore 

de rHta, que fué colect<tda por el Dr. F e rna ndo Altamintno e n la Sierra Gorda (Est. de 
Queréwro). Al hahlnr de l fru to diee: que es una I.>Hya g lobosa, deprimida, se rMj<tnte á 

una manzanA, vellosa y aterciope l~tciA, de 4 cms. de diámetro y 21/'l de nltur<~; de pulpa 
blanca y con 5 ó 6 semillas como el zapotc blanco: presume que uo es comestible. 

L Contr. U. S. Na t. Herb. , V, pp. 196-216. 
~ Contr. U. . Nat. He rb., 1, p. HO I. 
3 Contr. U. S. N a t . Herb. 1, p. 339. 
4 Herrera A., La Naturaleza, VI, p. 354. 
ó Oliva L., La aturaleza, V, p. 97. 
6 Anal. Inst . Med. Na!. II, p . 18; La Naturaleza, serie 2.a, JI, p. 492. 

72 



REVIS'I'A (.;l!!:NTIFlCA NACIONAL Y EX'rRANJERA. 

RE ' UMEN. 

La mnyor pnl'te de las Anonitceas son estimadns en los pnísPs calie u tes por s u cor

tezas nromári ca , sus flores oloros11s y por sus frutos pt'incipalmente. 

L l)s frutos so 11 por lo g'Pitentl CH I'I IOsos é ind ehiscentes: son bHyns polispermns é in

depeudielltes, ó mouosperm:~s y soldadas e ntr e s í. Lns semillns, frecuentemente envueltas 

en uu ariJo, conti E' nen ttn pequeño e01hrión en un a lbumen có rneo y rumi11ado; es decir, 

con h e nded ura más ó menos profu nclas. Lns nu\ s aprecht dr~s e 11tre 110sotros son las Auo-

1111S. llamas y Chirimoyas, que sou un bue11 a limento s i están maduras, y us11das comu me

dicina Clwndo estiu1 verdes. 

E l g rupo d e Jos zapotes mexicanos compre nd e princ ipa lm e nte la familia de las Z<tpo

t<1C'eas y Anom\ ceas, y algunas plm1tr~s de otrns fnmiliHs que por el fruto sem Pjante nl za

pot e llevan este u omhre; pero cu~·o cnrácter consi ·te, como dij e nl p rinc ipio, en una b11ya 

ca r·nosn, redonda, de sabor d u lee y qu e co 11 tiene semi llas d ur11s, laque llam11 r on znpote Y qu e 

set·vía rlP. tipo p11ra su clasificación. T11mbié n aparece la coinci dencia q ue el carácter d e l 

f't·uto perte uece á fnmilins que tienen eutre s i g-r11n des a finid ades. 

Las Z flpotáceas son gener:llmente plantas lampiñas, de hoj11s lllte m as, casi siempre 

entems y generalmente lustrosas; las flores ocupan c~-tsi siempr e la <~xiln d e lns ho}•s caí

das, df'spre·•diendo l11 s más veces un perfume sua\'e c u<tndo se les hace he rvir, muy rara 

vez fé ti do; los órg:1110s vegct:~tivos tiñen e n roj o ó negTo e l n~ua hirviente. 

~u s mnd eras son muy :tpre<.:iadas por sus colores y dibujos; pesadas, resis te ntes, muy 

propias para la construcc ión y eban isterin , como l11 del c lli co :wpotc, mamey, tempixtle, 

capi ri, etc. El zapotc prieto, c uya m<~dern es tHn estim11 da que p roduce en s u dununen e l 

ébnno, ran notab lP. por su color negro, y de dond e s11C1t e l nomb re la ebanistería; In 11 0 me

nos estimnda made ra de fierro, que E'n g t·i pgo sig-nifica ide1·oxylon, de la c ua l tent'lllOS 

tres especies. Algunas de ell:~s, como IH s Bumelias, s i!·ve n pa ra. tefii r lienzos y c ue ro, pro

hnblemente por el ta•tilto que conti e ne n. ~us frutos, tan ap recinclos como deliciosos, s ir\'e n 

de Hlime nto cunnrlo eslán madu ros, !>ie ndo oebido su s11bo r 11g md<tble á la ~TíW cantidnd 

de nzúcar que conti enen y á la s uavioad de s u pnlpa q ue ha s id o tnn modificHcla por el 

culti vo d e un gran núme ro dP. años, pnes la mayor pn rle son cult i vndo.:; y pocos s on s il ves

tres. Los fnttos verdes no so n comestihles, ¡:;ero goz11 n de un a acción m ed icinHI, sea. como 

se S11he vulg-<~ rmente, pam prod uc ir e l s ueño ó embri11guez, y a lg un a otm q ue 110 ha s ido 

estudiada y que im porta conocerln. 
:::>u s semillas ó almendras, como Jn s de l mamey, ehico znpole, znpofe prie to, co ntiene n 

suhstancias g-rasas que g-ener;tlme nte son mnntecas, y pue den HprovedtJirse para eiHium

hrl•do ó la f11hricación del jabón, ó e n pom;~clns pa ra e l toc:~dor, c orno se hnce con e l ncei

t P. d e m11 me y. Además, comiene n ;i cid o ci11 nldd rico y una esencia p11recida 1Í. la de la n 1-
mecdra am;Jr¡nt, que puede servir por HU ncció n médic11 como co ndime nto, <"omo Só emplea 

e n ln s t~. l m endras amarg"as. Lns de l c hi co Z<tpote han s ido !'IDple:.da s e n emulsión, e n nú

m e r o de seis como d iuróticas, y para ctt rHr la dis uria, estranguria, e tc., según dice e l Dr. 

Olint, 1 y s i e l número es mayor de doce, so n eméticas, CIIUsflll c rue les dolores y peligra 

Oliva L. , Lecc., Farm., I , pp. 106-31 3. 
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el e nfermo. Recomie nda por sus propiedades béquicas y dul cifica ntes, po r e l azúcar q ue 
co nt it> ne, á los frutos del chico z ;tpoLe, mamey y zapote priE>to. 

El prod ucto más importante que puede y debe e xplotnrse, es la leche que contienen 
In mnyor pa r te de estos árbole:,;, y que a l <t ire se conden a formando lá~rimas ó m1~sas de 
un blanco lE>choso, y que es conocida entre nosotros con el nombre de chicle. 

El chicle es la sub ·tancia conocida e n e l comerc io europeo con el nombre de Guta
pe1·cha, c uya etim o l og-!~t es: Gutta, o-om<~; Pe1·cha, Sumatm: Goma de Sumatra, nombre 
q ue le fué dado po r los indlge rws del A rch ipié lago Malr~yn. L::t primera pla nta explota.da 
parn la extracción de este producto e n las is iHs de ln onda, 1 ha s ido la Isonandra gutta, 
Hook, de las Zapotácens, de la c ual los Malayos hacían dPsde tiempos muy r emotos diver 
sos ohjetos, t11I P.S como ma ngos de c uc hillo, de IHrcba, calzados, telas impe rmeables, instru
men to~ diversos y mul titud de utensi lios domé->ticos. Fué introdueicla en Ettropa en 1843 
y desde e ntonces Ll ::t Hdqui rido una i mpor tarw ia industria l considerable, s iendo im portada 
de Si ng-npor e y de la China . No baja de 50,000 kilogramos a l 11ño solamente en Francia. 

El procea imiento primitivo 2 para su extracción, usada por los Mahryos, consistía en 
derribar el á rbol que se había escogido, despojitndole de sus ramas; pero como las hojas 
siguen de,.;empefiando s us funciones, qui tan nl t ronco el latex que encierra ltt guta: des
pués que e l tronco quedaba derribr~do, pntcticabr~n sobre él incisiones par;tl e las é incl ina
das. separando la corteza en colg-1rj os. De esta manera cortaban los vasos lactici fe ros de
j a ndo esce~par su co ntenido, q ue se de rra maba e n las cavidades practicadas, donde se 
coa~ulaba in tantánen me nte. Pr~ ra recoger esta matPr ia se le sumerge en agua hirviendo, 
a masá ndola y golpeándole con mazos de made nr; después se forman panes q ue se e nt re
g a n a l comerciante chi no, inte rmediario con el conrercio europeo. 

Por este método el con ·umo de la guta es considerable, y se hace explobrndo los á r· 
boles de ~randes dimensio nes, que t ienP-n 30 <tño!'l y mide n 90 centímetros de circunferen
c ia cr~si a l nivel del suelo. Los retofios de los á r boles antigunmente derribados p ueden ser 
explotados á los 14 ó 15 afios: cada á r bol p rod uce como máxim um d e 230 á 265 g ramos de 
gula, mientras que la estacas de 15 años prod ucen sólo $!0 gramos. 

Otro procedimiento que ha sido recomendado es el de M. Jun~fleisch, que consiste en 
extraerlo de las hoj11s, de l r~s yemr~s tiernas y de los ramos de 2 arios, tomando estos ejem
plares secos y tre~ t ándo l os por la toluena, que es e l mejor disolvente, el que ofrece más 
ventaja, obten ié nclose ca ntidades casi consta ntes de guta. Por est;~ operación se consigue 
no derriha r el á rbol, y po r medio de una poda in telige nte de ramos y hojas se extrae de 
e llos dichH sub:tanci;t s in pe r:ju C: icar la vida del á rbol. 'e ha llegado á obte ner por los di-
olventes de 1.000 á 1, 100 ~ramos, mi entn• s q ue el á r bo l derribado no da lliá . ., que 265 g ra

mos. La explot<tción prim itiva todav ía se hace con la nHryor aetividad en Java, e n Bor
neo, ~n Sumatrn y en la I nd ia. 

El proced imiento moderno de explotación ha substituido al primitivo, y se practica 
exactamente lo mismo q ue se acostunr bra para extraer el cam:bo, hacie ndo incisiones a l 
der redor del t ronco p•rra recoger el lalex: no solam ente se co:-;echa ::rsí e n mayor cantidad, 
s ino que puede re petirse la openr ción dura nte muchos a ños sobre e l mismo arbol. 

Recogido el lntex y Rbandona do ul ai re se coa_gula en una. masa esponj osa que se pe
trifica y se comprime e n panes de 10 á 20 kilog ramos. La materia bruta mezcladlt con 

1 J .. Vesque. Bot. Agric. , p. tsl>6. 
2 A. E. Brehm., Les P lantes, 11, p. 225. 
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substatH'ÍHS extrañas, es reblu ndecid A. en el 11gua. caliente y sometida á 11rta nuent com

presión. 

La Gutapercha E'S nntumlmente blanc11: pero según las c:~ n tidndes de impurezas que 

contiene cambia el tirrte er1 HmHI'i l lo ó r ojo. Es insípida, de un olor ag-r11dnble y espe<:iH I; 

es tenaz, fl<'xible, mrrcho menos elástica que el caucho y se corttt <·on fat:ilid<td con el cu

chillo. Se disuelve fádlmente en el sulfu ro de carbono y en la bencina, muy poco soluble 

en el al c·ohol y en el étf' r, é irrso luble en el ngun. 

Ln Gutapercha d<>l comerdo encierra de 75 á 82 por cif't1to de guta pur 11, matPria. 

blanca y <'Xtf'nsibl e, fusible á l os l Ül) gntdos y que contiene dos r esinas, una hlunca crista

lizable y l a otnr :trunrillll , amorfa, y tal vez al~un&s otras; un ácido or ¡.ránit·o so luble en el 

agtw, con una materin <=xtr:rctiva igualmente sol uble en el e~gtw; aceite esencin l, materias 

colornnr es, c-as<> inn, y cf' r cn de ñ por ciento de ccnizns. 

Cunncio está vulc;trriz:•da la Gutapercha eonscrva su solidez á tempenrturas más el e

vadus que ni <>s t<tdo nntrmd. 

La pl:rstit:idaci de esta matf'ria á los 50 g-mdo perm ite dn rle tocl:r. lns formns imngi 

nnhles: se h:r <.:en c·o rreas de tr:ursmisió rr de movinrientos Pn la m:·rquinn s, hilos, cuerdns, 

cinte~s p11rn formar ligad ura-; terracPs que r e:-; i::>tan perfectam<>nte á la humedad, plan tillas 

6 zuelas pam ('1 <.:a lutdo, tubos cie tocios c~tlihrE's para <:ondudr· llquidos, impermeables 

p:nn los \'e,; tidos, bnstoiH's, üítigos, ci lindros para iurpresión tipo!!nífiea, instrumeu tos de 

cirujía , soudas, vasos de toda especie, molde:-;, ce~hi E's l<' l egr:Hicos y ceul<>•wres de (lhj Ptos 

de utilidnd ó de ornato, :tsi como tmnhién pnm ha cer lm; tPias irnpernr eables. E11tre nos

otros se U"R esta s11hsla rw ia como gomil de mascar, p;~ ra hacer flores que se tiñen de di · 

v er ::>as m:uH•rr~s. muiie<:Ol:> y pequeñ;~s vej igns indtancio á las burbuj ;~ de jabón. 

Se couf~ccio•mu rambié11 corr l a misma su hsla ncia, tu hos 11 cú tkos y tu bus que . i rven 

para sostf'nf' r' los hilos eléctri cos de los telégrafos su brr.ari uos, porque la Gulape1·cha 
tiene la notable propiPdarl, cunndo est<\. pura, de ser po<.;O conductora de la elect ricidad, 

como In r<'si na y PI vidrio. 

Ultim:rm~"11te He ha ten icio l a i dea de somel<>r l11 Gutapercha á h vul cnniznción, sola 6 

mPzclnda con dos ve<:es su pe,;o de CHucho, para. dnrle mn~· or solidez y má::> r esisre11<.:ia á 

tem per,ttura-; elevnda-;: ele esta manera se h 11 hPcho lllits propia pam In co11 ft•c<.:ión 

del calzado, rodajas de lla ves, obturadores y v álvulas para l os apll t'atos de a~uas ga:seo

Sfl s, etc., etc. 

L a solu<.:ión de Gutapercha en ('1 su lfoii'O de ce~rbon o, descolontrla co 11 ca rhó11 nnimal 

á un SIJHve ca lor, ciPjn ciepo:-;Íllll' por l a evii JWI':teióu, sohre la superfi<-ie de un vidrio, !á
millas muy delg-r~das, homogéne;~s, cie 1111:1 llliiiiCUI':t :-;ern c-jaur e ' " marfil, y que preseut;~n 
el asp('cto y ¡.;emirntn:-;prtrert<:ia del p:~ pt> l. l\L Perr11t IPr por1ido ~~rvirse de e ll;~s para ~a

ca r pruebas de g-nrb11du y litografía. C~t le lltilndo estas hoj us ~~ rribade 60o, su porosidad 
disminu~·e y torna <>1 '-'.spPcto de p:tp" l at·eitacfo. 

En lo!i R:-;lados Uuidos nue,.;tro chicle Ira sino ernplP:rcio p:rra ve11derlo en pnstillas ó 

peq11 eños cilind r o:-;, á los que sP le,; mPzda. snhsran1·ias héq ui, ·:r,; como el orozús, ó tónicos 
digestivos eomo l a menta,~- son venciidns <:0 111 0 ¡utsri llrts ll !t-cl i ci n e~ I PS. 

Prtm dar una idea de In impo rt:nwin incius1r ial de nursrro <·hi<:le, el Sr. J . N. Rose t 

h a puhli<::rcio una tnhla cornpa r:rLÍ\'a de l11s e:tr11id11d es 11111111 lt>s q:w fueron r ecihid11s en 

Nuevn York eulos nños dp 97 y 98 y que llt·gau it. l:r sunr .-~ de 1 á ~.600,000 libnrs, varian-

1 Contr. U. S. Nat. Herb., p. 22~. 
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do su precio d P. 2~ it 27 1
/ 2 centavos oro la lihra. Dice, y co n r11 zó n, quA In planta que se 

explota más en nuestro s ue lo para la ex tracc:ión de l c hicl e es e l Chi<.:o zapote. 

H e r ecogido algu nos datos r ecie 11 tem ente de un periódico de la capi ta l ( c:El 1\Iundo, .. 
17 de Dic iembre de 1901 ), y son los sig uientes: 

«Se r ecibieron noti<..:ias acerca de la exportHción del chic le mexiean() á los mer c11 dos 
c:del país vecino So la men te e n e l transcurso de uu a q nincena y e n el solo me rcado de 
c:Nueva York, se r ea lizaron ciento c ua renta mil libras de este a r tículo, habié ndose embar
«cado la m11yor parte en los puertos de 'l'ampico y Prog reso .• 

c:La demanda de la me rcaneía s ig ue firm e y hay tendencias de a lzn. en los precios de 
c:ln. m ercancía mexicana, pues de veintinueve centavos oro á que vale la libra, ll egará á 
•vender se á t reinta y un o.• 

El Sr. Rose aRegura t11mbié n qu e ln Vitella·ria mammosa, (L.) RADLK. , así como otras 
especies del géne ro Vitellaria, producen chic le; pero que la mt>j or goma usH da como mas
ticatorio e la Vitellaria mammosa. 

Se ve por esta cor ta r eseña la grande importancia que tie ne para la industria nuestro 
chic le, que ademác; de los usos a t'l'iba dichos, t iene hoy 111 ucha demanda para los cables de 

trncción e léctrica, hil os tel egrá ficos y telefónicos, IIHntas de automóvile!" y b ic ic iAtas. Sea 
como substancia ais ladora, ó vul canizándola, puede reempla zar al caucho e n las nume ro
sas H plica.c iones de este producto. 

No cabe dud~t q ue nuestro s uelo es s um11me nte rico e n la producción de estas plantns, 
que como e l ma mey, e l chico zapote, los te111pixques, IHS bumelia s, etc., etc., y todos los 
zapotes e n general, abundan en diver sas r t'gio nes de la República, sobre todo en los Esta

dos de Veracruz, O~txacH , G uerrero, 1\Iorelos, l\llic hoacán, Tamau lipas, Colima, etc., e tc., 
donde e 11:is te n numerosa s poblac iones que conser van ~1ú11 los nombres de Zapotlán, ZHpO· 
titlán, Zapotla nejo, e tc., que indican la exis tencia de los zapotes desde los tie mpos más re
motos. 

Pongo á continuació n los ZH potes de H erná ndez que ha.n pod ido ser ide ntificados, y 
que todos corresponden e n lo gene ra l á la famili a de IHS Znpotáceas y s us Hfi nes, sin me n
cionar IHs demás especies conocidHs hasta hoy, po t· no ser mi obj e to la enumeración de to
das, sino exclusivame nte IH identifictl.ción de las plantas menc ionadH S por Hernández, ano

tándclas eon los nombres mexk:a nos, vul l!ar es y su lu ~ar de habitación; mencionando, por 
último, los fal sos zapotes, que lla mo así por no pertenBcer á la familia de las Zapotáceas. 

ANONÁCEAS. 

Anona cherimolia, Mru, . Dict. rd . 9, n. 5: Bot. M:~g. t. 2011. 
.tl.nona t1·ipetala, A1T . 

N. M ex. Quauhtzapoll. Jfatzapotl, 'l'e.~:altzapoU. r. V. Chil·irnoya, Auona. 
Cultivada en Orizaba , Jalapa (E T. n F. VF.RA('rtUz). Cuern :wflcn (EsT. DE MORELost Hnayacocotla 

(EST. DE PUEBLA\ 

Anona muricata, L t NN. Sp. P I. p. 755; J .\C(~. Ohs. I , t. 5. 
A1w1ta bonplandiana, H . B. K . 
~. Mex. I ltamatzapotl. N. ;'.la.nt. Polvox. N. V. Anona, Guanábano. en las Antillas; l lama, Zapote d~ 

viejas, Cabeza de negro. 
Cultivada en varios lugares de la Repúblicn. 
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Anona s q uamosa, LINN. Sp. PI. p. 757; JACQ. Obs. I , t. 6, fig. t. 
N. Mex. Quaulllzapoa, Ahale. N. Maya. Calmuy ó Saramuyo. N. V. Ano!w, Cltil·imoya, Ates. 
H ay otras ,·arias especies de anonas, la mny\lr parte cultivadas, como la Anona excelsa, A. globiflora, 

A. inmlucrala, cte., que llegan ft JO ó 12 <'~p!'cies m;'1s. 

TERNSTREMI,\ CEAS. 

Dupinia teoezapote, DUJtAND, Ind. p. 35. 

Ternstrrnnia tepezapole, Cu. ScnL. in Linnrea, VI , p. 420; WAr. P. Rep. I , p. 369. 
T ernslrfP.mia .~ylvatica, Cn. S . nL. in Linnrea, V, p 220. 

Ternslrumlia lineala, OC. Proclr. I, p. 523 

Tern.~lrwmia meridionali.~, Moc . !'t St>ssfl, PI Nov. Hisp. p. 80. 
Ternslr,wúa allamirania, S , IIIEIIE, ex Farmacopea mexicana . 

N. Mex. Tepelzapoll. N. V. Tepezapole, l!ierba del cw·a. 
Hab. 1\fazatliln, Tecolutla, Chiconquaque, Jalapa , San Andrés, San Miguel del Soldado y Valle de 

Méxi('o. 

RuTÁCEA~. 

Casimiroa edulis, LLAVE et LEx. Nov. Veg. DMcr. ll, p. 2; s~EM. Bot. Voy. «<ferald, • p. 273, t. ól et 52. 

ZanlhoXJJlon araliacemn, TuHC7.. 
N. Mex. Cochizlzapoll, Izlaclzapotl. N. V. Zapole blanco. 
S inaloa y Durango, Zimapán y Orizaba. 

Casi m i roa pubesce ns, J . RAM. Annl. Inst. llféd. Nac. II, p, 18; La Natur. , rr, p. 492. 
N. V. Zapote de m la . 

Sierra Gordn (EsT. DE QuERÉ'I'AHO). 

ZA POT Á CEAS. 

Vitellaria campechia na, (H. B. K. ) RADI.K. 

Lucuma campPchiana, H. B. K. Nov. Gen, et Sp, liT, p. 240. DC, P rodr. \'III, p . 171. 
St•gúu OC. estn esperie es durlosa ~· podrin ser un Sideroxylou. 
Campeche. 

Vitellaria domingensis, (DC.) RAI>I.K. 

Lucuma domingen.~is, GMRTN. f. Carp. III, p. 131, t. 201-. 
N. V. Zapole de Sto. Domingo ó de !Taill, lolamey. 
Cultivada en Cuern:waca (EST. 0 1'- :'lfORiflr,O!!) . 

Vite ll a ri a mammosa, (L.) RADLK. 
Lucuma mammosa, GtE1tTN. fil. Frnct. III, p. 129, tt. 203, 201; JA CQ. Amer. t. 1 2, fig. 19; DC. P rodr 

VIII, p. 16!l. 
Achras mammosa, J\toc. et SE SÉ, PI. Nov. Hisp. p. 4!l. 
N. Mex. 'l'ezonlzapotl. N. V. llfamey. 
Cllernavaca (EsT. DE MOltEr.os), Oaxaea, Veracruz, Guerrero, y en algunos lugares cálidos. 
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Vitella ria salic ifolia (H. B. K.) RADLK. 

Lucuma salicifolia, H. B. K. Nov. Gen. et Sp. III, p. 24-1; DC. Prodr. VIII, p. 171. 
Achras saliei(olia, M c. et SEs f~, 1 l. Nov. llisp. p. 49. 

N. ~1cx. Atzapotl, Cozticlzapoll. N. V. Zapote amarillo, Zapote borracho. 
Cueruavaca (EsT. DE l\1otu.:LOs) y eu lugares cálidos de la República. 

Vitella ria s phaerocarpa, (OC. ) R ,wr,K. 
Lucuma ,,plverocarpa, A. DC. F'rodt·. VIII, p. 169. 
N. Mex:. Tempixque ó Tempi:x:Ue. N. V. Mamey. Según Oliva, Comfngalo. 
México. 

Achras sa pota . LrNN. Sp. PI. p. 470; Bot. Mng. tt. 3111, 3112; Moc. <>t S~:ss!lJ, PI. Nov. Hisp. p. 48. 
Sapota achras, MtLL. Bot. Mng. tt. 3111, 31 H!; Biol. Centr. Am. Bot. 11, p. 2 7. 

N. i\Iex. Chictzapoll, Xicolzapotl. N. V. Chicozapote, Zapote de abejas, Peruétano. 
Yucl\tán, Colima, Tamaulipa . 

S ideroxylon leucoohyllum, WATS. Proc. Am. Acad. XXIV, p. 59. 
Bahía de los ÁngcleR (BAJA CAr.IF· JtNrA). 

S ideroxylon mexican um. HEMSt .. Biol. Centr. Am. Bot. II, p . 2~6. 
Achras capiri, l\foc. et SESSÉ, PI. Nov. Hisp. p. 48 et Fl. i\lex. p. 81. 
Lucuma' capü·i, A. DC. l'rodr. VIII, p. 17il. 

N. Mex. Totolzapoll. N. V. Capiri, Zapote de ave. 
Ario, Taretan (F.sT. DE 1\llCHOACÁN), Cutznrnala y Tlachapa (E>!T. DE GuEnREttO). 

Sideroxylon petio lare, A. GttAY. Proc. Am. Acad. XXII, p 434. 
La Barranca (Es r. DE JAt.rKCO). 
NoTA.-Da un fruto e ·mestible, que es una baya de más de una pulgada, semilla ovalada y albumi

nosa, muy parecida al Lucmna! (erruginea. 

Bumeli a laste virens. IIEMSL. Biol. Centr. A m. Bot. II, p. 298. 
Achras oliracea, Mue. et SEssé, Fl. i\1ex. p. 84. 
N. M ex. Tempizquix tli. N. V. Tempixtle. 
Onxaca y Orizaba 
NOTA.-EI dibujo mexicano á que alude Decandolle puede r!'pr!'sentar, s!'gún HPmsley, á la Bumelia 

la;Le-virens y no á la JJ. lycioides, por tener un parecido completo en la forma de las hojas. 

Bum elia su bsessili flora. H .. !l.tSL. Biol. Centr. Am . Bot. U, p. 29J. 
N. Mex. Tempizquixtli. N. V. Tempixtle, Tilapos. 
Guadal ajara. 
Además, se encuentran otras siete especies de Bumelias en distintos lugares de la República. 

O ios pyros eb enaster, RETZ. Obs. Bot. Fase. V, p. ill; HtERN. in Tr~~ons. Camb. Phil. Soc. XII, p. :.44. 

Diospyros obtu.si(olia, II. B. K. Nov. Gen. et Sp. In, p. 253, t. 247. 
Diospyros tliltzapoU, Moc. et SEssE:, Fl. Mex:. ed. fom. p. 237. 

N. Mex. Tlillzapotl, Totocuillatzapotl. N. V. Zapote negro, Zapote prieto. 
México, Cuernavacn. 
Not·A.-Además de éstas se encuentran cuatro especies ml\.s en la RPpública. 
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FAL,'O ' ZAPOTES. 

CAPARÍDEA 

Crati!Bva sp. RosEl, Contr. U. S. Nat. Herb. I , p. 301. 
N. V. Zapotillo amarillo. 
Manzanillo E:;-r. D~ COLIMA). 

MALPIGIÁCEAS. 

Bunchosia biocellata, ScuL. in Liunrea, X, p. 241. 

Bunclto.~ia discolor' TURCZ. in Bull. Soc. Nn.t. U\'it·. 18.i8, 1. p. 26fi. 
BwtChosia lanceolata! Tu~ecz. loe. cit. 
N. V. Zapotito de S. Jua11 . 

Oriznba, Córdoba, Jalapa ( EST. OE VEK.\CRliZ. 

Ro ÁCEAS. 

Couepia polyandra, RosB, Contr. U. S . Nat. Herb. V, pp. 1~6-216. 
Hirt.ella polyandra, H. B. K . Nov. Gen. e t Sp. p. 246, t. 565. 
Moquüea kunthiana, MAnT. et Zucc., ex W:tlp. Rep. II. p. 6. 
Couepia kunthiana, BEl~Tu. M. S. iu bb. Kew. 
N. V. Zapot~ anwrillo. 
Acapulco ( E!:!·t· uE GUEttREKOJ, Teapa (Es-r. ot~ TAnAsto), Acapoueta (TEPW. 
Muy comim en las costas do México. 

lfi TOLAd.CEA . 

Phytolacca dioica, LrNN. Sp. PI. p. fl32. 

Pircunia dioica, DC. Prodr. l! part. p. 30. 
N. V. Tepezapote, según Oliva. 
Esta planta no es mexicana, pero ha s ido aclimatada ya. Creo t{UO el Sr. Oliva. la. confundió con la. 

Ph. oclatulra que se encuentra en O rizaba, Córdoba .V Valle de México, y en varios 1 ug-ares de la República. 

México, Dil'iembro do 1911. 
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