LOS ZAPOTES DE HERNANDEZ.*—Hay un grupo determinado de frutos de
plantas mexicanas que los indigenas designaban con el nombre de Tzapoll, es decir, un
fruto redondo, de pulpa blanda, de sabor dulce y con una 6 varias semillas en su interior,
generalmente duras; ¢ en otros términos, como se clasifica hoy, una baya carnosa, redon-
da y de sabor dulce, y que nosotros conocemos con el nombre de zapote.

Desde luego la palabra genérica es T'zapoll, y el nombre especifico se establecia
agregando la cualidad 6 cardcter que los distingue de las demas especies; por ejemplo:

* Tomado de los Anales del Museo Nacional, tomo VII, pags. 209-390.

53



REVISTA CIENTIFICA NACIONAL Y EXTRANJERA.

Quauhtzapotl, tipo del grupo que quiere decir: arbol del zapote 6 Tzapogquahuill, sir-
viéndole de prefijo la palabra Tzapoll.

Las diversas especies eran distinguidas por varias de sus cualidades, y se diferencia-
ban de esta manera:

Por sus colores:

Iztactzapoll 6 zapote blanco.

Tliltzapotl 6 zapote negro, 6 Totocuillatzapoll ¢ zapote semejante por su pulpa negra
al excremento de un ave.

Coztictzapoll 6 zapote amarillo.

Por ¢l aspecto de la superficie del fruto:

lNlamatzapoll 6 zapote de viejas, que presenta escamas mas 6 menos salientes figu-
rando la cabeza de un negro.

Tezonizapotl, que presenta la ciscara semejante al tezontli, por su color.

Por la accién que produce en el cerebro:

Cochizlzapoll 6 zapote que produce suerio 6 embriaguez.

Por la preferencia que le dan las aves 6 los jicotes ¢ abejas, que lo buscan como ali-
mento:

Tolotzapoll 6 zapote de ave.

Xicolzapoll 6 zapote de abeja 6 jicote.

Por el lugar donde crecen:

Atzapotl, zapote acuatico 6 que crece en el agua.

Tepetzapotl 6 zapote de cerro.

Texaltzapoll 6 zapote de lugares pedregosos.

Por la substancia que producen:

Chictzapoll 6 zapote que produce chictli 6 chicle.

Por la semejanza con el fruto 6 planta del zapote:

Tzaponochlli 6 tuna semejante al zapote.

Tzatzapolic 6 planta semejante al zapote.

Hay otros nombres, como Matzapotl, nombre que daban & la chirimoya, debido tal vez
al sabor tan dulce de esta fruta. Afe, ahate, con que los indios del Panuco designaban & la
A. squamosa, L., por la semejanza del fruto con un cono de pino. Chirimuyu,* que en len-
vua Quechua significa fruta de la semilla fria, porque lo es en sumo grado. Anona, deriva-
do de Anon, s. Oviedo. «De alli, dice M. A. de Candolle,* viene el nombre al género Ano-
«na, que Linneo ha cambiado en Annona, porque no quiso ningiin nombre de las lenguas
«barbaras, temiendo el juego de palabras.s

El Sr. Lic. D. Cecilio A. Robelo® cree con justa razon que el vocablo es indigena de la
Ameérica, bien sea de las Antillas 6 de la Guayana.

M. de Martius* ha escrito paginas notables acerca de la historia de las anonas cultiva-
das en la América del Sur. Para él las Anona cherimolia, muricata, reliculala, squamosa,
han sido importadas al Brasil, cultivadas primero en la vecindad de las habitaciones, y mo-
dificadas gradualmente por el cultivo. Por consideraciones histéricas y filologicas este au-
tor demuestra que ninguna de estas plantas es originaria de la India Oriental, sino que to-

1 Alecedo A., Dice. Geogr. Hist. (Vocabulario).

2 M. A. de Candolle, Geogr. Bot., p. 861. Baillon, Hist. des Plant., I, p. 274.
3 Robelo Cecilio A., Dice. de Aztequismos.

4 Fl. Bras., Anonac., p. 51. Baillon, loc. cit.
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das han sido igualmente introducidas en el Antiguo Continente después del descubrimiento
de la América, y que las Antillas son su verdadera cuna.

Pongo & continnacion los datos histéricos para después hablar de las plantas de Her-
nindez.

«Hay unos drboles' que se llaman Tzapoll; es liso, tiene la corteza verde, las hojas re-
dondas, la madera blanca, blanda y liviana: hacen de ella sillas de caderas: la fruta de és-
tos es como manzanas grandes: por fuera son verdes 6 amarillos, y por dentro blandos y
blancos: son muy dulces, tienen tres ¢ cuatro huesos blancos, y si se comen muchos dan
cdmaras. Hay otros zapotes que se llaman Cochiztezapoll, porque provocan & dormir; son
como los de arriba, sino que son menores: hay otros como los de arriba, pero son muy
grandes Hay otros Arboles que se llaman Afzapofl; son lisos; el fruto de éstos se llama
Atzaputl y son amarillos de dentro y fuera; son muy dulces, tiesos & manera de yema de
huevo cocida, y tienen huesos de color castaiio obscuro.

«Hay otros arboles que se llaman Xicotzapotl; 1lamanlos los espafioles peruétanos; son
muy dulces y muy buenos de comer; hiacense en tierra caliente. Hay etros darboles que se
HNaman Tololcuitlalzapoll: hicense en tierra caliente; la fruta de éstos se llama de la mis-
ma manera; son grandes; por fuera son verdes y por dentro negros; son muy dulces y muy
buenos de comer. Hay otros arboles que se llaman Tegontzapull; son de la hechura y gran-
dor del corazén de carnero; tienen la corteza Aspera y tiesa; son colorados por dentro; son
muy dulees y muy buenos de comer, y los huesos negros muy lindos y relucientes. Hay
otros arboles que se llaman Etzapull, y la fruta Ceiotzapoll; son las anonas que tienen mu-
chas pepitas negras como frisoles: también éstos se llaman Quazhtzapulls

«Las frutas indudablemente indigenas de aquel pais,® son: las ananas, que por pare-
cerse en la forma exterior 4 la pifia fué llamada asi por los espafoles; el mamey, la chiri-
moya,* la anona, la cabeza de negro, el zapote negro, el chico-zapote, el zapote blanco, ¢l
amarillo, el de Santo Domingo, el aguacalte, In guayaba, el capulino, |a guava 6 cuajini-
cuil, 1a pitahaya, 1a papaya, 1a guandbana, la nuez encarcelada, las ciruelas, los pifiones,
los didliles, el chayole, el tilapo, el obo 0 hobo, el nanche, el cacahuale, y otras cuya enu-
meracién no puede ser muy interesante & los lectores extranjeros. La descripcion de es-
tas frutas se halla en las obras de Oviedo, de Acosta, de Herndindez, de Laet, de Nierem-
berg, de Marcgrave, de Pison, de Barrere, de Sloane, de Jiménez, de Ulloa y de otros mu-
chos naturalistas: asi que sélo hablaré de algunas que no Son muy conocidas en Europa.

«Todas las frutas mexicanas comprendidas bajo ¢l nombre genérico de {zapotl, son
redondas ¢ se acercan A esta fignra, y todas tienen dura la pepita.' El zapole negro tiene
la corteza verde, delicada, lisa, tierna, y la pulpa negra, carnuda, de sabor dulce, y & pri-

1 Sahagun, Hist. Gen., ed. Bust., III, p. 235.

2 Clavijero F. J., Hist. Ant. de México, I, 1844. Trad. por J. J. de Mora, pp. 13-14.

3 «Algunos escritores europeos de las cosas de América confunden la chirimoya con la anona y con
la guandbana, pero estas tres son especies diferentes, aunque entre las dos primeras hay alguna semejanza,
Tampoeo debe confundirse la anana con la anona, que difieren tanto entre si como el pepino ¥ el melon.
Mr. de Bomare, por el contrario, hace dos frutos distintos de la chirémoya y de la cherimolia, siendo asi que
este ltimo nombre es una corrupeion del primero. El afe, que algunos consideran como fruto enteramente
diverso de la chirimoya, no es mis que una de sus especies.»

4 «Las frutas comprendidas por los mexicanos bajo el nombre de Tzapo#l, son el mamey tetzontzapotl.
la chirimoya matzapotl, 1a anona quauhtzapotl, el zapote negro tliltzapotl, ete.» '
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mera vista se parece & la casia.! Los huesos que estan dentro de la pulpa son chatos, ne-
gruzcos y de un tercio de pulgada de largo. Es perfectamente esférico y su didimetro es de
una y media & cuatro 6 cinco pulgadas. El arbol es mediano, muy cargado de hojas, y és-
tas son pequefias. La pulpa, en helados 6 cocida con azticar y canela, es de un sabor deli-
cadisimo.

«El zapote blanco, que por su virtud narcética fué llamado en el antiguo México co-
chitzapoll, se asemeja algin tanto al negro, en el tamafio, en la figura y en el color de la
corteza, aunque la del blanco es de un verde mas claro; pero la pulpa de éste es mucho
mas blanca y sabrosa que la de aquél. El hueso, que se cree venenoso, es grande, redon-
do, duro y blanco. El drbol es frondoso, mas alto que el del negro, y las hojas son también
mayores. Ademds, el negro es propio de los climas calientes, y el blanco de los frios y tem-
plados.

<El chicozapote (llamado por los mexicanos chictzapotol), es de figura casi 6 entera-
mente esférica, y tiene una y media 6 dos pulgadas de diametro. La corteza es blanquiz-
ca; la pulpa blanca, con visos de color de rosa; los huesos duros, negros y puntiagudos. De
esta fruta, cuando estd verde, se saca una leche glutinosa y facil de condensarse. Los me-
xicanos llaman 4 esta substancia chiefli y los espafioles chicle. Suelen masticarla los nifios
y las mujeres, y en Colima se hacen con ella pequefias estatuas y figuras curiosas.* El chi-
cozapote, cuando esta en su madurez, es fruta de las mas exquisitas, y segin muchos eu-
ropeos, superior & todas las del Antiguo Mundo. El arbol es de mediana altura; su madera
bastante buena para construccion; las hojas son redondas y semejantes 4 las del naranjo
en color y consistencia. Nace sin cultivo en las tierras calientes, y en algunas provincias
forma bosques enteros que cubren espacios de diez y doce millas.»®

Los zapotes de que habla son los siguientes:

CAP. CXXXIV.

Atzapotl * 6 ZAPOTE ACUATICO.

<Acostumbran los mexicanos expresar en su lenguaje florido,lleno de elegancia y pre-
«cision, las propiedades de las plantas, asi como las aplicaciones y sus usos, De esta ma-
«nera llaman de un modo general & todos los frutos que tienen un sabor dulee Tzapotl;
«Xocotl 4 los que son dcidos. Algunos géneros comoAtzapotl 6 Tzapotl acudtico se dice
«<porque provienen de drboles que crecen cerca de las aguas ¢ en lugares himedos. Esta
«planta es un drbol grande con hojas parecidas & las del naranjo, en nimero de siete, lle-

1 «Gemelli dice que el zapote negro tiene el sabor de la casia; mas este es un error. También dice que
esta fruta verde es venenosa para los peces: es particular que un extranjero que residio diez meses en Mé-
xico, sea el iinico que haga mencion de esta circunstancia.»

2 «Gemelli dice que el chicle es una composicion artifieial, no siendo otra cosa que la leche del fruto
condensada al aire.» i

3 «Tomis Gage dice, entre otras grandes mentiras, que en el jardin de San Jacinto (hospicio de los
dominicos de Filipinas, situado en un arrabal de México, donde él residio algunos meses), habia arboles de
esta especie. Esun error, porque la planta del chicozapote no se da en el Valle de México, ni en ningin pads
en que hiela,»

4 Hernz. ed. mat. I, p. 177.
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«vando cerca de la extremidad de los ramos flores blancas y estrelladas, las cuales pro-
«ducen un fruto casi redondo, grande y amarillo en el interior, de sabor dulce; parece en
«cierto modo un alimento desagradable é indigesto, y excitando algunas veces calentura;
<en el interior se encuentra un hueso que se usa especialmente como medicamento para
las tleeras fagedénicas. Bl arbol se llama Alzapotlquahuitl, y el fruto, como hemos di-
<cho arriba, Afzapoll, viene & ser un melén pequefio por su tamafio y el suave olor que
«despide. Proviene de regiones algo calidas y cerca de los lugares hiimedos y fértiles.»

Esta planta es designada con el nombre de zapote amarillo por el color de la pulpa, y
borracho (ebrium) probablemente por el sopor que produce & los que lo toman, debiéndose
rectificar ¢ confirmar el efecto hipnético atribuido también & otros zapotes.

Se encuentra clasificada con el nombre de Lucuma salicifolin, KuNTH. in H. B. Nov.
Gen. et Sp. III, p. 241; DC. Prodr. VIII, p. 171.

Achras salicifolia, Moc. et SEssg. Plant. Nov. Hisp., p. 49.

La descripcion de esta planta fué hecha por el Sr. D. Vicente Cervantes, quien la co-
municd 4 Bonpland, y puesta por Kunth en la obra titulada Nov. Gen. et Sp. t. III, p. 189;
sin mencionar los caracteres del fruto, que probablemente no le dié Cervantes. El fruto es
redondo, de tamafio variable, de 10 4 12 ¢ms., con la cascara de uncolor amarillo anaran-
Jado cuando estd maduro; la pulpa es de sabor dulce, aunque no tanto como la chirimoya;
de un color amarillo-rojizo y mas dura que ésta, con tres 6 cuatro huesos de & cms. de lar-

£0 por 2 ; de ancho, iguales en forma 4 los del mamey.

CAP. CXXXV.
Hllamatzapotl * 6 ZAPOTE DE VIEJA.

<El Illamatzapotl, al cual los haitianos llaman Guanabano, es un drbol grande, con
hojas parecidas 4 las del naranjo, el fruto oblongo, grande, al principio verde y por la ma-
durez verde y amarillo, y en cuyn superficie se distinguen & manera de escamas delinea-
das; en el interior la pulpa es blanca y muy blanda; como alimento es sano, de sabor dul-
ce y algo semejante al cacaoatl. Se da en regiones cdlidas y fértiles como Cuernavaca,
donde cuidamos de dibujar esta planta.»

La planta que describe Hernandez con el nombre de Zapote de viejas se encuentra
clasificada en los autores con el nombre de Anona muricata, LINS. Anona bonplandiana,
H. B. K., y es conocida también con el nombre de Guanabano en las Antillas. El dibujo
de la planta se encuentra en la edicién romana, * donde Herndndez la menciona como
un arbol de corteza cenicienta, fruto escamoso y semejante al cono de los pinos, por cayo

aspecto probablemente se le dié el nombre que lleva.
Esta anona se encuentra cultivada en las Antillas y en varios lugares de la Reptbli-

ca; ha sido bastante modificada en la forma, tamaiio y aspecto del fruto, y los naturalistas
han formado diversas especies con los nombres de, A. reficulata, LINN.; A. squamosa,
LINN; A. cinerea, DUNAL; que todas deben reducirse & la especie primitiva, que es la A.

muricala.

1 Hernz. ed. mat. I, p. 177.
2 Hernz. ed. rom., p. 444.

57



REVISTA CIENTIFICA NACIONAL Y EXTRANJERA.

Baillon ! trae también la figura y fruto de la A. muricata, donde estin muy bien re-
presentadas las escamas del fruto. Las Anondceas son plantas que crecen en los paises ca-
lientes y han sido importadas al Brasil, siendo bastante modificadas por el cultive. El Sr.
M. de Martius * ha escrito paginas notables acerca de la historia de las anonas cultivadas
en la América del Sur, y cree que todas han venido de las Antillas, donde estd su ver-
dadero origen.

Las anonas son en general arbustos clegantes, cultivados en casi todas las regiones
calientes del globo; una de las mias comunes es el fruto muy apreciado de la A. squamo-
sa, que es una grande baya aovada, casi globulosa, con carne blanda y blanca, y cdscara
verdosa 6 amarillo-gris mas resistente que Ia carne, y que presenta en la superficie pezo-
nes escamosos, obtusos y de figura romboidal. Se la ha comparado 4 una pera bien ma-
dura y aguanosa; con perfume més 6 menos suave, semejante & la canela, y de un gusto
muy agradable. Exprimiendo el jugo se puede preparar una bebida fermentada andloga
& la cidra y de un sabor agradable; los frutos tiernos son astringentes, v las semillas irri-
tantes. Segun Royle se emplea el polvo de éstas, mezclado con el de garbanzo, para des-
truir toda clase de insectos como piojos, chinches y pulgas. En S, Andrés Tuxtla se pre-
para un aguardiente de zapote que es bastante apreciado.

. CAP. CXXXVL
Tlallzapoll * 6 ZAPOTE NEGRO.

«Iis un arbol elevado, con hojas de naranjo, con el fruto de forma y tamafo de un me-
locotén mediano, al principio por fuera verde, més tarde oscuro y algo negro, en el inte-
rior es de un intenso negro, por lo que se le da este nombre, blando y lleno de semillas,de
un color amarillo oscuro; es comestible y de temperamento caliente; calma la saciedad, y
de agradable sabor cuando estd maduro, porque antes de la madurez es de naturaleza ar-
diente, sirve para curar la lepra, tifia, impétigo y sarna; esparcida en los rios mata los pe-
ces. Nace en regiones calidas, principalmente en los huertos y lugares hitmedos.»

Esta planta se encuentra dibujada en la ediciéon romana, * donde se dice que es un
arbol fuerte, con el fruto semejante al membrillo y que lleva algunos surcos en la superfi-
cie; de color casi castano. Alli se le da el nombre de Tlilzapotl; que parece mas apropia-
do que el de la edicion madrilefia, Ha sido clasificada esta planta por los autores con el
nombre de Diospyros ebenaster, RETz., v en la Flora Mexicana, por Mocifio y Sessé, con
el nombre de Diospyros tlilzapoll; se describe el fruto como una baya globulosa del tama-
fio de una manzana y rellena de una pulpa suave y negra. En cuanto & sus usos, dice que
las bayas verdes son acres ¢ irritantes y se usan para curar la lepra, tina, impétigo
y sarna. Arrojando pedacitos en jos rios mata & los peces.

Es muy apreciado este fruto en los usos econémicos para preparar una conserva o an-
te de un gusto muy delicado, despojando al fruto de la cascara y semillas y haciendo con
la pulpa, azicar, vino y canela, una mezcla de una consistencia blanda.

1 Baillon, histoire des plantes, I, p. 228,
2 M. Martius, Fl. bra., Anonac., H1.

3 Hernz. ed. mat. I, p. 179.

4 Hernz. ed. rom., p. 430,
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«Historia.—Arbusto indigena de México,? segtin Clavijero, y el que se haya en Autlin,
Cuernavaca y otros puntos de la Republica; pertenece & la familia de las Ebendceas. Pa-
rece que Teofasto fué el primero que usé la voz Diospyros (Trigo de Juapiter) que se cree
le di6 al alpiste.

«Sinonimia.—Mexicano, Tliltzapoll (zapote negro); otomi, Bom-rza, Phonimurza;
francés, Plaqueminier d feuilles obtuses; espafiol, zapole prieto; latin, Diospyros oblusifo-
lia, WiLLD.

Género.—Flores dioicas, ciliz 4-6 lobado 6 raramente (en la seccion Amuxi) hendido
irreguiarmente. Corola tubulosa ¢ campanulada 4-6 fida, con 16bulos més cortos que el tu-
bo, arrollados hacia la izquierda en la estivacion. Estambres de las flores masculinas 8-50
las mis veces 16 insertos en la parte infima de la base de la corola, en el receptdculo, 6
parte en uno y parte en otra, con filamentos mas cortos que en la antera, distintos, 6 las
mas veces nacen pareados en la base con uno interior entonces, que es mis largo que el
otro, que es exterior; con anteras lineares-lanceoladas, deshiscentes lateralmente por me-
dio de una hendidura longitudinal, con polen anchamente elipsoideo. Estambres en las flo-
res femeninas mas pocos, las mas veces 8 con anteras impotentes, Ovario en los maches
casi abortivo, en las hembras 4, 6 las mds veces 8-locular 6 bien 10-12-locular. Estilos, 2-4,
que nacen mas 6 menos juntamente en la base, las mas veces bilobulados en su dpice. Es-
tigmas puntiformes. Ovulos solitarios en los l6culos, pendientes, anitropos. Baya globosa
i ovoidea, cubierta su hase con el ciliz, frecuentemente acrecentado, 4-8-locular. Semi-
llas oblongas, convexas en el dorso, mas 6 menos comprimidas lateralmente, borde inter-
no recto, recorrido por una linea periférica de la base al vértice. Albumen cartilaginoso.
Embrién axil, recto, en la semilla pendiente con cotiledonos folidceos. DC. Prodr. t. 8,
p. 222,
«Adumbracion.—Diospyrus oblusifolia; ramulis glabris, follis oblonguis obtusis, basi
acutis et revolutis, glabris, supra nitidis, coriaceis, peduacalis femineis 3-7 floris petiolo
subbrevioribus, pedicellis brevissimis, ealyde 5-fido, campanulato, glabro, lobis ovatis, mar-
gine reflexis, coralla apice coustricta, 5-fida. Willd. sp. 4. p. 1112.

«Fruto.—De la forma de una naranja, algo deprimido en su base y vértice, de 3-4
pulgadas de didmetro, cubierto de una corteza delgada, lisa, que se rompe ficilmente, de
un color verde obscuro. Su pulpa es negra como la de cafiafistola, blanda como la mante-
ca, de un sabor dulee agradable, remotamente nauseabundo y astringente; es muy abun-
dante y lleva las semillas diseminadas, envueltas en un zurrén semitrasparente y semi-
cartilaginoso, siendo ellas de un color leonado obscuro, convexas en su dorso, comprimi-
das lateralmente y con un borde longitudinal obtuso opuesto al dorso.

«Propiedades.—Contienen aziicar, mucilago, tanino: son nutritives y muy ficilmente
digeridos, al grado que pueden concederse & muchos convalecientes; estando todavia ver-
des son tan corrosivos ¢ calientes, segin Herndndez, que curan la lepra, tifia, impétigo y
sarna. Su corteza podria utilizarse como febrifuga, sus hojas como astringente. También
puede obtenerse aguardiente por la fermentacion del fruto ya maduro.»

2 Oliva L., Dice. Univ. de Hist. y de Geog., Ap. ITI, pp. 1113-1114,
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CAP. CXXXVII.
zalzapolic' 6 PLANTA SEMEJANTE AL ZAPOTE.

«Es una planta voluble, con hojas de T'zapotl, de donde le viene el nombre; carece de
flor y fruto. A juicio de los indios el cocimiento de las hojas, agregandole Axim, tiene la
virtud de fortificar & aquellos que estdin convalecientes de alguna enfermedad: carece de
olor y sabor notables; siendo de naturaleza fria es aprovechada para los febricitantes.

Nace en las gargantas cialidas de Yautepec y en lugares hiimedos de las montafias.
Esta planta no he podido identificarla porque no ha llegado & mis manos.

CAP. CXXXVIII.
Tezontzapoll 6 ZAPOTE SEMEJANTE POR SU COLOR AL TEZONTLL

<El Tezontzapoll,*® al que otros llaman Mamey, es un arbol grande, de troncos ama-
rillos, con hojas de naranjo, llevando en su extremidad los tltimos ramos con diez i once
hojas, las flores en los mismos troncos, de los cuales nacen después unos frutos grandes en
forma de huevo y color como dijimos antes, semejante & la piedra de Tezonfli, de donde
le viene el nombre; al principio es duro y blanco y después rojo, encerrando un gran hue-
80 liso y lleno de una almendra. Es un fruto semejante por el sabor & la conserva de me-
locotén, y un alimento medianamente agradable; pero no siempre sano. El hueso encierra
una almendra que suele agregarse & la bebida del Cacaoatl: tiene la virtud de conservar
el color & los cabellos, untindolo para que no se partan y se conserven integros, asi como
4 las llamadas xicaras y & todos los objetos de la misma especie, para afirmar el color. La
corteza del hueso machacada y bebida en vino, sirve para curar las afecciones del cora-
zon y los calculos de los rinones. Nace en las regiones calidas.»

Esta planta, como dice Hernandez, da un fruto grande en forma de huevo y semejan-
te por su color & la piedra llamada fezontli; estd clasificada con el nombre de Lucuma
mammosa, GAERNT. Seguin Mocifio y Sessé ® le corresponde el nombre de Achras mam-
mosa, y al hablar de sus usos dice: que la pulpa de los frutos es muy dulce y comestible,
aunque menos sabrosn que los otros zapotes: la semilla, por su dureza y ser bastante lisa,
es & proposito para planchar los lienzos. La almendra se tiene en México como un veneno
mortal; en el estado de Oaxaca se tiene en gran estimacion y se prepara una bebida muy
espesa semejante al erémor, con la almendra machacada y mezelada & una masa forma-
da de harina de maiz, cacao, azticar y canela: se deleitan con ella los indios tomando esta
bebida en sus fiestas solemnes, sobre todo en el adviento; se llama vulgarmente Chowe, y
la semilla 6 almendra Pixtle.

1 Hernz., ed. mat. I, p. 179.

2 Hernz. ed. mat. I, p. 180,

3 Moc. et. Sessé, 1. Nov. Hisp., p. 48.
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De la almendra se extrae una substancia grasa de consistencia sélida; una verdadera
manteca que llaman aceite de mamey y que se tiene en mucho aprecio untandolo en po-
mada para conservar el color & los cabellos v que no se partan. Hernindez asegura que
también sirve de mordente para fijar el color 4 las jicaras, ademds de la accién medicinal
para las afecciones del corazoén y cdlculos de los rifiones. En cuanto & la bebida que llama
Cacaoall, no sé si sera el Chue de Oaxaca 6 alguna otra que se mezcle al cacao por tener
el mismo principio que la almendra amarga, que segin es sabido, se usa como condimen-
to en la fabricacién de los licores y dulces, aprovechando el perfume y sabor que da la
esencia. De todas maneras: puede aprovecharse la grasa, la esencia andloga 4 la de la al-
mendra, y probablemente, si acaso tiene accion venenosa, sera debida & la presencia del
acido cianidrico en pequenia cantidad.

El Dr. Fernando Altamirano publicé un trabajo acerca del arbol del mamey, * en
el que ademds de dar la descripcién, hizo un andlisis de las almendras que contienen
los principios siguientes:

L% Manteca, conteniendo estearina y oleina, en la cantidad de un 45 p%.

2. Amigdalina, que obtuvo por el método que indica Soubeiran.

3.° Sinaptasa, que se demuestra por la formacién del 4cido prasico.

4.° Tanino.

5.° Glucosa.

6. Albumina.

7.° Caseina.

8. Una substancia gomo-resinosa, de la que dice: que es probable sea una mezcla de
caseina y materia extractiva. Hablando de sus usos, agrega que la grasa del mamey ha
sido empleada hasta ahora como objeto de tocador; ademas indica que hay la creencia po-
pular muy extendida, respecto de la grasa que se extrae de las semillas, de que produce
efectos maravillosos, haciendo brotar el pelo donde ha desaparecido; cree que esta aplica-
¢ién trae su origen probablemente de los aztecas, que usaban una preparacion de la al-
mendra, si no para hacer crecer el pelo, si para conservar su suavidad é impedir que se
divida por el hongo que suele desarrollarse en su extremidad; es decir, evitar la formacién
de la orzuela.

Més adelante dice: que segtn el apreciable historiador, ademés de los usos que hemos
dicho, las almendras las empleaban los indigenas para la bebida del chocolate, y les ser-
vian también para dar color 4 las jicaras.

En cuanto & la clasificacion, dice que se conoce la Lucuma mammosa y la Bonplan-
dii, y cree que el mamey de México, por algunos caracteres botdnicos que describe, pueda
ser diferente esta especie de las dos que hemos sefialado.

CAP. CXXXIX.
Totolzapotl® 6 ZAPOTE DE AVE.

«Es un arbol grande y elegante & la vista, llevando hojas hirsutas y gruesas, seme-
Jjantes & las del naranjo, pero sin embargo mas acuminadas; el fruto pequefio, rojizo y de
sabor agradable, sin que haya cosa digna de mencionarse.»

1 La Naturaleza, III, p. 138.

2 Hernz. ed. mat., I, p. 180.
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Pocos son los dutos que nos da Hernandez acerca de esta planta, que no esti descrita
en la edicién romana, y por las noticias que he recogido de un pequefio zapote llamado
Capiri, podria sospecharse fuera el Sideroxylon mexicanum, Hemsl., Achras capiri, Moc.
et Sessé, Lucuma? capiri, A. DC.

Recibi el fruto del Capiri enviado por mi estimado amigo el Sr. Dr. D. Nicolas Leén,
a quien le fué remitido del Distrito de Ario (Istado de Michoacan), donde es muy abun-
dante el fruto, y como alimento, muy buscado por las aves, sobre todo por las Guacama-
vas, por cuyo motivo sospecho que pueda ser el Totolzapotl de Hernandez.

Ademas, esta creencia parece justificada porque Alcedo! la menciona en su Voeabu-
lario, y dice: .

«Toto.—Ave pequeiia de la Provincia de Chiapa, en el Reino de Guatemala: es més
«chico que un pichén, y de color amarillo; pero las plumas de las alas son de un hermoso
«verde, y los Indios las estiman tanto para sas adornos y sus galas, que texen primorosa-
«mente, que solo para utilizar de ellas cogen este paxaro, volviéndolo 4 soltar luego que
«se las han quitado para que crie otras, por lo cual es entre ellos delito capital el matarlo.»

Entiendo que esta ave llamada Tofo pertenece probablemente & las Coas, y del géne-
ro Trogon, que son tan abundantes en Michoacin y Querétaro, y que por el nombre mexi-
cano de Tofoll, aunque en general se aplica 4 toda clase de aves, aqui, tratindose de este
zapote, se refiere especialmente al Trogon, de donde se deriva el nombre de Tototzapotl
que consigna Hernandez.

El fruto es una baya carnosa de forma redonda, de 5-6 centimetros, de un color ama-
rillo, con pericarpio bastante grueso y lechoso, con una sola semilla del tamafio de una ci-
ruela, de testa dura, lisa, semejante & la del mamey, con hilo lateral de forma ovalada, de
cerca de un centimetro y colocado cerca de la base; albumen blanco y cérneo, embrién
ortotropo, cotiledones blancos, foliaceos, radicula muy pequefia. Esta planta, como dije
antes, la recibi del Dr. Nicolds Leon con el fruto y las flores, y pude comparar sus carac-
teres genéricos y especificos con la descripecion del Sr. Hemsley,? en que manifiesta que el
fruto le es desconocido, y cuyos cuaracteres describi antes para completar lo que faltaba
relativo & éste.

Los Sres. Mocifio y Sessé? traen muy buena descripcidén acerca de esta planta, que
lleva el nombre de Achras capiri, y dicen: gue es un arbol grande de méas de cinco me-
tros, al que los indigenas llaman Capiri, que lleva unos frutos redondos del tamafio de una
pequefia guayaba: cuando estin verdes escurren una leche muy viscosa, y maduros son
amarillos, dulees y con un mucilago tenaz. Aseguran que en varios lugares de Michoacan
se comen crudos 6 cocidos, sirviendo de alimento & los indios, aunque no muy sano. Por
mi parte puedo afirmar que los frutos que recibi, ya maduros, son de un sabor muy agra-
dable, y que sujetando estas plantas al cultivo puede mejorarse mucho el tamafno y sabor
de estos zapotes.

En resumen: esta especie, que era dudoso segun DC., si pertenecia 6 no al género Lu-
cuma, queda ya rectificada su clasificacion por el Sr. Hemsley, y con razon la refiere, aun-
que con pregunta, al género Sideroxylon. Por mi parte también queda confirmada, por te-
ner albumen la semilla, mientras que el género Lucuma no lo tiene.

1 Aleedo A., Dice. Geogr. Hist. (Voeabulario).
2 Hemsl., Biol. Centr. Am., Bot., IT, p. 296.
3 Moe. et Sessé, Pl. Nov. Hisp., p. 48, y FI. Mex., p. 84.
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CAP. CXL.
Tzapoquahuill' & ARBOL DEL ZAPOTE.

<El T'zapoquahuill es un irbol de tamafio mediano, llevando hojas grandes, serradas,
con muchas venas bien marcadas, y acercandose algo por su forma 4 las del manzano. El
cocimiento de la corteza, aplicado con algodén en las narices y oidos, calma los dolores de
cabeza, de los dientes y de los ojos. Nace en lugares templados de Huayacocotla® y otros
lugares himedos.»

El Tzapoquahuitl parece que debe referirse al Quauhizapotl 6 Anona que Hernin-
dez describe en el Cap. CXLIII, si fuese indiferente decir Tzapoquahwitl 6 Quauhtzapotl;
me llama la atencién que esta planta tenga las hojas aserradas, que no las tiene la Anona,
asi como las venas bien marcadas, que podrian corresponder 4 otra especie que serd iden-
tificada mas tarde, pidiendo Ia planta del lugar que indica Herniandez.

CAP. CXLL
Xicotzapotl® O ZAPOTE DE ABEJA.

«El Xicotzapotl es un arbol grande, con hojas de naranjo mas pequefias; el fruto de
forma, tamafio y color igual al del nispero; sin embargo, por el sabor de manzanas algunos
le llaman manzana apiana, cuando estan medio podridos; encerrando tres 6 cuatro huesos
planos, acuminados, negros y brillantes y algunas veces blancos; sirviendo de un buen ali-
mento, pero molesto y desagradable quando se toman mas de dos. Nace en lugares mon-
tanosos y cultivado en algunos huertos.»

El chico zapote* es uno de los vegetales que se cultivan en el jardin de estudio de
Hamma, cerca de Algeria. (Achras sapota, Linn.; Sapota achras, Mill.). El vegetal men-
cionado es un arbol grande, muy hermoso y constantemente verde, de las regiones inter-
tropicales de la América; trasuda un jugo latescente muy viscoso, que se condensa en el
aire y arde, esparciendo un olor bastante agradable. Los frutos son bayas carnosas, arre-
dondadas i ovales, de 10-12 Iéculos monospermos, de los cuales cierto nimero aborta siem-
pre. Las semillas son denticulares, elipticas, brillantes, de color castafio obscuro, con un
largo ombligo marginal: tienen la cubierta dura y la almendra blanca.

Casi todas las partes de este vegetal se utilizan. La corteza, como ténico y febrifugo.
La madera es blanca, fibrosa, dura y bastante elastica: se emplea en carpinteria y en las
construcciones navales. Los frutos, conocidos con el nombre vulgar de Nispero de Améri-
ca, son frescos y muy sanos; la carne es suculenta, azucarada, y constituye uno de los man-

Hernz. ed. mat., I, p. 181,

Municipio del partido de Chicontepee, Distrito de Taxpam; Est. de Puebla,

Hernz., ed. mat., I, p. 181,

M. Bernoun, Farmacéutlco, «La Naturaleza,» VI, pp. 312-322. Journal de Pharmacie et de Chi-
mie, 883.
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jares deliciosos de los habitantes de las Antillas y de la América meridional. En Francia
actualmente son raros y casi no se les emplea; pero han sido muy estimados y los espafio-
les los usan aun. Las semillas se cree que son diuréticas.

El trabajo del Sr. M. Bernou, bastante escrupuloso y bien hecho, lo verificé unicamente
en la corteza de esta planta; lo divide en tres partes: 1. Historia y caracteres fisicos. 2.
Estudio histolégico. 3.° Andlisis quimico. Como es bastante largo este trabajo tomo de él
la parte relativa & la analisis de la corteza, que entre muchas substancias como el almi-
doén, albimina, etc., encontré un alcaloide que llaman zapotina, materia grasa; un tanino
que llama écido zapoténico, y dos resinas.

El Sr. D. Pablo de la Llave' ha escrito un articulo acerca del Cosagiiico, planta que
se da en el lugar llamado Puente Chica, cantén de Cérdoba (Est. de Veracruz), cuyo nom-
bre corresponde & un arbol corpulentisimo, admirable por su frondosidad y elevacion, y
que da un fruto semejante al zapote, por ser idéntica su organizacion al chico zapote, y se-
fiala como una especie nueva que denomina con el nombre de Achras cosaginco. La Gnica
diferencia que se advierte es la del color: el zapotillo 6 chico zapote es mas 6 menos rojo,
y de melado claro el cosagiiico.

Desgraciadamente el Sr. D. Pablo de la Llave no describe la especie, de manera que
no es posible aceptar la clasificacion por no tener los caracteres & la vista.

En una nota del mismo articulo habla de la substancia llamada chicle, y dice lo si-
guiente: <El chicle es una substancia que se encuentra en algunos zapotes y otros drboles.
En el chico zapote, como una cera compacta y blanquisima cubre los huesos, y las muje-
res del pueblo lo van recogiendo, formando de ellos bolas que tienen gusto en mascar, y aun
saben darle cierto traquido, y su continua mastizaciéon aumenta el flujo de la saliva. Cuan-
do me hallaba en la hacienda del Corral acostumbraba bafiarme en una poza que llama-
ban del hule, porque estaba & la orilla de un arbol que se creia de esta especie; pero un
campista inteligente me dijo que era una equivocacién, y me hizo conocer los verdaderos
hules, asegurandome que el de la poza era un amafe, especie de ceiba, género abundanti-
simo en aquella tierra. Como siempre que podia hacia incisiones en los drboles, lo verifi-
qué en este amale del rio y sali6 mucha leche que vi con una especie de horror, por la idea
que en general se tiene de que los jugos vegetales de esta naturaleza son cAusticos; pero
al dia siguiente adverti que la parte del suelo en que habia caido aquella substancia estaba
llena de avispas que la comian; volvi & hacer otra incisién, probé la leche y la hallé dulce.
Con esto hice traer un plato hondo y lo llené hasta la tercera parte de su cavidad, de la
referida leche, que al dia siguiente presentaba negruzca la superficie, habiéndose adheri-
do tan tenazmente 4 la vasija que no podia separarse. La cubri toda con aguardiente hasta
que rebosé en el plato, la tuve de esta suerte toda la noche, y al dia siguiente la encontré
en los mismos términos. Escurri en seguida muy bien el aguardiente, puse agua en su lu-
gar, y 2l otro dia hallé la superficie blanquisima, toda la snbstancia resquebrajada y des-
prendida del plato. Al estarla manejando me ocurrié que podia ser chicle; hice en efecto
que lo mascasen, y resulté que era un verdadero chicle, aunque no tan compacto como el
del chico zapote. Yo no sé si se habia hecho anilisis quimico de esta substancia, que no
disolvié ni el aguardiente ni el agua, Ginicos agentes que tenia 4 la mano. Por lo demaés, es-
toy dudando si acaso el tal arbol es el Galaclodendrum de que se habla en el Sinopsis plan-
taruwm equinotialium del Sr. Kunth.; y aumenta la sospecha el que el referido autor nos
dice: que el habito de la planta es el de los higos, género & que pertenecen las ceibas.»

1 Registro Trimestre, México, Febrero 6 de 1832; La Naturaleza, Apéndice, VII, pp. 66-67.
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La palabra cosagiiico creo que debe escribirse cozahuiz, que significa color amarillo,
suponiendo que 8ea derivado de coztic, y entonces vendria & traducirse como zapote ama-
rillo, perdiéndose por el uso la desinencia zapofl y quedando solo cozahuico.

CAP. CXLIL
Cochiztzapoll' O ZAPOTE QUE PRODUCE SUENO.

«Es un drbol grande y desalifiado, con hojas de naranjo escasas y ternadas; el tronco
salpicado de manchas blancas, con flores amarillentas y medianas; el fruto, parecido por
su forma y tamafio al membrillo, es llamado por los espafioles zapote blanco: es comestible
¥ de un sabor agradable, aunque no debe estimarse como alimento sano; el hueso que en-
cierra es venenoso y mortifero. La corteza del drbol es seca y algo dulce, y con cierta
amargur.; las hojas, machacadas y aplicadas sobre los pezones de las nodrizas, sirven para
curar la diarrea de los nifios; la harina de los huesos, tostados 6 quemnados, sirve para cu-
rar las ulceras podridas, destruir la carne excedente en las tlceras fungosas, 6 excitando
la supuracion produce carne nueva y abrevia la cicatrizacion; comidos los frutos, conci-
lian el suefio, de donde les viene el nombre. Nace en regiones calidas y frias.»

ZAPOTE BLANCO.

«Arbol indigena muy comun en Jalisco® y en otros lugares calientes y templados de
la Repiblica, descrito por La Llav. et Lex., quienes dedicaron el género 4 D. Casimiro
Goémez del Cardonal, militar de los otomies,

«Sinonimia.—Mexicano: Cochiztzapoll (zapote que causa suefio), islactzapoll (zapote
blanco); Otomi: Tlasmurza, Ceast amurza; Espafiol: zapote, zapote blanco, zapote bo-
rracho.

«Género.—Pentandria monoginia, Ciliz 5-dentado, Corola de 5 pétalos, Filamentos in-
sertos en el receptaculo, Baya pulposa pentasperma.—LA LLAV. et LEX.

«Descripcion.—Arbol mediano, de tronco dspero, rugoso, ramoso; hojas alternas pe-
cioladas, peciolus de cosa de 4 pulgadas pinado-palmeados, con foliclos 57 peciolulados,
peciolulos de cosa de media pulgada, foliolos lanceolados, lisos, enteros, subcoridceos, ver-
des, lustrosos, mds bajos de color al envés, de 3-4 pulgadas. Inflorescencia en racimo. Céliz
corto, persistente 5-dentado. Corola de b pétalos blanquizcos, revueltos 6 reflejados. Fila-
mentos 5, aleznados, insertos en el recepticulo, casi iguales & la corola. Anferas bilobula-
das, semilunares, de costado una d olra. Germen hemisférico con estigma sentado oscura-
mente D partido. Pericarpio baya subglobosa llena de una pulpa sabrosisima.

Fruto.—Un poco mayor que una manzana, ligeramente umbilicado 4 su base, de color
amarillo claro, ligeramente verdoso; presenta cinco costillas longitudinales poco notables;
su epidermis es muy delgada, poco consistente; la corteza es granugienta y fragil. La pulpa

1 Hernz., ed. mat., I, p. 182.
2 Oliva L., Dice. Univ. de Hist. y de Geog., Ap., III, pp. 1,113-1,114.
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de un color algomas bajo que el de la ciscara, es blanda, suave, jugosa, muy dulce, ligera-
mente acidulada, como vinosa; por la madurez desaparece su astrigencia y aspereza 6
austeridad. Lassemillas 6 huesos son cinco, colorados alrededor deun eje ficticio, paralelos
entre si, y con el eje son triquetros; presentan un dorso convexo y longitudinal y un borde
obtuso que le es opuesto, dos faces laterales oblicuamente venosas, asperas, blanquizcas;
su consistencia es semilefosa, membranosa y fibrosa; contiene una almendra monoco-
tiledonea? (sic).

«Usos.—Son alimenticios, facilmente digeridos, aunque pareceria revelaban una virtud
narcotica; la almendra, segin Hernéndez, es deletérea.

«Observacion.—El vegetal presenta numerosas afinidades con las zapotilleras, en cu-
ya familia creo debe colocarse.»

CAP. CXLIII
Quauhlzapotl ' 6 ANONA.

«Lo que los mexicanos llaman Quauhizapotl y los haitianos con el nombre vulgar de
anona, es la misma planta que con igual nombre es conocida también entre los espafioles
de esta region; otros le llaman Texalfzapotl. Es un arbol grande y espacioso, con hojas de
naranjo, pero mas angostas; las flores blancas y de tres puntas, semejantes por el aspecto
y suave olor & las peras tempranas; el fruto manchado por fuera de rojo y verde, casi del
tamaifio de un meldén, poco diferente del Illamatzapotl, y en el interior con semillas negras
y pequefias; se parece mucho i aquella célebre comida llamada manjar blanco,® tanto enla
blandura y color, como en el sabor y dulzura,aunque no son iguales como alimento, porque
esta fruta engendra ventosidades y no muy buen humor. Las pepitas 6 semillas sirven de
contra-veneno; pero se usan para curar las diarreas. Segtn nos han asegurado, entre Son-
sonate y la villa de San Salvador hay una especie de anona, de cuya semilla, si se toman
diez 6 doce, sirve para purgar ligeramente y sin molestia la célera y la flema. Nace
en las regiones cdlidas, como la Isla Espafiola y Cuernavaca, provincia de la Nueva
Espafia.»

<El drbol de la Chirimoya * es originario de México, crece, sobre todo, en las tierras
calientes como Cuernavaca, Juchitlin y otras muchas. Los indios cultivan muchas varie-
dades de este género porque de él sacan grandes utilidades. En el Brasil hacen uso de la
raiz de la Anona asidtica para tefiir en rojo. La madera de la raiz de otra especie reune dos
cualidades que la hacen apreciable: poco pesada y muy tenaz; y por esta razon en el im-
perio que acabo de citar la usaban los salvajes para fabricar escudos que los libraran de
la accion de las flechas. En las Américas del Sur usan la corteza del tronco de la Anona
palustris para curarse ciertas lceras; y la madera de otra especie es tan suave como el
corcho, y puede substituir & éste en sus usos. Sus hojas, maceradas en el aceite de olivo,
sirven para preparar una cataplasma especialmente recomendada para la resolucion de
algunos tumores. Su fruto, uno de los mas delicades que podemos ofrecer en nuestras co-

1 Hernz., ed. mat., I, p. 182. Hernz., ed. rom., p. 90, sine icone.

2 Plato de postre que se hace con leche, almendras, aziicar y harina de arroz.
3 La Naturaleza, 1T, p. 198,
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midas, es buscado con afan por lo suave y agradable de su pulpa; y por ultimo, sus semi-
llas gozan de gran reputacion como emeto-catirticas, y sobre todo, como insecticidas. Pa-
ra el primer uso toman una 6 dos semillas, segin la edad del paciente, las hacen sufrir
una ligera torrefaccion, y después de separar el perispermo duro que las cubre, las admi-
nistran, haciendo una especie de emulsién con el agua 6 leche. Para el segundo uso to-
man cinco 6 seis semillas, las machacan y mezclan con manteca para aplicarlas sobre las
partes del cuerpo que quieren librarse de la presencia de los parisitos. El nombre vulgar
es el de Chirimoya, que probablemente es derivado de la palabra Chirimuya, que en len-
gua quiché significa fruto de semilla fria, y en mexicano Cuauhtzapoll.»

El Sr. D. Carlos Garza Cortina escribié un trabajo, del cual tomo estos datos; analizé
las semillas de Chirimoya, y reconocié las substancias siguientes:

Azicar, goma, albiimina y materia extractiva, un aceite y una resina. A esta ultima
deben atribuirsele las propiedades emeto-catarticas de la semilla.

Habiendo tomado quince centigramos de dicha resina el Sr. Garza Cortina, al cabo de
un cuarto de hora se encontraba en un estado alarmante, siendo los sintomas principales
los vémitos, la dilatacion de la pupila, la sequedad en la boca y el ardor en la garganta.
Y cuyos sintomas fueron calmados con la administracion del opio, para quitar los dolores,
¥ con la belladona, para contener los vémitos. Habiendo sido administrada la belladona,
por la semejanza de los sintomas que produce esta substancia, segin el axioma «similia
cum similibus curantur.» Esta planta corresponde & la Anona cherimolia, MILL.

CAP. CXLIV.
Quauhizapotl secunda * 6 ZAPOTE DE MONTANA.

«Es un drbol grande, con hojas semejantas & las del naranjo; sin embargo, mas peque-
nas, obtusas, y muchas nervaduras bien marcadas; el fruto por su forma y naturaleza, muy
semejante al Xicolzapoll, pero es mas grande. Nace en lugares cilidos y montafivsos de Co-
lima, pero por el cultivo se encuentra ya en los huertos y jardines.»

No he tenido oportunidad de examinar esta planta, de la que no hace mencion la edi-
cién romana; tampoco se encuentra el nombre de lepezapotl en ninguna de las dos edicio-
nes. Sélo el nombre de Zapote de montafia me hace creer que se trata aqui de la Terns-
treemia tepezapote, CH. et. SCHL.

En la flora mexicana los Sres, Mocifio y Sessé bablan de tres especies de Ternstra-
mia: la primera, de Puerto Rico; la segunda, de Cuernavaca; y la tercera, de Toluca. En
las plantas de Nueva Espaina sélo mencionan la Ternstremia meridionalis, MUT., llaman-
dome la atencién que no la hayan conocido con el nombre de7Tepezapole, ni digan nada
acerca de los caracteres del fruto, y si es comestible 6 no.

El Dr.Leonardo Oliva, en su obra,* habla de una planta conocida como <hierba del cu-
ra,» que se usa como vulneraria, y la trae clasificada como Ternstremia altamirania,
ScHIEDE. El Sr. Alfonso Herrera, & suvez, copia en la Farmacopea mexicana la misma de-
nominacion, sin citar ninguno de los dos donde fué descrita por Schiede, é ignoro yo tam-

1 Hernz., ed. mat., I, p. 183,
2 Oliva L., Farm., II, p. 314,
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bién en qué publicacion se halla. Supongo que fué dedicada por el Sr. Shiede & mi abuelo
materno el Sr. Dr. D. Manuel Altamirano, botanico distinguido, quien clasificé muchas
plantas mexicanas, y cuyos escritos, por desgracia, se perdieron; pero entiendo que cono-
cid y traté al Sr. Altamirano el afio de 1836, que fué la época en que el Sr. Schiede estuvo
en México.

Examinando las diversas especies mexicanas del género Ternstreemia, encuentra que
una misma especie ha recibido diversos numbres, segun el testimonio de Decandolle y
Hemley, que todos corresponden & la Ternstremia tepesapote, CH. et. SCHL., y que hoy
estd comprendida en el género Dupinia, s. DURAND; es decir, que debe llamarse Dupinia
tepezapote, DURAND.

En el Brasil se conoce también como <hierba del cura» ' la 7. sylvatica, CH. et. SCHL.,
que se encuentra en varios lugares de México, y en mi opinién es la misma que llama-
mos Tepezapote.

CAP. CXLV.
Tzapoll haitiano * 6 MAMEY.

<Es un arbol grande, de largas hojas, elegante y de vista agradable; con el fruto se-
mejante al membrillo, de color amarillo, aunque c¢n cierto modo es un alimento desagra-
dable ¢é indigesto, y contiene dos 6 tres semillas grandes. Nace en lugares cdlidos como en
la Isla de Haiti, de donde fué trasladado & la Nueva Espafia, debido al empefio del diestro
y hébil guerrero Bernardo del Castillo, en cuyo célebre huerto de Cuernavaca, procura-
mos dibujarlo.»

El zapote de Haiti 6 mamey, que menciona aqui Hernandez, desde luego se ve que no
es planta mexicana, sino que fué trasladada & Cuernavaca para su cultivo, y por
lo mismo, corresponde & la Lucuma domingensis,, GERTN., 6 sea zapote de Santo Do-
mingo.»

CAP. LXXXIII.
Ahate panucina, 6 Quauhitzapotl, 6 Anona. *

<Es un arbol pequefio con hojas de limén, pero mas largas; olor de lima ¢ cidra; seco
y caliente en tercer grado; con un tallo rojo y un fruto excelente, que al exterior es pare-
cido al Matzalli, y al interior & una Anona, de donde toma su nombre; es dulce, y su ta-
mafio no excede al de una granada, aunque prontamente se pudre. Nace en -el Panuco,
donde se tiene en gran estimacién, y en Cuernavaca, donde comienza & cultivarse este
arbol.»

1 Baillon, Hist. des plant., IV, p. 251.

2 Hernz., ed. mat., I, p. 184.

3 Hernz., ed. mat., I, p. 4b.
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En Cuba, Filipinas y el Brasil ' es conocida esta planta con los nombres de Ales,
Ahates, que segtn Colmeiro, es la Anona squamosa, LINN., ¥ la Afta de la Isla de Santo
Domingo, 1a Anona obtusifolia, Tuss.

La edicién romana trae una buena figura, y dice lo siguiente: * «Ahate 6 Ale de Panu-
cho.» 6 fruto semejante al Tzypipatli de los mexicanos, Es un arbol con hojas parecidas 4
las del naranjo; el fruto es azul al principio, mas tarde negro, imitando por el lustre al fierro
pulido; redondo & pesar de sus escamas: por su figura se parece al cono de un pino; los
ramos son de un color castano y las hojas del color del nogal.> Mas adelante, en la pag.
454, agrega 4 lo expuesto antes, que los panucos le llaman Ahkale por parecerse, en su for-
ma globosa, al cono de los pinos.

La fi zura y descripcion revelan desde luego que se trata de la Anona squamosa, LINN.,
comprobado con la opinién de Colmeiro.

CAP. CXL.
Tempixquizlli * 6 MEDICINA ASTRINGENTE PARA LA BOCA.

«Arbol grande y espinoso, llevando hojas casi redondas de la forma y tamafio de las
del naranjo, pero blanquizeas & hirsutas en el envés; el fruto poco diferente de la nuez 6
ciruela: glutinoso y de sabor agradable; las flores, de un blanco amarillento, delicadas y
distribuidas en los ramos de tal modo, que nacen dos en ambos lados en el nacimiento de
las hojns. El cocimiento de las hojas, instilado en las narices y en los oidos, 6 las mismas
hojas calentadas en la ceniza y aplicadas & los dientes, calman todos los dolores y afirman
las encias. Proviene de los lugares calidos, de Teocalzinco y Meztitlin, cerca de las
colinas.»

Por los caracteres que describe Hernandez 4 esta planta, como por las aplicaciones
médicas que recomienda, debe clasificarse como Bumelia subsessiliflora, HEMSL."

CAP. CIX.
Tempixquiztli. *

«<Esta planta se distingue de la que describimos en el libro primero con el mismo
nombre, porque no lleva espinas, y las hojas que son anchas, ni son hirsutas, ni dsperas en
el envés; ademas carece de flor y fruto, que en todo lo demis es idéntica. El jugo de la
corteza es de un sabor casi nulo, siendo de naturaleza fria y seca, sirve para curar las ul-
ceras y ardores de la boca. Proviene de lugares cdlidos y montafiosos.»

1 Colmeiro M., Dice. Plant., p. 25.
2 Hernz., ed. rom., p. 348.

3 Hernz., ed, mat., I, p. 77.

4 Biol. Centr. Am., Bot., II, p. 299,
b Hernz., ed. mat., [1I, p. 197,
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Con el nombre de Tempixquizlli recibi del Sr. Nicolas Rojano, el dia 8 de Mayo de
1901, la planta, flores y fruto procedentes de Tehuacan, y examinadas convenientemente
puedo asegurar que pertenecen & la Bumelia lete virens, HEMSL., aunque Hernandez des-
cribe esta planta diciendo que es igual & la que describié en el libro primero, que es tam-
bién del género Bumelia, y dice que difiere anicamente en que no lleva espinas ni las
hojas son hirsutas ni dsperas en el envés; agregando que carece de flor y fruto, lo que
me resisto 4 creer por pertenecer, como dije antes, al género Bumelia, y si fuese asi, debe
clasificarse por los caracteres del fruto, que es del tamafio de una aceituna, de color verde
cuando estd tierno, de pericarpio grueso, conteniendo una semilla de formaoblonga,de cen-
timetro y medio de largo por un centimetro de ancho, de testa dura, lisa y brillante como
la del mamey, con hilo basilar casi redondo, cotiledones gruesos, ovales, radicula pequefa,
albumen nulo.

Los Sres. Mocifio y Sessé ! describen esta planta con los nombres de Achras olivacea,
y dicen que es un arbol de 15 pies con hojas alternas oblongo lanceoladas, acuminadas,
integras v lampifias, y al hablar del fruto lo describe como una drupa del tamafio de una
cirueln, que habita en los montes totonacos y florece en Agosto.

Hablando de sus usos dice que las bayvas verdes se toman como |as aceitunas, encur-
tidas con vinagre y sal, y se llaman entonces Tempeschitle (sic) 6 Tempexlles, y cuando
estan va maduras Zilzapoll (sic).

El Sr. Nicolas Rojano me dice que en Tehuacan llaman tilapos al fruto ya maduro,
que es comestible, dulce y viscoso, y tempixtles, al fruto verde que se toma como las
aceitunas.

Por estos datos se ve que la planta Tempixquizili 6 medicina astringente para la bo-
ca, era usada entre los indigenas para curar las enfermedades de las encias y modificar
las ulceraciones por su aceion astringente; lo mismo que el cocimiento de las hojas para
curar las inflimaciones, instilindolo en las narices y en los oidos; hechos que no repug-
nan por estar comprobados por la experiencin, y ademas, porque los jugos lechosos gene-
ralmente son apliecados para modificar toda clase de dlceras,

Esta planta debe quedar clasificada con el nombre de Bumelia lale-virens, HEMSL.;
Achras olivacea, MoC. et SESSE.

ZAPOTES DE OTROS AUTORES.
Los Sres. Mocifio y Sessé, en In Flora Mexicana, mencionan el Achras olivacea, que es:
DE MEexico.

Achras olivacea. . . .. ... Bumelia lete-virens, HEMSL.
w o capiri.......... Sideroxylon mexicanum, HEMSL.
»  duplicata....... Sideroxylon?

DE PuerTo RIco.
Achras acona.

., nilida.
1 Fl. Mex., p. 84, ed. Fom., 1893.
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La A. duplicata, por los caracteres generales que da la Flora, sospecho que es un Si-
deroxylon, hecho que se rectificara mas tarde con el examen de la semilla, que no tengo
a la vista para averignar si tiene 6 no albumen.

En las plantas de N. Espafia los Sres. Mocifio y Sessé sefialan los siguientes:

Achraseapiss . . .. ........... Sideroxylon mexicanum, HEMSL.
5 mammosa. . .......... Vitellaria mammosa, RADLK.
SRMSRSADONT . . . . bt Achras sapola, 1LINN.
3 BIEEON, .. . {5 = stk s sy Vitellaria salicifolia, RADLK.
I APUBI Oy s sl bl Bumelia sp.
Diospyros thilzapotl. . ... ... . .. Diospyros ebenaster, RETZ.
ANONACEAS.

En la Flora Mexicana:

Anona biflora. . .
A. longifolia . .. .. .. . .
e Del Espinal.

} De Puerto Rico.

Los Sres. Mocifio y Sessé, al hablar de esta dltima, dicen que es un fruto de tamafio
de una ciruela, muy dulce. Yo no lo he visto; tal vez se refiera 4 una Bumelia 6 Side-
roxylon.

En las plantas de Nueva Espufia:

Anona muricata. . . . ... ... De México.
et ISQUAMOST. . 2 ns o - id.
e meticulata. TSN id.
e 0 (L T id.

Todas son admitidas.
El Dr. Leonardo Oliva * sefiala un Tepezapote con el nombre de Pircunia divica,

DC., cuya planta pertenece a la familia de las Fitolocdceas; corresponde & la Phylolacca
dioica, LINN., planta que no es nuestra y que no debe considerarse como Tepezapote,

Sefiala también el Tempixque, dando este nombre al Lucuma capiri, que corresponde
hoy al Sideroxylon mexicanum.

El Sr. A. Gray * di6 4 conocer un fruto comestible que es una baya de mas de una
pulgada de tamafio, semilla ovalada y albuminosa muy parecida al Lucuma? ferruginea,
cuyos frutus son producidos por grandes arboles de 25 pies de altura y 2-3 pies de didme-
tro encontrados en la Barranca (Est. de Jalisco), y que fué clasificndo con el nombre de
Sideroxylon petiolare, A. GRAY.

El Sr. S. Watson * sefiala también un pequefio arbol de 5-8 pies de altura y algunas ve-
ces de un pie de diametro: la madera de este arbol es sumamente dura y puede ser usada

1 La Naturaleza, V. p. 129,
2 Proe. Am. Acad., XXII, p. 434.
3 Proc. Am. Acad., XXIV, p. 59.
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en las construcciones: como combustible, al quemarse, produce mucho humo. Desgracia-
damente el fruto no fué colectado; pero entiendo que ha de ser comestible como el Tem-
pixque: fué encontrado en las canadas profundas, cerca de la bahin de los Angeles (Baja
California), y debido al color blanco tomentoso de sus hojas fué clasificado con el nombre
de Sideroxylon lewcophyllum, WATS.

El inteligente naturalista J. N. Rose ' encontré un zapote amarillo, cuya especie fué
colectada por Humboldt y Bonpland cerca de Acapulco (Est. de Guerrero), y fué clasifica-
da y descrita por Kunt como una Hirfella, siendo entonces desconocido el fruto. Mr.
Hemsley refiere también & esta especie una planta colectada por Linden en Tabasco. Es-
ta especie ha sido recientemente recogida por el Dr. E. Palmer, pero solamente en flor.
Mr. Rose asegura que ha colectado varios ejemplares cerca de Acaponeta (Territorio de
Tepic), de donde con toda seguridad es nativa, y es muy conocida con el nombre de zapo-
te. El Dr. Palmer dice que en Acapulco es conocida como zapote amarillo: el fruto es apa-
rentemente comestible, pero no se encuentra ninguno en el mercado. El fruto es oblongo,
casi de tres pulgadas de largo, de un color amarillento y con la edscara rojiza y verrugo-
sa; contiene ana semilla grande que esta fija en la base. Parece ser muy comin en las
costas oceidentales de México, donde es evidentemente nativa. Crece & la altura de 10-25
pies. Fué determinada por el Sr. Rose con el nombre de Coeupia polyandra, (H. B. K.)
Rosg. El mesocarpo de las Couepias es comestible en las Antillas, principalmente en la
Guayana y en el Brasil.

Mis adelante dice que el nombre de zapote amarillo se da también 4 la Zapota
elongata. Sefiala con el nombre de Zapotillo amarillo la Crafeeva sp., que viene & ser un
zapote falso. *

En Colima * existe un Arbol de copa bastante extendida, el tronco de un pie de dia-
metro y el fruto lampifio, que ha sido sefialado por M. Rose con el nombre de Bumelia ar-
borescens, y una especie nueva de Lucuma, aun no clasificada, qne es un pequefio arbus-
to de diez pies de altura y fruto también desconocido, que fué colectado en Manzanillo
(Est. de Colima).

El Zapotito de San Juan, Bunchosia lanceolata, TURCZ., que pertenece & la familia de
las Malpigiaceas, y que no debe considerarse como un verdadero zapote. *

El Comingzalo, * fruto ilamado asi y que pertenece, segin Oliva, & la Lucuma sp@ro-
carpa, A. DC. ¢

Hay otros nombres como €l de Nispero dado en Nicaragua y el Peri al Chico zapote.

1 Dr. José Ramirez ° clasificé una nueva especie: la Casimiroa pubescens, 6 Zapote
de rata, que fué colectada por el Dr. Fernando Altamirano en la Sierra Gorda (Est. de
Querétaro). Al hablar del fruto dice: que es una baya globosa, deprimida, semejaunte a
una manzana, vellosa y aterciopelada, de 4 cms. de diametro y 2'/, de altura; de pulpa
blanca y con b 6 6 semillas como el zapote blanco: presume que no es comestible.

1 Contr. U. S. Nat. Herb., V, pp. 196-216.

2 Contr. U. 8. Nat. Herb., I, p. 301.

3 Contr. U. S, Nat. Herb. I, p. 339,

4 Herrera A., La Naturaleza, VI, p. 3564.

5 Oliva L., La Naturaleza, V, p. 97.

6 Anal. Inst. Med. Nal. II, p. 18; La Naturaleza, serie 2.2, II, p. 492.
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RESUMEN.

La mayor parte de las Anoniceas son estimadas en los paises calientes por sus cor-
tezas aromadticas, sus flores olorosas y por sus frutos principalmente.

Los frutos son por lo general carnosos é indehiscentes: son bayas polispermas € in-
depelldientes, 6 monospermas vy soldadas entre si. Las semillas, frecuentemente envueltas
en un arilo, contienen un pequefio embrién en un albumen cérneo y ruminado; es decir,
con hendeduras mas 6 menos profundas. Las mds aprecindas entre nosotros son las Ano-
nas. Ilamas y Chirimoyas, que son un buen alimento si estan maduras, y usadas como me-
dicina cuando estin verdes.

El grupo de los zapotes mexicanos comprende principalmente la familia de las Zapo-
ticeas y Anondceas, v algunas plantas de otras familias que por el fruto semejante al za-
pote llevan este nombre; pero cuyo cardcter consiste, como dije al principio, en una baya
carnosa, redonda, de subor dulce y que contiene semillas duras, la que llamaron zapote y que
servia de tipo para sn clasificacion. También aparece la coincidencia que el cardcter del
frato pertenece 4 familias que tienen entre si grandes afinidades.

Las Zapoticeas son generalmente plantas lampifias, de hojas alternas, casi siempre
enteras y generalmente lustrosas; las flores ocupan casi siempre la axila de las hojns cai-
das, desprendiendo las mas veces un perfume suave cuando se les hace hervir, muy rara
vez fétido; los 6rganos vegetativos tifien en rojo 6 negro el agua hirviente.

Sus maderas son muy aprecindas por sus colores y dibujos; pesadas, resistentes, muy
propias para la construccion v ebanisteria, como las del chico zapote, mamey, tempixtle,
capiri, etc. El zapote prieto, cuya madera es tan estimada que produce en su duramen el
ébano, tan notable por su color negro, y de donde saca el nombre la ebanisteria; la no me-
nos estimada madera de fierro, que en griego significa Sideroxylon, de la cual tenemos
tres especies. Algunas de ellas, como las Bumelias, sirven para tefiir lienzos y cuero, pro-
bablemente por el tanino que contienen. Sus frutos, tan apreciados como deliciosos, sirven
de alimento cuando estdn maduros, siendo debido su snbor agradable & la gran cantidad
de azdcar que contienen v 4 la suavidad de su pulpa que ha sido tan modificada por el
cultivo de un gran nimero de afios, pues la mayor parte son cultivados y pocos son silves-
tres. Los frutos verdes no son comestibles, pero gozan de una accion medicinal, sea, como
se sanbe vulgarmente, para producir el suefio 6 embriaguez, y alguna otra que no ha sido
estudiada y que importa conocerla.

Sus semillas 6 almendras, como las del mamey, chico zapote, zapote prieto, contienen
substancias grasas que generalmente son mantecas, y pueden aprovecharse para el alum-
brado 6 la fabricacién del jabén, 6 en pomadas para el tocador, como se hace con el acei-
te de mamey. Ademas, contienen dcido cianhidrico y una esencia parecida & In de la al-
menrdra amarga, que puede servir por su accién médica como condimento, como se emplea
en las almendras amargas. Las del chico zapote han sido empleadas en emulsién, en ni-
mero de seis como diuréticas, y para curar la disuria, estranguria, etc., segtin dice el Dr.
Oliva, ' y si el niimero es mayor de doce, son eméticas, causan crueles dolores y peligra

1 Oliva L., Lece., Farm., I, pp. 106-313.
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el enfermo. Recomienda por sus propiedades béquicas y duleificantes, por el azicar que
contiene, & los frutos del chico zapote, mamey y zapote prieto.

El producto mas importante que puede y debe explotarse, es la leche que contienen
la mayor parte de estos arboles, y que al aire se condensa formando lagrimas 6 masas de
un blanco lechoso, y que es conocida entre nosotros con el nombre de chicle.

El chicle es la substancia conocida en el comercio europeo con el nombre de Guta-
percha, cuya etimologia es: Gulta, goma; Percha, Sumatra: Goma de Sumatra, nombre
que le fué dado por los indigenas del Archipiélago Malayo. La primera planta explotada
para la extraccion de este producto en las islas de 1a Sonda, * ha sido 1a Isonandra gutta,
Hook, de las Zapoticeas, de la cual los Malayos hacian desde tiempos muy remotos diver-
sos ohjetos, tales como mangos de cuchillo, de hacha, calzados, telas impermeables, instru-
mentos diversos y multitud de utensilios domésticos. Fué introducida en Europa en 1843
y desde entonces ha adquirido una importancia industrial considerable, sienido importada
de Singapore y de la China. No baja de 50,000 kilogramos al afio solamente en Francia.

El procedimiento primitivo * para su extraccion, usada por los Malayos, consistia en
derribar el arbol que se habia escogido, despojindole de sus ramas; pero como las hojas
siguen desempefiando sus funciones, quitan al tronco el lafex que encierra la guta: des-
pués que el tronco quedaba derribado, practicaban sobre él incisiones paralelas é inclina-
das, separando la corteza en colgajos. De esta manera cortaban los vasos lacticiferos de-
jando escapar su contenido, que se derramaba en las cavidades practicadas, donde se
congulaba instantaneamente, Para recoger esta materia se le sumerge en agua hirviendo,
amasandola y golpeandole con mazos de madera; después se forman panes que se entre-
gan al comerciante chino, intermediario con el comercie europeo.

Por este método el consumo de la gula es considerable, y se hace explotando los 4r-
boles de grandes dimensiones, que tienen 30 afios y miden 90 centimetros de circunferen-
cin casi al nivel del suelo. Los retofios de los arboles antiguamente derribados puedenser
explotados & los 14 6 15 afios: cada arbol produce como maximum de 230 4 265 gramos de
gula, mientras que las estacas de 15 afios producen solo 90 gramos.

Otro procedimiento que ha sido recomendado es el de M. Jungfleisch, que consiste en
extraerlo de las hojas, de las yemas tiernas y de los ramos de 2 aros, tomando estos ejem-
plares secos y tratandolos por la toluena, que es el mejor disolvente, el que ofrece mas
ventaja, obteniéndose cantidades casi constantes de gula. Por esta operacion se consigue
no derribar el arbol, y por medio de una poda inteligente de ramos y hojas se extrae de
ellos dicha substancia sin perjucdicar la vida del arbol. Se ha llegado a obtener por los di-
solventes de 1.000 & 1,100 gramos, mientras que el arbol derribado no da mas que 265 gra-
mos. La explotacion primitiva todavia se hace con la mayor actividad en Java, en Bor-
neo, en Sumatra y en la India.

El procedimiento moderno de explotacién ha substituido al primitivo, y se practica
exactamente lo mismo que se acostumbra para extraer el caucho, haciendo incisiones al
derredor del tronco para recoger el latex: no solamente se cosecha asi en mayor cantidad,
sino que puede repetirse la operacion durante muchos afios sobre el mismo arbol.

Recogido el lntexr y abandonado al aire se coagula en una masa esponjosa que se pe-
trificn y se comprime en panes de 10 4 20 kilogramos. La materia bruta mezclada con

1 J. Vesque. Bot. Agric., p. 856.
2 A E. Brehm., Les Plantes, 1I, p. 225.

74



REVISTA CIENTIFICA NACIONAL Y EXTRANJERA.

substancins extrafias, es reblundecida en el ngua caliente y sometida & una nueva com-
presion.

La Gutapercha es naturalmente blanca; pero segiin las cantidades de impurezas que
contiene cambia el tinte en amarillo 6 rojo. Es insipida, de un olor agradable y especial;
es tenaz, flexible, mucho menos elastica que el caucho y se corta con facilidad con el cu-
chillo. Se disuelve ficilmente en el sulfuro de carbono y en la bencina, muy poco soluble

en el alcohol y en el érer, é insoluble en el agua.

La Gutapercha del cothercio encierra de 7 & 82 por ciento de gufa pura, materia
blanca y extensible, fusible 4 los 100 grados y que contiene dos resinas, una blanea crista-
lizable y L1 otra amarilla, amorfa, y tal vez algunsas otras; un dcido orgénico soluble en el
agua, con una materia extractiva igualmente soluble en el agua; aceite esencial, materias
colorantes, caseinn, y cerea de b por ciento de cenizas.

Cuando esta vuleanizeda la Gulapercha conserva su solidez & temperaturas més ele-
vadas que al estado natural.

La plasticidad de esta materia 4 los 50 grados permite darle todas las formas imagi-
nables: se hacen correas de transmision de movimientos en 1a8 mdquinas, hilos, cuerdas,
cintas para formar ligaduras tenaces que resistan perfectamente & la humedad, plantillas
6 zuelas para el calzado, tubos de todos calibres para conducir liquidos, impermeables
para los vestidos, bastones, datigos, cilindros para impresion tipogrifica, instrumentos de
cirujia, sondas, vasos de toda especie, moldes, cables telegrificos y centenares de objetos
de utilidad 6 de ornato, asi como también para hacer las telas impermeables. Entre nos-
otros se usa esta substancia como goma de mascar, para hacer flores que se tifien de di-
versas maneras, mufiecos y pequefias vejigas imitando & las burbujas de jabon.

Se confaccionan también con la misma substancia, tubos acisticos y tubos que sirven
para sostener los hilos eléctricos de los telégrafos submmarings, porque la Gulapercha
tiene la notable propiedad, cuando estd pura, de ser poco conductora de la electricidad,
como la resina y el vidrio.

Ultimamente se ha tenido la idea de someter Ia Gulapercha & 1a vulcanizacion, sola 6
mezclada con dos veces su peso de caucho, para darle mayor solidez y mas resistencia a
temperaturas elevadas: de esta manera se ha hecho mas propia para la confeccién
del calzado, rodajas de llaves, obturadores y valvulas para los aparatos de aguas gaseo-
sas, etc., elc.

La solucién de Gutapercha en el sulfaro de carbono, descolorada con carbén animal
4 un suave calor, dejn depositar por la evaporacion, sobre la superficie de un vidrio, ld-
minas muy delgadas, homogéneas, de una blancura semejante al marfil, y que presentan
el aspecto y semitransparencia del papel. M. Perrot ha podido servirse de ellas para sa-
car pruebas de grabado y litografia, Calentando estas hojas arribade 609, su porosidad
disminuye y toma el 2specto de papel aceitado.

En los Estados Unidos nuestro chicle ha sido empleado para venderlo en pastillas 6
pequefios cilindros, & los que se les mezcla substancias béquicas como el orozis, 6 ténicos
digestivos como la menta, y son vendidas como pastillas medicinales.

Para dar una idea de In importancia industrial de nuestro chicle, el Sr. J. N. Rose!
ha publicado una tabla comparativa de las cantidades anunles que fueron recibidas en
Nueva York enlos anos de 97 y 98 y que llegan & la suma de 1 4 2,600,000 libras, varian-

1 Contr. U. S. Nat. Herb., p. 229,
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do su precio de 23 4 27'/, centavos oro la libra. Dice, y con razén, que la planta que se
explota més en nuestro suelo para la extraccion del chicle es el Chico zapote.

He recogido algunos datos recientemente de un periddico de la capital (<El Mundo,»
17 de Diciembre de 1901), y son los siguientes:

«Se recibieron noticias acerca de la exportacion del chicle mexicans & los mercados
«del pais vecino Solamente en el transcurso de una quincena y en el solo mercado de
«Nueva York, se realizaron ciento cuarenta mil libras de este articulo, habiéndose embar-
«cado la mayor parte en los puertos de Tampico y Progreso.»

«La demanda de la mercancia sigue firme y hay tendencias de alza en los precios de
<la mercancia mexicana, pues de veintinueve centavos oro & que vale la libra, llegara 4
«venderse a treinta y uno.»

El Sr. Rose asegura también que la Vilellaria mammosa, (L.) RADLK., asi como otras
especies del género Vifellaria, producen chicle; pero que la mejor goma usada como mas-
ticatorio es la Vilellaria mammosa.

Se ve por esta corta resefia la grande importancia que tiene para la industria nuestro
chicle, que ademas de los usos arriba dichos, tiene hoy mucha demanda para los cables de
traccion eléctrica, hilos telegraficos y telefénicos, llantas de automoviles y bicicletas. Sea
como substancia aisladora, 6 vulcanizindola, puede reemplazar al caucho en las numero-
sas aplicaciones de este producto.

No cabe duda que nuestro suelo es sumamente rico en la produccion de estas plantas,
que como el mamey, el chico zapote, los tempixques, las bumelias, etc., etc., y todos los
zapotes en general, abundan en diversas regiones de la Repiblica, sobre todo en los Esta-
dos de Veracruz, Oaxaca, Guerrzsro, Morelos, Michoacan, Tamaulipas, Colima, ete., etc.,
donde existen numerosas poblaciones que conservan atin los nombres de Zapotlan, Zapo-
titlan, Zapotlanejo, ete., que indican la existencia de los zapotes desde los tiempos m4s re-
motos.

Pongo 4 continuacion los zapotes de Herndndez que han podido ser identificados, y
que todos corresponden en lo general & la familia de las Zapotaceas y sus afines, sin men-
cionar las demas especies conocidas hasta hoy, por no ser mi objeto la enumeracion de to-
das, sino exclusivamente la identificacion de las plantas mencionadas por Herndndez, ano-
tandclas con los nombres mexicanos, vulgares y su lugar de habitacion; mencionando, por
tltimo, los falsos zapotes, que llamo asi por no pertenecer & la familia de las Zapotaceas.

ANONACEAS.

Anona cherimolia, MiLL. Diet. ed. 9, n. 5: Bot. Mag. t. 2011,
Anona tripetala, Arr.
N. Mex. Quauhbtzapotl. Matzapotl, Teraltzapotl. N. V. Chirimoya, Anona.
Cultivada en Orizaba, Jalapa (Est. pE VErACkUZ). Cuernavaca (Est. pg Moreros). Huayacocotla
(EsT. pE PUEBLA .

Anona muricata, Lixx, Sp. PL p. T6; Jacq. Obs, I, t. b,
Anona bonplandiana, H. B. K.
N. Mex. [llamatzapotl. N. Maya. Polvox. N. V. Anona, Guandbano, en las Antillas; Ilama, Zapote de
viejas, Cabeza de negro.
Cultivada en varios lugares de la Republica.
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Anona squamosa, LinN. Sp. PL. p. 757; Jacq. Obs. I, t. 6, fig. 1.
N. Mex. Quauhtzapotl, Ahate. N. Maya. Calmuy 6 Saramuyo. N. V. Anona, Chirimoya, Ates.
Hay otras varias especies de anonas, la mayor parte eultivadas, como la Anona excelsa, A. globiflora,

A. involucrata, ete., que llegan 4 10 6 12 especies mis,

TERNSTREMIACEAS,

Dupinia tepezapote, DuraxD, Ind. p. 35.
Ternstraomia tepezapote, CH. ScaL, in Linnma, VI, p. 420; Warp. Rep. I, p. 369.
Ternstramia sylvatica, Cu. S.HL. in Linnea, V, p 220,
Ternstremia lineata, DC. Prodr. I, p. 523
Ternstramia meridionalis, Moc. et Sessi, P1 Nov. Hisp. p. 80.
Ternstramia altamirania, Scmene, ex Farmacopea mexicana.
N. Mex. Tepetzapotl. N. V. Tepezapote, Hierba del cura.
Hab. Mazatlin, Tecolutla, Chiconquaque, Jalapa, San Andrés, San Miguel del Soldado y Valle de

México. ‘

RUTACEAS.

Casimiroa edulis, Lrave et Lex. Nov. Veg. Deser. 1T, p. 2; Skem. Bot. Voy. «Herald,» p. 273, t. bl et b2.
Zanthoxylon araliacewm, TURCZ.
N. Mex. Cochiztzapotl, Iztactzapotl. N. V. Zapote blanco.
Sinaloa y Durango, Zimapan y Orizaba.

Casimiroa pubescens, J. Ram. Anal. Inst. Méd. Nae, II, p, 18; La Natur., II, p. 492,

N. V. Zapote de rata.
Sierra Gorda (Est. DE QUERETARO),

ZAPOTACEAS.

Vitellaria campechiana, (H. B. K.) RabLx.
Lucuma campechiana, H. B, K. Nov. Gen, et Sp, III, p. 240. DC, Prodr. VIIL, p. 171.

Segiun DC. esta especie es dudosa y podria ser un Sideroxylon.
Campeche.

Vitellaria domingensis, (DC.) RabLK.
Lucuma domingensis, Gawrrx. f. Carp. III, p. 131, t. 204
N. V. Zapote de Sto. Domingo 6 de Haiti, Mamey.
Cultivada en Cuernavaca (Esr. ps MOrRwLOS).

Vitellaria mammosa, (I..) RADLK.
Lucuma mammosa, GErry. fil. Fruet. III, p. 129, tt. 203, 204; JacqQ. Amer. t. 182, fig. 19; DC. Prodr
VIII, p. 169,
Achras mammosa, Moc. et Sessi, Pl. Nov, Hisp. p. 48.

N. Mex. Tezontzapotl. N. V. Mamey.
Cuernavaca (Est. pe Moreros), Oaxaea, Veracruz, Guerrero, y en algunos lugares cilidos.
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Vitellaria salicifolia (H. B. K.) RADLK.
Lucuma salicifolia, H. B. K. Nov. Gen. et Sp. III, p. 241; DC. Prodr, VIII, p. 171.
Achras salicifolia, M ©. et Sgssi, | 1. Nov. Hisp. p. 49.
N. Mex. Atzapotl, Coztictzapotl. N. V. Zapote amarillo, Zapote borracho.
Cuernavaca (Est. pe MoreLOs) v en lugares cilidos de la Repiblica.

Vitellaria sphaerocarpa, (DC.) RaDLK.
Lucuma splerocarpa, A. DC. Prodr. VIII, p. 169,
N. Mex. Tempixque 6 Tempixtle. N. V. Mamey. Segun Oliva, Comingalo.
México.

Achras sapota. Liyn. Sp. Pl. p. 470; Bot. Mag. tt. 3111, 3112; Moc. et Skssiz, P1. Nov. Hisp. p. 48,
Sapota achras, MirL. Bot. Mag. tt. 3111, 3112; Biol. Centr. Am. Bot. II, p. 2 7.
N. Mex. Chietzapotl, Xicotzapotl. N. V. Chicozapote, Zapote de abejas, Peruétano.
Yucatan, Colima, Tamaulipas.

Sideroxylon leucophyllum, Wars. Proc. Am. Acad. XXIV, p. 59.
Bahia de los Angeles (BATA CALIF. RNIA).

Sideroxylon mexicanum, Hemsw. Biol. Centr. Am. Bot. I, p. 296,
Achras eapiri, Moc. et Sessg, Pl. Nov. Hisp, p. 48 et F1. Mex. p. 81.
Lucuma?® eapivi, A. DC. r'rodr. VIII, p. 173,
N. Mex. Tototzapoll. N. V. Capiri, Zapote de ave.
Ario, Taretan (Est. pE MicHOACAN), Cutzamala y Tlachapa (Est. e GUBRRERO).

Sideroxylon petiolare, A. Gray. Proc. Am. Acad. XXII, p. 434,

La Barranca (Esr. pE JALIsco).

Nora.—Da un fruto e mestible, que es una baya de mis de una pulgada, semilla ovalada y albumi-
nosa, muy parecida al Lucuma? ferruginea.

Bumelia laete virens, HemsL. Biol. Centr. Am. Bot. IT, p. 298.

Achras olivacea, Moc. et Sessi, Fl. Mex. p. 84

N. Mex. Tempizquixztli. N. V. Tempixtle.

Oaxaca y Orizaba-

Nota.—El dibujo mexicano & que alude Decandolle puede representar, segtin Hemsley, 4 la Bumelia
late-virens y no a la B. lycioides, por tener un parecido completo en la forma de las hojas.

Bumelia subsessiliflora. H-msL. Biol. Centr. Am. Bot. I, p. 294,
N. Mex. Tempizquixtli. N. V. Tempixtle, Tilapos.
Guadalajara.
Ademis, se encuentran otras siete especies de Bumelias en distintos lugares de la Republica.

Diospyros ebenaster, Rerz. Obs. Bot. Fase. V, p. 31; Higrx. in Trans. Camb. Phil. Soe. XII, p. :44.
Diospyros obtusifolia, H. B. K. Nov, Gen. et Sp. III, p. 253, t. 247.
Diospyros tiltzapotl, Moc. et Sessi, Fl. Mex. ed. fom. p. 237.
N. Mex. Tllizapotl, Totocuitlatzapotl, N. V. Zapote negro, Zapote prieto.
México, Cuernavaca.
Nora.—Ademds de éstas se encuentran cuatro especies mas en la Repiiblica.
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FALSOS ZAPOTES.
CAPARIDEAS,

Crataeva sp. Rosg, Contr. U. S, Nat. Herb. I, p. 301.
N. V. Zapotillo amarillo.
Manzanillo (Est. pr CoLiMA).

MALPIGIACEAS.

Bunchosia biocellata, Scur. in Linnea, X, p. 241,
Bunchosia discolor! Turcz. in Bull. Soe. Nat. Uvie. 1858, 1, p. 266.
Bunchosia lanceolata? Turcz. loe. cit.
N. V. Zuapotito de S. Juan.
Orizaba, Cordoba, Jalapa (Est. pE VERACRUZ).

ROSACEAS.

Couepia polyandra, Rose, Contr. U. 8. Nat. Herb. V, pp. 196-216.
Hirtella polyandra, H. B. K. Nov. Gen. et Sp. p. 246, t. 565.
Moquilea kunthiana, Marr. et Zucc., ex Walp. Rep. 11, p. 6.
Couepia lcunthiana, Bexta. M. 8. iu hb. Kew.
N. V. Zapote amarillo. :
Acapulco (Est. pE GuErrero), Teapa (Est. pE TaBAsco), Acaponeta (TepiC).
Muy comdn en las costas de México,

FITOLAC ACEAS.

Phytolacca dioica, Lann. Sp. Pl. p. fi32.
Pircunia dioica, DC. Prodr. 2 part. p. 30.

N. V. Tepezapote, segin Oliva,
Esta planta no es mexicana, pero ha sido aclimatada ya. Creo que el Sr. Oliva la confundio con la

Ph. octandra que se encuentra en Orizaba, Cordobay Valle de México, y en varios lugares de la Reptblica.

México, Diciembre de 1911.
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